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Dedag üon (Eugen Hinter in Stuttgart. 
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Scbut? der ObTtbäume gegen feindliche Ciere und gegen Krank- 
heiten. Don profeffor Dr. üafcbcnbetg, unb ptofcffor Dr. Sora »er. 
mit t85 Ubbilb. preis brofd). M 9 . — , geb. Jl (o. — . 
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geb. Jl 5.60. 
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Husjug einer Rejention aus füblings landwirtl*. Zeitung : 

. . . ®anj unbeftreitbar haben retr e« in btefem Berte mit bem Beften ju tun, lunti 
auf btefem Spejlalgebtet überhaupt geboten iporben ift. tte Slubftattimg tft mit einer ftuiie 
guter Stbbllbungen eine fo nortreffilttje, baf) aud) baburd) b aä Berftänbnts unb eine fdincUe 
Orientierung ganj erhebltd) geförbert finb. 


Die Obftbaumfeinde, Die 6etreidefeinde, 

ibr* Erkennung und Bekämpfung. ihre Erkennung und Bekämpfung. 

2. Huflage. -3_ 
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»ttt über «0 farbigen Stbbtlbungen auf 
2 tafeln, je 49 cm breit unb 3o cm h»d). 
famt tejjt, entbaltcnb Crtlärung ber Ubbtö 
bungen u. Eingabe ber Befämpfungämtttel :c. 

Clit]efprcis! 


der Buehnmigtbe u 2.— . ; 

,, Wandtafelaaairab» .Ä 2. — . j 


SJlit über «0 farbigen SlbbUbungen auf 
2 tafeln, fe 49 cm breit unb so cm buch, 
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bungen unb Stngabe ber BetämpfungSmtttetic. 
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in Bartten non 12—26 (Sfemptaren a Jl l.»5, 

„ - 26-100 „ i Jl 1.60, 

„ „ „ über 100 „ i Jl 1.26. 

Sofern bie tafeln auf üetnroanb aufgej ogen unb mit Ofen uerfehen geroünfeht 
roerben, erhöbt ftd) ber Breie um so g pro ffitemptar. "W 


tiefe in feinftem Sarbenbrurf hergefteUten 3Bevfd)eit finb infolge ber überaus inftruttiocii. 
naturgetreuen ffliebergabe ber rotchttgften burd) pflaniticha und tieriftba Schädlinge rerurfad), 
ten »ranfbeitSbitbcr ein oorjügltdjcS ijjtifSmtttel jur grtennung unb Bctämpfung ber Dbftbaum 
ieinbe unb ffletrclbefelnbe. ter belgtgebene tert enthält neben genauer Sigurenbefdjreibung 
einen allgemein gehaltenen teil über bie Sdiäbliuge felbft, rote über bie oon ihnen oerur^ 
fadjten »ranthetten unb Befthäbtgungen; ben Sd)lu6 bilbet ein itnhang, enthaltenb genaue Bor; 
fdirtften jur Bereitung unb Stnroenbung ber Slbroelir« unb Betämpfungsmtttel. ter überaus 
bttlige prei» ift geetgnet, bte fflnfehaffung nod) befonber« ju erletd)tern. 

In feinstem Farbendruck naturgetreu dargestelltl 

Don 6er gefaulten preffe aufs bepte empfohlen! 


Kurfgefaßtes Cebrbucb der Krankheiten und Befcbädigungen unterer Kultur- 
gewächfe. ®in Seitfabeti jttnt Unterricht an Spulen, foroic jur ©elbft» 
Belehrung. Sion tfirof. Dr. 3- ®. 2B e i jj. Sftit 134 'Jlbbilbungen. 5ßret§ 
geb. Jl 1.75. 

tiefe oorjügltcbc, mit 134 trenitdien Stbbttbungen auSgcftattete Schrift tft jebem, ber 
Reh auf bem (Bebiete ber Bflaujentranfhciten ju unterrichten roünfcht, nngeiegentltchP su empfehlen. 
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biibungen neue binjugefügt, um ben Seiet mU bcnjcnlgen Sebemefen befannt ju machen, bte entmeber 
in Bortcii bollet ober in naibtelliget Seite oui ben merbenben ober aeroorbenen Sein mitten. 

Die Bereitung, pflege und UnterTuchung des Uleines, befonberS für ©injer, 
ffietnhätibler unb ©irte. ©on ©eh- föofrat ©rof. Dr. 3b SJlefi ler in 
Karlsruhe. 7. Stuft. Silit 52 Stbb. ©rei8 brofd). M 6.—, geb. M 7.30. 
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Dr. 9fid)arb 9Jieif5ner. 3J?it 61 9lbb. ©reis Jt 2.40. 


Schriften über Obftbau. 


VollTtändiges Bandbuch der ObTthultur. 4. äluft. (Bearbeitet oon Ctono* 
mierat $r. SucaS, $ireftor be§ ©omolog. QnftitutS in ffieuttingen. 3Jiit 
343 aibbilb. ©eb. M 6.—. 

U08 SBucS) gibt über alle«, toa« ben Obftbau betrifft, in tlarer oergänblicger Sprache 
erfegöpfenben Muffdjtug, fo bag e« für jeben Dbg. unb fflartenfreunb einen lunrrl&fRgtn ttalgebtt 
bttbet. ffür uttfere beutfegen «.tergältniffe bearbeitet, nimmt es eine ergt Stelle ln ber be- 
tregenben Stteratur ein ; e* gibt uns nur Selbgerprobtei unb fcgltegt alle« auf frember ®runb« 
läge SRubenbe unb für unfer Stiima ntegt 'iaflenbe caUtg aus. 

Kurje Anleitung jur ObTthultur. 10. ©ufl., bearb. oon Öfonomierat %x. 
SucaS. 3Jlit 4 Tafeln unb 38 3lbbilb. ©reiä geb. M 1.65. 

3>ag Srfcgeincn }ebn ftarher Huf lagen fprtcgt am begen für bie ®ebiegengeit 
biefe« SutgeS, bag getuiffermagen einen SuSjug aug bem „Sotlgänbigen ßanbbucg ber DbgTuO 
tur" bttbet. 


Der landwirtfchaftliche Obttbau. 'Allgemeine ©runbjüge »uni rationellen 
(Betrieb beifelbett. ©earb. oon Th- Üierlinger unb K. ©ad). 5. Stuft, 
oon 8anbro.*3nfpeftor K. (Bach- 3Jlit 99 Slbbitb. ^SteiS geb. M 2.85. 

3n buidjaul gtmeinutrg&itbliigtt Sonn iii hier ber eigentliche lattbmirffigefUidit Obgbau, 
einfigiiegliig ber bäcbSt einträglichen SeerrnobgtuOur auf bem Sanbe unb bte Cbgberarrtung ein> 
geben b befproegen. ____________ 

Die pflege des Obftbaumes tn Horddeutfcbland. ®iit befonberer (8erücf= 
ftdjttguug ber fchleSroigdjolftein’fcheit unb ähnlicher tlimatifdjcr ©erhält* 
niffe. ©ott ©. Seffer, 'Brooiujialroanberlehrer für Dbftbau. 5S. Auflage. 
SJlit 50 Slbb. Kart. Jl 1.40. 
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2lus 5cm Pormort 5 ur crftcn Auflage. 


2Bo bisher Dbftroeine, fpejiell SSecreitobftroeine bargeftetlt würben, 
ba gefebaf) bies entroeber aufs ©erateroohl ober nach Siejepten, reelle 
mir in beftimmten fällen gut, aber bet ber au$erorbentlicf)en Herfcf)ieben= 
ijeit ber Dbftforten untereinanber burdjauS ttid)t allgemein anroenbbar 
ftttb. $arum haben auch bis jet)t fe^r häufig bie Grfolge beit Srtoar« 
tuitgen nur menig entfprocbeit. 

$aS oorliegenbe Hurf) hat nun Pen .ßroeef, über jebe einzelne 
SRanipulation ber Dbftroeinbereitung unb ihre Hebeutung fiir bie Dualität 
ber ©etränfe in allgemein oer|'tänblid)er Sarftetlung aufjuflären ; es 
berücffidjtigt bie .fierftellung ber Dbfiroeine, foroohl als fiauSinbuftrie 
mit ben befcbeibenfteit SRitteln, als auch im größeren SJlafjftabe unb 
roirb in allen einfd)lägigett fragen ein jitoerläfftger ^Ratgeber fein. 
®iefett .ßroeef fatm eS umfomebr erfüllen, als ber Herfa ff er in ber Sage 
mar, faft alle in bem Hudje gemachten Angaben ben eigenen praftif^en 
©tfabrungett ju entnehmen. @r hat in feiner bisherigen Herufstätigfeit 
and) reichlich ©elegenheit gehabt, fehlerhaft bereitete unb franfe Dbft* 
meine, roelche ihm oon oielen ©eiten jugegangen, in Hehanblung ju 
nehmen, unb fo fonnte bem Slbfd^nitt über Äranfheiten unb fehler- ber 
Dbftroeine unb ihre Hefeitigung eine befonbere Sorgfalt ju teil roerben. 
©benfo eingetjenb ift bie Darlegung ber fdbäumenben Dbftroeine befprochen 
uttb babei ftetS auf bie einfadjften SRittel, roie fte bie Bereitung im 
Haushalt gemährt, in gleicher SBeife 5Rücfftd)t genommen, roie auf bie 
Herhältniffe ber fjabrifation im großen. 

2Ber einmal ben Herfudj macht, an ber fpanb beS Hücf)leinS ftd) 
aus ben Früchten beS SßalbeS unb beS ©artenS ein erquicfettbeS unb 
belebenbeS ©etränf felbft hetjuftetlen, ber roirb biefen Herfuch geroiß 
alljährlich roieberhoten, um fid) an ber Slrbeit unb ihrem ©rfolge ju 
erfreuen, roelcher bei richtiger ^Beobachtung ber in bem Huche gegebenen 
Horfchriften freier nicht auSbleibt. 

SRufatlj, im ^uli 1886. 

Dr. flßax Barth, 

Direftot ber Kaif. lanbroirtfd). Dnfnc^sftation 
fflr €Ifa§«2ottfrtngcn. 
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Dorirort 3 ur fcdjften 2lufIao;e. 


Seit Dem £obe bes BerfafferS biefes Büchleins, ^SrofefforS Dr. Blaj 
Barth iit Äolntar i. (£., im ^atjre 185)!) ift abexntatö eine Neuauflage 
nötig geroorben, mit beren Bearbeitung bet Bcrlag mid) betraut fjat. 
^d) tjabe alle Slngabcn einer grünblid)en Ncoifion unterzogen, bie 9ln= 
tage bes ©anjen blieb jebod) fo roeit als möglich erhalten. 

Xie .sperren Ja^genoffen roerben erfennen, baf? ihre neueren 
Arbeiten oielfac^ benutzt morbeit fmb. BefonberS rourbe Nlicfftdjt 
genommen auf bie (Erfahrungen ber Herren s $rof. Dr. föitiffy&olmar, 
Brof. Dr. ffiortmann=®eifenl)eim a. NI)., Kelhofer=3Bäbensroeil unb 
anberev. 

Sin alle s firaftifer, bie fid) biefeS Bötleins bebienen werben, aud) 
an alle .perrn ^achgenoffen richte ich bie Bitte, mir ihre (Erfahrungen 
in ber Cbftroeinbereitung ju ©ute fontmen ju taffen, itxbein fte mich 
mit BefferungSoorfchlägen unterftiitzen. Bei einer fiinftigen Neuauf= 
läge foll fo roeit als möglich auf bie SBünfdje, bie bie ^rayiS unb bie 
3Biffenfd)aft laut roerben laffen, Nürfftcht genommen roerben. 

©eifenheim a. Nh., im ^uni 1906. 

Dr. C. von der J^eide, 

Dorßanb bet önodjcmifctyen Oerfudfsftation ber K<jf. ßebrnnftalf 
fär IPrin*, (Dbfi* unb ©attenbuu 311 ©chenheim a. Kb. 
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I. (Einleitung. 


1. Öctieutung üer ©bfhttfinbereitung für bir gcbnitg brs 

©bpbmifs. 

2llle ^roeige ber beutfdjeu Sanbrairtfchaft t)aben in ben lebten 
3at)rjef)ntcn einen bebeutenben 2luffd)roung genommen. Oft bod) unter 
ben heutigen Verljältniffen ber beutfdje Sonbroirt gezwungen, feinem 
Voben bie höd)ften ©rträge abjugeroinnen, um wetteifern ju föniten 
mit Säubern, bie bei mütjeloferer '-Bebauung reichlichere ©rnten auf 
ben SBeltmarft werfen, als $eutfd)lanb es oerntag. Siefer SBettberoerb 
beS 2luSlanbeS roirb baburd) t)auptfäd)Iicf) ermöglicht, baß bie VerfehrS* 
roege unb VerfehrSmittel in ber 'jteujeit eine ungeahnte Verbefferung 
erfahren hüben. Surcf) bas ftete SBachfen beS ©roßoerfehrS entftanben 
bem Sanbroirt freilich unroilltommene Vtitberoerber, bafür oergrößerte 
fid) aber auch bas 2ft>fatjgebiet für feine eigenen ©rjeugniffe. Sie 
©rate tonnte nunmehr günftig oerroertet roerben, roährenb fie oorher bem 
Verberben anheim fiel, weil fte in bem engen, früher bem fianbet allein 
zugänglichen Vezirfe unoerfäuflich blieb, ©anz befonbers bie Verroer» 
tuna bes DbfteS Ijatte unter ben befdjränften VerfebrSoerhältniffen 
früherer Oeiteit empfinblich ju leiben, ©in großer Seil ber Dbfternte 
mußte als Vichfutter benutzt ober ber VcrberbniS preisgegeben roerben, 
ba fid) in ber 9täl)e bes ©rnteorteS nicht 2lbfat) genug f'anb. Oft es 
ein SBunber, baß niemanb fid) zu umfaffenber Vermehrung ber Obft= 
anlaaen z« entfließen oennodjte, roenn er feßon bie ©rnte feines fleinen 
DbftbaumbeftanbeS nicht geroinnbringenb oerroerten tonnte? 

Sie fyrage beS preiswerten Verlaufes ber ©rträgniffe bürfte heut» 
Zutage ben obftbautreibenben Sanbroirt faum itod) beunruhigen. SJteben ber 
©rroeiterung beS 2lbfaßgebieteS hat hier oor allem helfenb eingegriffen bie 
heute allgemein geworbene Verarbeitung beS nicht frifd) oerzeljrten ObfteS 
Zu ben oerfdjiebenen, faft unbegrenzte 3eit haltbaren Sauerprobuften. 
hoffen roir, baß infolge beffen bem Obftbau auf wohlfeilem Voben in 
Oufunft eine »iel größere Slusbehnung gegeben roirb als gegenwärtig. 
Stoch haben roir oiele Sanbftraßen unb Vebenroege, beren ytänber, an* 
ftatt baumlos zu bleiben, ober mit 2ll)orn unb Platanen, fiinben unb 
anberen Meebäumen bepflanzt ju roerben, niel beffer bem Obftbau 
bienen tonnten; noch gibt eS unbenutzte flächen in großer Oaf)l, bie 
burch Vepflanzung mit (Straucßobft erhebliche ©eroinne abroürfen. 

B a 1 1 lj« o. ti. ^etbc, Cbltmetnbereltunfl. n Muf(. 1 
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Die Cbftoermertung unferer Jage, tote bie £>erftellung oott Dörr* 
obft, Jrudjtfäften, ©elec, haften, Sarntelaben, Konferoen utib Sifören 
wirb beute nid)t nur fabrxfmäßig im ©roßen, ionbern aud) oott ber 
oerftänbigen $au3frau ittt Meinen Saßftabe mit Suft uttb nteift mit 
feig gutem ©rfolge betrieben. 2lud) bie Dbftweinbereitung b at ftdj 
einerfeitS bereits; zu einem blüljenben Jnbuftriezroeige entmicfelt, anberer* 
feitS beginnt fte net) and) in ber einzelnen Jamilie einzubürgern. Sir 
haben in Deutfcfjlanb Sänberftriche, too ber Dbfttoein, befonberS ber 
3lpfelroein, in allen Sdiidjten beS BolfeS fo außerorbentlid) beliebt ift, 
baß man ifjn mit oollent 9ted)t als allgemeines Bolf'Sgetränf bezeichnen tarnt. 
Diefe Beliebtheit oerbantt er betn llniftanbe, baß er mit einem an* 
genehmen, erquitfenben ©efdjntacf ben Borzug oerbinbet, ttidjt fo leicht 
beraufeßettb ju roirfen toie Jraubentoeitt uttb nicht in bem ÜDtaße ju 
fättigen toie Bier. Solche ©egenbett ftttb Sürttemberg unb bie Unt* 
gebung ton fyranffun a. 9Jt. Die 'älpfeltoebte, bie in einigen größeren 
Einlagen oon fyranffurt a. S. unb Sachfenßaufen tjergeftellt werben, 
bürfen in ber Dal als ntuftergiltig bezeichnet toerben. 

Ülber int übrigen tnüffen mir gefteben, baß bie Obftmeine, unb 
oor allem bie Beerenobftweine, nod) bei weitem nicht mit ber BoÜ* 
fommenheit !)ergcftellt toerben, bie nötig ift, um biefe ©etränfe allge* 
mein befamtt unb beliebt 511 machen. Dies muß aber angeftrebt toer* 
ben, toenn mir beit Obftbau förbertt wollen; benn nur burd) oermehrte 
Nachfrage nad) Cb ft* ober Cbfterzeugniffen unb baburd) bewirfter 
Breisfteigerung toirb ber Sanbmirt ft* bewegen taffen, bem Obftbau 
mehr Slufmertfamfeit zu wibmen als bisher. 

Die Bereitung ber Obftmeine im Meinen Saßftabe in ber fyantilie 
ift fdjon mit ben befdjeibenften Sittein möglid). Sit einer großen 
jlafcße uttb einigen Küchengeräten ift bie Hausfrau im ftanbe, bieS ©e* 
tränt, oerfuchSweife meitigftenS, in einer Senge oon 10 Sitern herzuftelleti, 
unb auch für 20 bis 30 Siter bebarf fte außer eines geeigneten ©las* 
ballonS ober eines .(polzfäßchettS feiner außergewöhnlichen Küd)eubilfs= 
mittel, ©rft für bie Bereitung größerer Sengen wirb eine befonbere 
Obftpreffe nötig, bie burd) unerhebliche ©elbopfer leicßt zu befdjaffen ift. 

Die großen Jabrifen befchrätiten ftd) meifteitS auf bie .perftellung 
ber fehl' altoholreidjen, beffertmeinartigen ©etränfe, weit biefe einen 
weiten Serfanb am heften oertragen unb aud) oerf)ältniSmäßig bie 
hödhfteti greife erzielen. 2lber biefe teuren Seine ftnb eben ihres 

^reifes wegen nicht allen Bolfsfd)id)ten zugängtid). 

Bei ber fperftellung zum eigenen Bebarf ober für einen nicht be* 
fonberS großen KunbenfreiS fann mau ganz befonbcrS auch mittlere 
Jifcßroeine berüeffuhtigen, bie bei forgfältiger Behanblung ebenfalls gut 
haltbar ftnb. Segt man einer ftoftenbered)nung für bie ©elbftherfteüung 
foldjer Seine auch bie teuren Sarftpreife für ben ©infauf im Kleinen 
ju ©ntnbe, fo foften 100 Siter eines JohanniSbeer=DeffertweineS 26 oH 
ober bie Slafdje 20 S), wenn wir annehmen, baß zu 100 Sitern 33 kg 
Johannisbeeren ä 40 $ unb 25 kg Jucfer a 50 J nötig ftnb. 


3 


Aachen mir ben ©ein nirfjt jo alfoholreid) unb nehmen z u berjelbett 
©enge Johannisbeeren nur Iß kg- jucfer ober gar nur 1 1 kg Jucfer, 
jo jteUt ftd) ber Breis oon 100 Siter ©ein auj 21 oft , bejro. auf 
18 oft, unb bie Jlajdje auf 10 -$), bejro. auf 14 S\. 

■^öci joldjen niebrigen greifen aber fönnen bie Beerenobftroeine 
ein roohljd)mecfenbeS, gefunbeS unb anregenbeS BolfSgetränf im roatjren 
©iitne beS ©orteS merben, nur mttffen bieje ©etränfe mit einer ge= 
roiffen Sorgfalt nach brauchbaren Eingaben bereitet roorben fein. 
2lnbererjeits fönnen auch Staufleute für jofd)e Abnehmer, bie Jeit unb 
©übe ber ©elbftt)erftellung fd)euen, aus ben Beerenobftroeinen einen 
flotten ßanboerfaufSartifel machen. Jn benjeuigen ©ejcßäften, bie für 
bie .'perftellung fohlenjäurehaltiger ©äffet einen JmprägnierunqSapparat 
befugen, laffen fid) mit Vorteil ©djaumroeine h^ftellen, bie iicfier bei 
entjpredjenben greifen gerne getauft merben. 

Gittern Bebettfen joll hier noch begegnet merben, bas bezüglich ber 
BeerenobjtroeimBereitung oon mancher ©eite ungerechterroeife gehegt 
roirb. ©an fürchtet, baß ein Verjähren, bas bei ber Beerenobftroeim 
bereitung unerläßlich ift, nämlich bas fehr erhebliche ©trecfen mit 
©afjer, auch bei ber draubenroeimBereitung eine oerhängniSoolle ')tuß= 
anmenbung finben fönnte. demgegenüber muß ber große Untcrjd)ieb 
heroorgehoben merben, ber betreffs bes Jucfer» unb Säuregehalts jroiicßen 
bem draubenjaft unb bem Beerenobftfaft bcfteht. der Jrudjtgejdhmacf 
biejer Cbftjorten oerträgt eine ©treefung bes ©aftes ohne rocjentliche 
Beeinträchtigung; ber Säuregehalt macht bieje ©treefung notroenbig. 
die große Verbünnuttg mit ©afjer erforbert aber ihrerjeits mieber 
eine jtärfere Jucferung. ©arunt follen alle bieje Cbftarten nicht in 
auSgiebigfter ©eile ber ©einbercitung jugänglid) gemad)t merben, bie 
eS ermöglicht, auS ihnen herzhaftere unb erquitfenbere ©enußmittel bet- 
Zuftellen, als bie dörrprobufte, haften, ©armclaben, ftonferoen tc. eS 
ftnb, zumal fid) ocrjd)iebene Cbftjorten zu einer berartigen Verarbeitung 
nicht eignen! 

© eintraubenmoft unb Beerenobft jäfte jinb jo j e f) r 
oerjehieben oon einanber, baß nicht ohne meiteres bie 
einen ebeujo behanbelt merben fönnen roie bie anberen. 

Soll auS ben Beerenobftjäften '©ein erzeugt merben, jo gibt es 
für ben hierzu nötigen ©afferzufaß eine natürliche ©reuze. GS roirb 
erlaubt fein, ben Säuregehalt burd) ©afferzujaß bis auf bödjfteuS 
0,6% herabzujeßen. '©er ben jyrud)tjaft noch roeiter oerbiinnt unb ba= 
burd) bie bem '©ein als ©runblage bienettbe Jlüjftgfeit über ©ebithr 
oermehrt, ber fälfdjt unb betrügt, roenn er fein GrjeugniS als Dbftroein 
oerfauft, bejonbers roenn er ben zu geringen Säuregehalt burd) Jujaß 
Eäuflicßer Jrudjtfäure ('©einfteinjäure ober Jitronenjäure) nad)trägiid) 
roieberum erhöht. 2ln biejer ©teile rotll ich gleich ermähnen, baß ich bie 
Jperabjcßung beS Säuregehaltes auf 0,6 °/o nhgenbS empfehle, roeil '©eine 
mit jo roenig Säure ju ben oerjdjiebenflen Äranff)eiten neigen. GS cr= 
fdjeint oielmehr geraten, ben Säften minbeftenS 0,8 °/o ©äure ju belajfeit. 
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Jür bie ÜluSnußung bet WeinbereitungSapparate, bet Heitern, 
©ärfäffer :c. unb bamit für bie Willigfeit ber Weine roäre es oielleidßt 
redjt uorteilßaft, roenn biefe Apparate jroeimal im 3 aßre benutzt roerben 
fönnten, einmal im ^rocßfommer für bie Obfternte unb einmal im .perbft 
für bie Draubenernte ; eS mag aber bocß babingeftellt bleiben, ob es 
nicßt jraecfmäßig ift, ben gefcßäftlid)en betrieb ber Draubenroein* unb ber 
Obftroein*93ereitung nebeneinander, b. I). uon ber gleiten ©efcßäftS* 
firma, ju unterfagen. ©rötere 2 lu§bet)nung ju einer roirflicßen Qitbufirie 
fann bie Obftroeinbereitung naturgemäß nur in ©egenbeit erreichen, in 
benen bie Webe gar nicht ober bod) nur in geringem Wlaße angebaut 
roirb, roo aber in ©arten unb fonftigen Anlagen bas Wauni* unb 
©traud)obft itod) gut gebeizt unb bie Früchte orbentlicß ausreifen. 
3d) benfe hierbei oontehmlich an bie rcblofen ©egenben Worb* unb 
WlittelbeutfcßtanbS unb an bie roalbreichen ®ebirgSlaubfd)aften unfereS 
gefantten beutfchcn VaterlaubeS. 

Slucß ben Sßorrourf roirb man bem Obftroein mcßt machen 
fönnen, baß er ben Draubenroein burd) eine 2 Irt oon Honfurrenj benadj* 
teiligt. Die Cbftroeine haben ßd) ihrer .ßierfunft nidjt ju fcßämen, fte 
brauchen nicht unter faljcßer flagge $u fegeln, ße fönnen unb foden 
unter ihrem roaßren Warnen oerfauft roerben unb erfüllen mit ihrer 
©igenart einen beftimmten oolfSroirtfchaftlicßcn 3roecf, ohne ben Wein* 
bau ju fchäbigen unb 511 beeinträchtigen. Won einem Wettberoerb mit 
feinerem Draubenroein fann fcßon oon oornherein feine Webe fein; bie guten 
unb rooßlfeilen Draubeitroeine roerben in ihrer |>eimat felbft aud) neben 
ben Obftroeinen ftetS ihre fyreunbe ßnben. Dies roirb j. W. burd) ben 
Wein* unb Obftroein*Werbraud) in Württemberg beutlid) beroiefen. 
£ner jeigt ßd) aud) jugleid), roer bie Höften eines gefteigerten Wer* 
braunes guter unb billiger Cbftroeine ju tragen haben roürbe: — ber 
Wierbrauer unb ber Wrauntroeinbrenner. 

‘Der Sanbroirt muß es lernen, aus feinen ©arteufrürijten unb auS 
ben roohlfcilen Walbfriicßten mit ben befcßeibenften Mitteln roo()l= 
fchmecfenbe unb beföntmliche, roeinartige ©etränfe für feinen £>auS* 
bebarf ßerjuftellen. Datfräftige SWänner, bie in Dbft* unb Weinbau* 
fdjulen entfpredßenb oorgebilbet roorbeit ßnb, miiffen in Werbinbung mit 
bent Haufmann bie .perftellung foldjer Weine in tabellofer Wefcßaffen* 
heit unb ju billigen greifen im großen Wtaßftabe in bie ^anb nehmen: 
bann roirb in ©egenben, in benen bisher ba§ Wier in ben mittleren, 
ber Wranntroein in ben unteren Spießten beS VolfeS baS oorherrfeßenbe 
geiftige ©eträuf bilbel, biefen beiben ©etränfen ein mächtiger Weben* 
bußler in ben Cbftroeinen entfteßen, bereu 'Verbreitung als eigentliches 
WotfSgetränf roahrlicß bem WolfSrooßl nießt jutn Staben gereichen 
roirb. Der Obftbau felbft aber roürbe mit biefer gefteigetten Werroeu* 
bung ber ffrüeßte jur Weinbereitung einen außerorbentlicßen Sluffcßroung 
nehmen ; bisßer unbenutzte glädjen fönnten mit Obftbäumeii unb Wceren* 
ßräueßern bepflanzt roerben unb roiirben — roaS bie -ßiauptfacße ift — 
einen erflecflicßen ©rtrag abroerfen. 
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2. gic Üürfrtßrftt bcc (Qhft-fiaitrmiientnci. 

3n befoubevs obftreicßen faßten, beren ©rträgniffe nießt innere 
halb weniger ©onate oerjeßrt werben fönnen, fuc^t mau in oerfcßiebenfrer 
©eife ben Überfluß bes Cbftes in möqlicßft bauerßafter jorm auf* 
juberoaßren unb für ben ©inter unb bas Jrüßjaßr genießbar ju erbalten. 

Ob»« beftimmte ißorftcßtSmaßregelu aufgefpeicßert, oerföllt ba§ 
Obft febr halb einer natürlichen gerfebung unb 3«*ßötung. 6s fiebetn 
ftcb auf ißrn Fäulnis* unb @cßimmelpi4=$eime an; bie ‘plje bringen 
allmählich in bas Dbftfleifcß felbft ein unb jerftören e§ oollftäitbig, fo 
baß es feinen angenehmen ©erud) unb ©efcßmacf oerücrt unb gänjlicß 
ungenießbar wirb. ©Ul man baher Früchte in irgenb welcher tfotnt 
längere 3 e it aufbewahren, fo muß man fie oor bem 6inbringen ober 
wenigftens oor ber 6ntwicflung ber ®cßimmel» unb 5äulntS=£einie 
feßüßen. 

Surcß anbauernbes ©rßißen werben jene .Reime getötet unb un= 
fchäblicß gemacht. Xiefes Verjähren wirb beifpielSweife beim ©infudjeu 
ber ^riidjte unb ber fjrucßtfäfte angewanbt; allein babureß ift bie 
bauertibe fpattbarfeit nodj nießt gefteßert. Gs muß pgleicß bas 6in= 
bringen neuer Scßimmelpiljfeime oerßinbert werben. Sa bie uns um» 
gebettbe Suft folcße .Reime in überaus großer ©enge enthält, fo erreichen 
wir bieS nur babureß, baß wir bas Gingemacßte bor neu einbringeitber 
Suft fd}üben. ®ies gefdjießt babureß, baß man bie '-öücßfen, in benen 
fuß bas Gingemacßte befinbet, forgfältig oerlötet, ober baß man bie 
©inmaeßgläfer mit einem luftbießt aufgefeßten ®ecfel oerfießt. s iluf 
bie Ginädßeiten beS Verfahrens fann icß hier nießt eingeßen. ©er 
fteß bafiir intereffiert, ben oerweife icß auf baS Heine, aber oortreffließe 
Dbfteinfocßbüdjlein, ßerauögegeben ooit 3unge, ©artenbauinfpeftor ber 
Rönigl. Seßranftalt für ©ein=, Obft= unb ©artenbau ju ©eifenßeim a. 9tß. 

9tacß biefem Verfahren, bie Suft oon bem Gingemacßten abju» 
balten, werben im ©roßen fabriftnäßia unb im Steinen itt oielen £aus= 
ßaltungen bie fogenannten Sonferoen ßergeftellt. 

Ulnftatt bie {fdulniSfeinte ju töten, fann man ißnen aueß bie 
©öglicßfeit ber ©ntwicflung neßmen; ju ißrem ©aeßstum braueßen fie 
Staßrung, bie ißnen bureß bas $rucßtfleifcß felbft geliefert wirb. Sie 
bebürfen aber aueß außerbem einer gewiffen ©ärme. ©ntjießt man 
ißnen biefe ©ärme babnreß, baß man bie fyrücßte in feßr falten 
Stäumett, in ©Pfeilern ober ©isfcßräitfen, aufbewaßrt, fo fönnen fie 
uid)t geheißen unb baS Jrucßtfleifcf) nießt serfeßen. $aS Obft ober bas 
Gingemacßte beßält bauernb feine Vefcßaffenßeit bei. 

©ine weitere '-öebingung für baS ©ebeißen ber ©djimmeH unb 
^äulniSpilje ift eine gewiffe ©enge fyeueßtigfeit. Unfere Obftarten, 
bie jur 3 c *t ber Steife 75 — 90% ©affet enthalten, bieten ißnen alfo 
in biefer &inftcßt bie befte ©elegeitßeit, fteß _ju entwicfeln. Gntjießen 
wir bem Öbfte einen großen Seil feines ©affergeßalteS, fo feßüßen wir 
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eg baburcf) roirEfam oor bem Herberten burcß Scßimmel unb Jäulnig. 
©erabe btefeä Berfaßren ^at ftcß im ©roßen in ber ©egenroart ganj 
außerorbentücß eingebürgert. Slüentßalben fießt man im Spätfommer 
große Cbftbarren in reger Jätigfeit. $>ie ©arren arbeiten in ber 
Weife, baß über bag entfprecßenb oorbereitete Dbft ein roarmer 2uft= 
ftrom geleitet roirb, ber bag Waffer bes Obftel jum Berbampfen 
bringt. 3dir ben ©augbebarf im Eieinen Betriebe ift bie ©eifenßeimer 
Cbftbarre ju empfehlen (©erfteller : Waag, SRafcßinenfabriE ©eifenßeim 
a. $Rß. unb ^ffinger, Seßloffermeifter, ©eifenßeim); für mittlere Be* 
triebe ftnb bie ©arrapparate oon SRapfartß u. ©ie., SRafcßinenfabriE 
in ftranffurt a. SR., für ben ©roßbetrieb biejenigen oon ©erjog, 
SRafcßinenfabriE £eipjig=9teubniß, ju empfehlen. 

©nblicß Eann man 5äulni§= unb Scßimmelpilje an ber ©ntroicflung 
oerßinbern burcß 3 u 1 a 4 oon beftimmten Stoffen, beren ©enuß bem 
SRenfcßen entroeber ganj unfcßäblicß ober in ben ßier in Betracßt 
fomntenben geringen SRengen nießt naeßteitig ift, bie aber jene '■fßitje 
oergiften, Solcße Stoffe fmb feßroeflige Säure, Weingeift (etroa 15 big 
20 °/o ber ffrueßtmaffe), reießließe 3 uc t e rmengen (etwa 50 % ber fjrucßt* 
maffe) unb anbere. 3 n großem SRaßftabe nmrbe früßer als Äonfer* 
oierunggmittel aueß bie Salicnlfäure angeroanbt; ßeutjutage ift es burcß 
bas beutfeße 9taßrunggmittel*©efeß oerboten, .tonferoen, bie mit biefer 
Säure oerfeßt fmb, tu ben ©anbei ju bringen, ba flc gefunbßeitg* 
fcßäblicß ift. $cß roarne baßer ausbrücfltcß oot ber Slnroenbung ber 
Salicplfäure. 

©ine eigenartige f^orrn ber Slnrocnbung beg Weingeiftes alg 
ftonferoierungsmittel ift bie ©erftetlung ber ^rutßtbranntroeine. So ift 
bie Bereitung ber Äirfcß*, 3 ro etfcßen=/aber aU cß ber ©eibelbeer* unb 
Brombeer*Weine im Scßroarjroalb, in Bößmen, Ungarn unb anberen 
Sänberit eine blüßettbe Qnbuftrie geroorben. ©ie eingeftampfte fyrueßt* 
maifeße roirb ber freiroiüigen ©ärung überfaffen. Weil jeboeß bie ßier* 
bei gebilbeten geringen Sllfoßolntengen einen bauernben Scßuß oor Ber* 
berbitig nießt geroäßren, fo roirb bie oergorene ÜRaif(ße abgebrannt, ba§ 
ßeißt ber ©eftillation unterroorfen. 'Dabei beftilliert juerft ber Wein* 
geift unb mit ißm ber eigentümliche grueßtbuft über, barnaeß eine 
roafferreießere, an SIlEoßoI nur feßr arme glüfftgEeit. Unterbricßt man 
iur reeßten 3eit bag 21bbrennett, fo erßält man alg ©eftillat einen 
Branntroein oon 50—60% 'lllEoßolgeßalt mit ftarEent 3rucßt*©erucß 
unb =®efcßmacE. infolge beg ßoßen SllEoßolgeßalteg bleibt er un* 
begrenzte 3eit ßaltbar. 

3. lufainincnfcßung ürr £nußtfäftf. 

3n ben Säften fämtlicßer Cbftarten, roie ber Weintrauben, Gipfel, 
Birnen, Äirfcßcn, ber oerfeßiebenen Beerenfrücßtc unb fo fort, finben 
fuß ißrer eßemifeßen Befcßaffenßeit naeß ungefäßr bie gleicßen Stoffe; 
bagegen roecßfelt ißre SRenge in ben einzelnen (©meßtarten 9 an i außer* 
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orbcntlicß. ©ollen mir aus ben Tvrucßtfäjten woßlfcßmecfenbe unb 
befontmtic^e ©eine ßerftellen, io müffen bie Säfte eben wegen ißrer 
wecßfelnben 3ufammenfeßung febr oerfdjieben beßanbelt werben. @3 
gebt wegen ihrer mannigfaltigen 'Sefdjaffenijeit nidjt an, baß fte alle 
auf biefelbe ©eije oerarbeitet werben. Qa, e§ erforbert nicht nur jebe 
Cbftforte eine befonbere Seßanblung, fonbern es muß in jebeni 3 a ßre 
baS Verfahren jwecfentfpred)enb abgeänbert werben, ba ftd) bie 3 Us 
fammenfeßung ber Säfte mit ben ©itterungSoerßäitniffen bcS Som= 
merS änbert. Um bie ©eife, wie mir $u arbeiten haben, oerftehen 
ju fönnen, müffen wir erft bie 3ufammenfeßung ber Säfte fennen lernen, 
ftiir bie ©einbereitung ftnb folgenbe Stoffe ton Söebeutung: 

1. 3 ucf er, 

2. Säure (grucßtfäure unb ©erbfäure), 

3. 3Dt ineralftoff e ober Slfcßenbeftanbteile, 

4. bie fogenannten ©rtraf tftoffe, fowie bie ©efcßmacfS* 
unb © erucßsftoff e. 

1. $er wichtigfte Stoff ift ber 3ucfer; benn auS ihm entfielt 
burd) bie ©äruttq Sllfoßol. 3 roe i 3Tc i 1 c 3ucfer liefern faft genau 
einen£eil2lltoßol. ©ntßält alfo ein 9Hoft 10%3ucfer, fo fönnen 
wir aus ihm einen ©ein oon 5 °/o Sllfoßol gewinnen. 2)aS ©efen 
ber ©einbereitung befteßt barin, bafj f i ct) burd) bie ®är= 
ung auS bem jucferhaltigeti ^rucfjtfaft (SJtoft) ein alfoßol* 
haltiges ©etränf (©ein) bilbet. 

xer burd) ©ärung entftehenbe Sllfoßol ift nicht nur ein ge= 
fcßäßteS ©enufjmittel, er hat auch bie wichtige 'Aufgabe, beu ©ein oor 
bem rafcßen SJerberbcn ju f (hüben. $e mehr Sllfoßol ber ©ein eut= 
hält, befto weniger ift er bem Serberben ausgefeßt, befto beffer terträgt 
er Jemperaturfcßmanfungen, befto oerfanbfäßiger ift er. @3 rüf)rt 
bieS baoon her, bafj ber Sllfoßol auf Schimmel* unb $äulni3feime, bie 
ftch im ©ein ja immer finben, giftig wirft unb fie entweber tötet ober 
bod) menigftens im ©acßstum ßinbert. 2113 geringfte fjierju nötige 
SJtcnge ift ein ©ehalt oon etwa ß°/° 2llfol)ol anftufeßen; ba§ entfpricfjt 
alfo einer fjucfermenge oon wcnigftenS 12 °/o im SJtoft. Sille bie jjnidjt* 
fäfte, bie oon Statur aus nicht 12°/» 3ader enthalten, müffen oor 
^Beginn ber ©ärung auf biefen ^ucfergeßalt gebracht werben, bas heißt, 
eS muß ihnen bie feßlenbe SJtenge 3»äer in Jorm ton Stüben* ober 
Stoßrjucfer jugefeßt werben, ©ie man bie fefjlenbe SJtenge berechnet, unb 
wie ber 3 u faß erfolgt, wirb in einem fpäteren Slbfcßnitt (Seite 27— 31) 
gezeigt werben. 

2. ®ie Säure fpielt ebenfalls eine wichtige Stolle, nicht nur im 
SJtofte, fonbern aud) im ©eine. 3m 30t o fte oerhinbert fte anfangs 
allein baS ©adiStum einer Steiße oon Batterien, bis fpäter aud) ber 
burd) bie ©ärung entftehenbe Sllfoßol feine bafterienfeinblichen ©igelt* 
fcßaften bewähren fann. Sllfoßol unb Säure jufammen fdgißen alfo 
ben ©ein oor mancher St'ranfßeit. 
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©eit wichtiger aber ift bie Aufgabe ber ffrrudjtfäure, bem ©ein 
einen angenehmen, erfrifcf)enben, fprit^igen ©efdjmacf ju oerleihen. ©S 
barf jeboch ber Säuregehalt eine geroiffe ©renje nicht überfdjreiten ; 
ein ju gro^e§ ©ap an Säure roirft unangenehm fcharf unb abftuntpfenb 
auf unfere ©efdhmacfSneroen ; ju oiel Säure ift auch bem ©agen unb 
ben übrigen 33erbaumtgSorganen nid)t juträglid). ®aS richtige ©ap 
ber Säure ift nicht für alle Jälle baS gleiche. ©in bünner, alfot)ol= 
armer ©ein mup fäureärmer fein als ein ooller, alfol)olreid)er. 3m 
allgemeinen foll ber Säuregehalt nicpt unter 0,8 °/o finfen, aber aud) 
nicht über 1,5®/« fteigen. &ei einem Säuremangel tjilft man ftd) in 
ber ©eife, bap man fäufliche Jfrudjtfäuren bem Safte jufetjt ober mit 
einem ftarf fauren Saft oerfcfjneibet. 3m allgemeinen leiben nur bie 93ir= 
nen an einem Sätcre= unb ©erbftoffmangel unb unter ihnen roieberum bie 
füpen Safelbirnen in roeit höherem ©rabe als bie eigentlichen ©oftbirnen. 
3ur SSefeitigung biefes Fehlers ftehe Seite 13, 33 unb 60. ©ie man bei 
einem Säureüberflug oorgeht, ein $all, ber bei weitem ber häufigfte ift, roirb 
ebenfalls in einem fpäteren 2Xbfcf)nitt erörtert roerben (Seite 22— 27 unb 68). 

Sie Säure, bie fid) in ben fttpfeln, kirnen, Steinfrüchten unb ©eeren- 
obftforten finbet, ift bie älpfelfäure. Qm ©egenfatje hictju enthalten bie 
Sraubenmofte oormiegeub ©einfäure. 6s ift bie§ infofern oon Sebeutuna, 
als ©einfäure oiel faurer fdjmecft als 9Xpfelfäure. ©an barf baher nicht 
ohne weiteres fagen, roeitn ein normaler Sraubenroein 0.7 % Säure enthält, 
bann mup auch Dbftroein fooiel Säure befttjen. £)ier fann nur bie 
©efchmacfSprobe entfcheibeu. 

3. Sie ©ineralftoffe bienen ber f>efe als notroenbigeS DtahrungS= 
mittel, ©ie jebe anbere fßflanje bebarf fte jum ©achStum nicht nur 
fohlenftoffhattiger Stoffe, fonbern auch ber ©ineralftoffe. 3n ben 
3rud)tfäften ift meift eine ^inreicfjenbe ©enge biefer für bie .f>efe un= 
entbehrlichen Stoffe enthalten; nur bei feljr fiarfet Strccfung fann 
oereinjelt ein ©angel eintreten. 3fn mannen Säften, fo hauptfäd)lid) 
in ben ©eibelbeermoften, tritt häufig bie ©ärung nur langfam unb 
idjleppenb ein infolge eines ©angell an notroenbiger Sticfftoffnahrung : 
man fept beSljalb biefen Säften auf 100 Siter etroa 20—40 ©ramm 
Satmiaf ober 6hlorammonium ju (nicht ju ocnoechfeln mit Salmiafgeift). 

4. Sie übrigen Stoffe, bie ©rtraftftoffe u. f. f. h a & en für baS 
eigentliche ©erben beS ©eines wenig 33ebeutung, bod) ift ihre 3ln= 
roefenheit im Fruchtwein oon ©icptigfeit. Sic oerleihen ihm teils bie 
nötige Otunbung, teils ben angenehmen ©erud) unb ©efchmacf, roie bie 
©ufettftoffe. ©in Seil biefer Stoffe roirb im Verläufe ber 3eit un« 
löslid) abgefchieben unb mit bem Srube aus ber ocrgorenen ^liifftgfeit 
entfernt, utebenbei fei ermähnt, bap fid) bafür roährenb ber ©ärung einige 
neue ©rtraftftoffe bilben, beren roid)tigfte ©Igceriu unb ©ärungSbufctte fmb. 

fjtach biefent furjen ilbctblicf über bie wichtigsten ©oftftoffe wollen 
roir fepen, in roeldjeit ©engen ßucfer unb Säure ftd) in ben Säften finbett. 
golgenbe^ufammenftellung jeigt unS ben niebrigften, mittleren unb höehften 
©ehalt oon 3ucfer unb Säure in ben einjelnett Säften bejro. Früchten. 
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Jr udjtart 

7. 

Säure 

°/o Jucfer 

nieb* 

rigfter 

mitt* 

lerer 

böd)* 

fter 

nieb* 

rigfter 

mitt* 

lerer 

böd)-- 

fter 

©eintrauben . . . . 

0.6 

0.8 

1.2 

12.0 

17.0 

25.0 

Johannisbeeren 

1.8 

2.9 

4.8 

4.5 

8.3 

12.9 

Stachelbeeren 

0.8 

1.7 

2.1 

5.1 

6.1 

8.3 

^eibelbeeren 

1.0 

1.1 

1.2 

4.4 

6.3 

7T8 

©rombeeren 

0.8 

1.2 

1.8 

4.4 

6.2 

7.2 

Himbeeren 

1.0 

1.5 

2.0 

2.8 

5.3 

8.5 

Srbbeeren 

0.8 

1.0 

1.2 

4.3 

5.3 

8.2 

©reifelbceren 

1.8 

2.2 

3.4 

4.1 

8.6 

11.7 

3roetfd)en 

0.7 

0.9 

1.0 

6.8 

11.6 

12.9 

©flaunteu 

0.4 

0.8 

1.0 

6.1 

14.7 

20.0 

Slirfdjen 

0.3 

0.8 

1.3 

7.3 

13.5 

16.9 

Sipfel 

0.3 

0.8 

1.8 

5.1 

12.5 

24.0 

©irnen 

0.1 

0.3 

0.9 ! 

9.3 

10.5 

15.5 


4. Mneutfities über itie Pcinbereitniig. 

SS erbebt fid) jetjt bie Jrage, fönnen roir, toenti mir bie 3u= 
fammenfehung ber Säfte feftgefteüt haben, nunmehr im uuraus be- 
rechnen, raie niel ißrojent 3ltfot)oI unb Säure ber auS beu Säften ent* 
ftebenbe ©ein faefitsen roirb ? ber Sat ift bies bis ju einem ge* 
roiffen ©rabe möglich- ®ir haben idjon gefeijen, baff aus 2 Seilen 
Jucfcr 1 Seil s Xlio!)ol entftef)t. @S (äfft fiel) alfo für alle JäUe mit 
Seicbtigfeit angeben, bajf ber ©ein ftetS halb fo niel Slltobol enthält, 
als ber ©oft Jucfer befeffen bat. Sin Slpfelmoft j. 53. mit 12°/o 
Jucfcr liefert einen ©ein non 6°/o Ülll'obol. 

©id)t gan^ fo einfach liegen bie Serbättniffe bei ber '-Berechnung 
ber fchliefelid) oorbanbenen Säure. ©enn mir ben Saft forgfältig be= 
banbeln, befonbcrS roenn roir ihn mit ©einbefe oergären, fo fteigt ber 
Säuregehalt im ©ein gewöhnlich um 0,1 °/o. ©ettn bagegen ber Saft 
ber fpontanen ober roilben ©äruitg iiberlaffcn roirb, fo fann unter Um* 
ftänben burd) flberbanbncbmen einer Safteriengärung bie Säure bis 
auf bie .fpälfte ber urfpriiitglich oorbanbenen berabfutfen. ©aS man 
unter ©ergäruna mit ©einbefe, unb roaS man unter roilber ©ärung 
oerftebt, roirb ebenfalls fpätcr gejeigt roerben (Seite 34). 

'Jlcbmen roir junädjft an, bajf roir mit ©einbefe oergären, baß 
alfo baburd) ber Säuregehalt roäbrenb ber ©ärung um ein ©eringeS 
fteigt, unb erinnern roir unS nochmals, baß roir auS 2 Seilen 3»e*er 
1 Seil 2llfobol erhalten, fo erzielen roir unter Jugrunbelegung ber 
obigen Sabelle auS ben unoeränberten Jrudbtjäften ©eine mit 
folgenbem 2llfobol= unb Säuregehalt: 
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3ohanniSbeertoein . 

2.9% Säure 

4.2% Silfohol 

Stadjelbeerroein . . 

1.7 „ „ 

3.0 „ 

Heibelbeerroein . . 

1.1 „ „ 

3.2 „ 

Hintbeerroein . . . 

1.5 „ 

2 7 

“• 1 M II 

'Üpfelroein .... 

0.8 „ „ 

0.2 „ 

dirnenroein . . . 

0.3 „ „ 

«^>.3 ii 

©in normaler, roohlfchnterfenber Jraubenroein enthält 0,0 — 0,9°/ 


Säure unb etroa 7 — 9°/o 2llfohol. dergleichen roir bamit bie ©eine 
in ber obigen Jabelle, fo fehen roir, baß einzig unb allein ber Ülpfel» 
roein eine annähernb ähnliche 3ufammenfehung befitrf, bei einem Jurd)= 
fchnittSgehalt oon 0,8 °/o Säure unb 0 % 2llfot)ol. deirn dimenroein 
ftofjen roir auf bie einzige s 3luSnat)me, baff ber Säuregebalt ju gering 
ift; alle übrigen ©eine, ebne SluSnahme, enthalten Säuremengen bis 
ju einem JurchfchnittSgehalt oon 1 ,5 % unb bis ju einem Höchftgehalt 
oon 4,8 °/o. Jabei ift ber Sllfohoigehalt burchroegS febr gering. ©ir 
haben fd)on geieben, baff einem h°h en Säuregehalt auef) ein hoher 
Sllfobolgebalt entfpred)en foll. Seines ber dergärungSprobufte ber 
natürlichen jyrud)tfäjte reicht an biefe ftorberung heran. So ftarf faure 
unb babei fd)roari)e (Getränte ftnb nicht nur febr fchlecht bu^har unb 
unangenehm fchmerfenD, ihr ©enuß ift auch bem förperlic^en ©ol)l= 
befinben eher nachteilig als oorteilhaft. ©ine fach gern äße SB ein» 
bereitung mufj baher oor altem auf eine derminberung 
beS Säuregehaltes unb auf eine dermeljrung beS 3ucfer« 
geholtes bebaut fein. 

©eiche Hilfsmittel ftefjen uns jur derminbenmg beS Säure» 
geholtes jur derfügung? ©an hot früher ben dorfdjlag gemacht, bie 
Säure burch 3ufah oon chemifchen ©itteln abjuftumpfen. Ja aber 
hierburch ber ©ein leicht einen unangenehmen, fatjigen deigefchmacf 
annimmt, fo fann biefeS derfahren burchauS nicht empfohlen roerben. 
®S bleibt baher für bie derminberung ber Säure als 
einziges derfahren nur bie derbiinnung beS Saftes mit 
©aff er übrig. @S ift ja nicht ju leugnen, baff baburd) auch ber 
eigentümliche, angenehme, buftige Jruchtgefchmacf oerbiinnt unb ge» 
fd)roäd)t roirb. Allein, roenn gut auSgcreifteS Obft oerarbeitet unb 
in ber dehanblung beS ©eines fein fehler gemacht roirb, fo tritt 
jener 5rud)tgefchntarf felbft bei einer Strerfung auf baS hoppelte ber 
ursprünglichen Saftmenge immer noch genug beutlid) h cr o° r - ®ine 
übermäßige Strerfung mufj allerbingS aus mehreren ©rünben oermieben 
roerben: 1. leibet barunter fc^liefjlid) ber ^ruchtgefdjmarf, 2. roerben 
baburch bie ©ineralftoffe ber Säfte fo ftarf oerbünnt, baß bie Hefe 
nicht mehr orbentlid) ju gebeihen oermag unb infolgebeffen ber ©oft 
nidjt burdjgärt, 3. neigt barauS entftanbener ©ein fe£)r ju Äraufheiten. 

Jurd) bie derbünnung oerringern roir jugleid) ben 
natürlichen 3 U( * e rgehalt beS SafteS fo erheblich, baff roir 
unbebingt unb unter allen Umftänben ber oerbünnten 
ftlüffigfeit ßurfer jufetjen müffen. Ja ber 3urfer allein bie 
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Quelle beS idjließlid) im ©ein enthaltenen EllfoholS ift, fo hat man eS 
oollftänbia in ber £>anb, burd) oerfcßieben großen 3ucferjufa^ etttroeber 
einen leisten lifchroein ober einen ferneren Siförroeiu hjerjuftetlen. 
©ir werben baher befonbere Einleitungen geben jur fjerftellung eiite§ 
üfcßroeineS unb eines SifönoeineS. 

Qn älteren ©üdjern roirb auch nod) bie fterftellung eines ganj 
leichten $auStrunf§ empfohlen. @s mürbe juerft oon ber ©eifenheimer 
Sehronftalt für ©ein«, Obft« unb ©artenbau, fpäter auch oon anberer 
Seite gezeigt, bah bie Bereitung beS fogenannten £>auStrunfs feßr 
roenig corteilljaft ift. Diefe fchroachen ©eine ftnb an unb für fiel) fcßon 
fehr fd)led)t haltbar. Elimmt mau fte nidht rechtzeitig, baS heißt in 
biefem f^alle fofort nach beenbigter ©ärung, oon ber Ipefe, fo geht biefe 
in Fäulnis über unb erteilt bem ©ein einen hödjft unangenehmen unb 
nicht mehr oertilgbaren 33eigefd)tnacf. ferner roerben fte leicht fabe, fte 
fallen ben Kuhnen unb auch ben ©ffigbafterien leicht jum Opfer. Sie be« 
reiten bei bem ESerfuch, fte ju halten, mehr ESerbruß unb ©ülje als bie 
geringe 3ucfererfparitis roert ift. ©ill man im fjattfe burd) aus 
leichtere E3eerenobftroeine trinten, fo roirb man beffer 
tun, fid) bennod) bie fräftigeren £ifcf)raeine ju bereiten, 
unb biefe er ft bei bem ©ehr aud) mit ©aff er entfpredjenb 
ju oerbünnen. 

5. |ur Pftnhfrdtung geeignete ©Itflftuten uttD Kcifrg^n^ 

ber frfidjte. 

3ur ©einbereitung foll nur gut ausgereiftes, gefunbes Obft 
benußt roerben. Sorooßl unreife als aud) überreife unb faulige Jrüchte 
ftnb ungeeignetes ©aterial für guten ©ein. Unreife grüdjte liefern 
©oft, ber infolge feines hol)« 1 Säuregehaltes alljufehr mit ©affer 
oerfeßt roerben müßte. $a fte außerbem iebeS buftigen 3*u<htgefd)macfeS 
entbehren, fo fantt auch ber barauS entftehenbe ©ein feinen befonberen 
©ot)lgefd)mact aufroeifen. Überreife ober gar faule eyrüd)te hingegen 
erteilen bem ©ein einen roiberlidjen E3eigefd)macf unb machen ihn miß« 
farbig unb trübe. Obft, baS gleich ocrarbeitel roirb, fann ohne Schaben 
oom E3aum gefdjüttelt roerben. Sinb bie ^rüdjte bei ber ©rnte ftarf 
befdjmuht roorben, fo foll man bie ©ühe nicht fd)euen, fte oorher ju 
reinigen. Etäl)ereS hierüber f. S. 14. ®ie ©eittung, baß ftd) ber 
©ein bei ber ©ärung oon ben unappetitlichen Sd)mut)ftoffen oon felbft 
befreit, ift irrtümlich. 

EJefprecßen mir nun, roelcße Sorten ber einzelnen Obftarten ftch 
jur ©einbereitung eignen, unb in roeld)em SReifejuftanb fte oerarbeitet 
roerben muffen. 

1. Gipfel. Sie follen einen möglid)ft fäuerlicheit @efd)ntarf be« 
fitjen. @s eignen ftd) alfo jur ©einbereitung befonbers bie oer« 
fdjiebenen fReinetteu, bie ©inter«©olbparmäne, ber geflammte Karbittal, 
ber große EJoßnenapfel, ber grüne ^ürfteuapfel, ber rote ©iferapfel. 
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ber braune unb roeiffe ©atapfel, ber rote Dricrfcfje ©einapfel, ber 
Suifenapfel unb anbere. Gipfel mit uifjem Gefdjntacf, beiten es mithin 
au Säure fehlt, rote alte Äaloilten, fRofenäpfel, ©d)lotteräpfe[ unb io 
fort, geben allein feinen anfpredjenben unb faltbaren ©ein. Sie ntüffeu 
ntinbeftens» mit ber Jpälfte fäurereidjer 'Ilpfel gemifd)t roerben, beffer 
gibt man fogar bie gleiche ©enge ju. fmt man fäurereiche ©orten 
nicf)t jur Verfügung, fo fetjt man bent ©oftgut 5 — 6% tanninreidje, 
noch uidjt teigig geroorbene ©peiertinge ju — gri*d) tc oon Sorbus 
domestica. 3mq ein 3 u fatj oon 3ierdpfeln (grüßten non Pirus 
baccata), bie geroöhnlid) überhaupt nicht benutzt roerben, ift in biefem 
ftalle febr empfehlenswert. Schließlich faitn man als Grfah aud) nod) 
bie ©d)lef)en benähen, oon benen man etroa 3 kg auf 100 kg jugibt. 

Die ©ommeräpfel, bie im 3Iuguft reifen, eignen fid) nid)t befon* 
berS pr ©einbereitung ; füllen fte aber bod) gefeitert roerben, fo läfjt 
man fte niefjt ganj baumreif roerben, bringt ben rafd) abgepreßten ©aft 
fchneü in Gärung unb oerbraud)t ben ©ein red)t halb, ba er fid) nicht 
befonbers ^äll. fperbftäpfcl füllen oollftänbig baumreif roerben; fte 
roerben fofort naef) ber (Srnte gefeitert, ba fie beim Bagern an ©üte 
itid)tS mehr geroinnen. ©iittcräpfel hingegen erreichen erft ttad) einer 
geroiffen Lagerung ihre oollftäitbige Neife. Damit fte ohne ju faulen 
gelagert roerben fötinen, btirfen fie nicht oon ben Räumen gefchiittelt 
roerben. ©enn fid) bas ©d)ütteln nicht oernteiben läßt, fo muff man 
roetiigftenS burd) Ulusbreiten oon ©troh, Düd)em k. oerhinbern, baß 
bie ffriidjte beim 3luffd)Iagett auf ben Buben fflecfett erhalten. Die 
Sagerreife beS ©interobfteS roirb babnrd) befrijleuitigt, bafj man es 
einem fogeiiannten ©chroihprojeß unterroirft. ©an fd)üttet basu bas 
Obft an froftfreien Orten in meterhohen Raufen auf unb beeft es mit 
iiid)ern ober ©troh 5 U - ®as Obft erroärntt ficf) unb beginnt ju 
fdjroihen. Die ffeitbauer biefeS NeifeprojeffeS ift oerfdjiebeit ; roährenb 
bie einen fte auf höchftens 10 Dagc benteffen, laffen anbere bas Obft 
4—6 ©oeben nad)retfen. 6s ift flar, baff fid) baS Nachreifen bei 
roarntem ©etter fchtteller Dolljieht als bei faltetn. Beginnt baS Obft 
einen ftarfen, eigentümlichen Werud) ausjuftrömen, fo jögere man nicht 
mit ber roeiteren Verarbeitung. 3d) will nochmals erroähnen, bah 
man nicht oerabfäumeit barf, angefaulteS Obft oor bem Treffen ju 
entfernen. 

©oll ber ©ein eine fchöttc, golbgelbe ffarbe jeigen, fo bürfeit 
grünfd)alige ©orten nicht für fid) allein oerarbeitet roerben, ba fie einen 
faft farblöfen ©ein liefern. 

2. Viritcn. 21 ud) hier eignen fid) bie fäurereidjen ©orten beffer 
jur ©einbereitung als bie Jafelbirnen. Gmpfehleiisroerte ©orten ftnb : 
ber ©ilbling oott Sinftebel, bie ©d)iteiberbirne, ©eilerfche ©oftbirne, 
©olfsbirne, ©eher Bratbirne, große Nummelterbirne, fpäte ©einbirne 
unb anbere. 

Die eigentlichen ©oftbiriten ftnb hadfleifd)ig unb im frifchen $u= 
ftanbe faunt genießbar. GS empfiehlt fid) baher, ihren Ülitbati an 
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folgen Orten ootjunehmen, bie bem Cbftbiebftahl befonbers auSgefefct 
ftnb. Sro^bem roerben an ber ©eifenhehnet 2ef)ranftalt bie Jallbimen 
feinerer ©orten ju einem angenehmen ©etränf oerarbeitet. @S gelingt 
bieS baburd), baß auf 100 2iter ©irnenmoft 200 — 300 g Seinfäure 
unb 10—20 g Dannin sugefe^t roirb, um bie feljlenbe ©äure auf eine 
jroedmäjjige ^tölje $u bringen. 

3. Johannisbeeren. ©oroohl bie meinen als auch bie roten 
©eeren liefern einen anfprecheitben Sein. ©chroarje Johannisbeeren, 
für ftd) allein gefeltert, liefern einen Sein, ber infolge feines eigen= 
tümlidjen, intenftoen Jrud)tgefd)macfeS nicht oott Jebermanu gern ge* 
trunfen roirb. dagegen empfiehlt es fid) fehr, bie fcfjroarjen ©eeren 
mit roten jufammen ju moften (auf 10 kg rote ©eeren minbeftenS 1, 
f)öd)ftenS 3 kg fdjroarje). Die ©eeren follen oollftänbig reif fein, roeil 
fie bann beit hofften Jucf ergehalt befitjen. Um aber ällju große ©er* 
lüfte burcf) Abfallen beim ©flücfen ju oermeiben, barf aitbererfcits ihre 
©rntc nirijt atUu roeit hinausgefchoben roerben. 3luS Johannisbeeren 
läßt ftd) foroopl h eit, orragenber Sifdjroein als auch auSgejeidptcter 
Siförroein herftellen. ©ei ©erarbeituug fleinerer Sengen für beu £>au§= 
bebarf ift eS angebracht, bie ©eeren oon ben Draubenfämmen abjulefen, 
roeil biefe bem Sein leid)t einen unangenehmen, bitteren ©cigefdjmacf 
oerleihen fönneu. 

4. Stachelbeeren. Die fleinen, beutfehen ©orten follen fid) jur 
Seinbereitung beffer eignen als bie großen englifdjen, roeil jene 
füfjer unb roohtfehmeefenber ftnb. fffote Stachelbeeren liefern einen 
fdjroad) rötlich gefärbten Sein, ber nidjt beliebt ift. San jiefjt 
beSljalb bie grün*, roeiß* unb befonbers bie gelbfrüchtigcn ©orten 
oor. ©ie müffen im oollftänbig reifen Juftanbe gepflüeft roerben, ba 
fie unreif einen ganj befonberS unangenehm h^oortretenben ©raS* 
geid)marf jeigen. Segen biefeS ©raSgefdpnacfeS eignen ftc ftd) and) 
nicht jur fterftellung eines DifdjroeitteS; fie fötttteit alfo nur für ganj 
fchroere, fftjje Öiförroeiue empfohlen roerben, roeil ber hohe Jucfergchalt 
ben ®rasgefd)macf jiemtid) oerbeeft. ©ei fleinen Sengen läßt eS ftd) 
burchfütjreti, bie braunen ©lütenrefte unb bie ©tie!d)en ju entfernen, 
bie aud) nur ©ilbung jenes ®raSgefd)macfes beitragen. 

5. äirftben. Jur Seinbereitung eignen ftd) nur bie ©auer* 
firfchen ober Seichfein, bie einen oorjüglidjett, fdpoerett ©üßroein oott 
portroeinähntidjem ©harafter liefern. Den Sorjug oerbienen aud) 
hier bie fäurereichett unb etroaS bitteren ©orten oott bunfler Jarbe. 
Die Jrüd)te müffen oollreif fein, bie ©tiele ftnb ju entfernen, ©eint 
Cuetfchen ber Äirfchen bürfen nur bie .päute jerriffen, nicht aber bie 
©teine jerbrüeft roerben. 

6. £eibelbcereu. @S bereitete lange Jeit ©djroierigfeiten, aus 
ben £>eibelbeerett anfprechenbe Seine ju gewinnen. 9ln her ©eifett* 
heinter Sehrauftalt gelang eS ©rofeffor «ulifd), ein ©erfahren jur 
©erointtung gefunber unb haltbarer .fjeibelbeerroeine auSjuarbeiten. ©or 
aHent bürfen bie ©eerett nicht überreif fein, fte müffen fo rafdi als 
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möglich gequetfdjt unb gefeiter! merben. ®aß ber .fjeibelbeerfaft jur 
leichteren ®urdjgärung eitte§ 3 u f a ße3 0011 Saltniaf bebarf, ift früher 
idton ermähnt roorbett. Siförroeine aus ihnen tjerjuftellen, ift nidjt 
empfetjlenSroert, man o erarbeitet fte ju gerben unb hödjfteits nod) ju 
inifben Jifdjroeinen. 

7. 2>ic übrigen Obft« nnb Beercnarttn, roie Bmetfdjen, gaumen tc., 
foroie 'Brombeeren, Himbeeren, ©rbbeeren unb Breifelbeeren eignen fid) 
roeniger jur 'iüeinbereituitg ; bie hieraus* hergeftellten SBeine beftßen ein 
eigentümliche#, ben nieiften nidjt jjufagenbes Slroma. 1)a man biefe 
'Beeren feljr gut auf anbere SÖeife fonferoieren fann unb bie fo ge-- 
monnenen Brobufte einen fjoljeu BJert befißen, fo fietjt man non ihrer 
Berarbeitung ju ©ein am beften ab. 


II. Die 2TToftbereitung. 

6. fas fllafdjt’n ites ©blies. 

®as BSafdjen bes Obfte# mürbe früher für unnötig gehalten; 
man glaubte, baß ftd) ber Btoft bei ber ©ärung oon felbft non ben 
Berunreinigungen befreie, inbem er fte mit ber ipefe ausftofje. 9Bir 
roiffen heute, bafj bies nidjt ber jyatt ift. Ungeroafdjeneö unb fdjtnußiges 
Obft liefert ÜBein mit einem unfauberen unb unreinen ©efdjntacf, ber 
ftd) nidjt mehr - befeitigen läßt. Blanche fdjeuett ftd) aud) heute noch, 
bas Obft ju roajdjen, roeil fte unnetjmen, baß baburdj bte 

an ben Schalen ftßettben .ftefenfeitne roeggefpiilt merben unb ber SDJoft 
bann nicht in ©ärung geraten fönne. ®ie Grfafjrung ljat aber gezeigt, 
bah troßbem nod) immer genug .tiefen juriicf bleiben, um aud) bie 
ipoittane ©ärung rafch genug eintreten ju laffen. 2Bit merben fpäter 
fehen, baff bie Bergärung mit '.Keinljefe roefentliche Borkige oor ber 
fpontanen ©ärung beftßt. SBenit mir ben Bloft mit Dtcintjefe oergären 
roollen, fo ift es fogar angejeigt, bie Tviücfjte oor bem 3ufaß ber iRein= 
hefe oon ben urfprünglidj baran haftenben fpefefeimen nadj Blöglidjfeit 
ju befreien, um eben nur biefe Dieittljefe arbeiten ju laffen. 

3m kleinen oolljieljt ftd) bas ’äBafdjett bes Dbftes in ber Slrt, 
bah matt berbe Jriidjte, roie 'Äpfel, Birnen, Kirfdjen in einem großen 
©efäß mit ® aff er übergießt unb fte mit einem Befen ober Stocf burdj= 
einanber roirbelt. kleinere Jriidjte, mie 3°f)anni§beeren unb StadjeU 
beeren, oertragen biefe Betjanblung nidjt. Sie merben in nidjt atl-ju 
eng geflochtene Körbe gefüllt, bie im BBaffer tüchtig tjtn= unb herge= 
fdjroenft merben. ©anj jarte Früchte, mie .gümbeeren unb ©rbbeeren, 
föttnen nidjt geroafdjen merben; fte merben am beften ausgelefen. 3" 
großen Betrieben mirb bas Obft in aufredjtftehenben gäffem geroafchett, 
itt benen ftd) eine mit Ouerhöljertt befeßte SBelle fenfredjt breljt. 'Äudj 
Bßafdjtrommelti unb Borrichtungen, roie fte jum 'IBafcljett ber Kartoffeln 
unb SHübett in Jabrifen benußt merben, eignen ftd) für unferen $roecf. 
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7. fas (Sluetrdjfn unt> Paljlcn. 

Sluf bas Üßafcßen muß fofort bas Cuetfcßen, gegebenenfalls bas 
'Diahlcn ber T^vüdjte folgen. $ic Arbeit bes QuetfdßenS ift unumgäng= 
lid) nötig gut ©rgietung einer möglicßft großen Saftausbeute. Selbft burd) 
ben ftärfften Xmcf gelingt eS nid)t, aus ungerquetfcßten griicßten fo uoll= 
fommen ben Saft abgupreffen, roie mit einem roeit Heineren aus gerquetfcßten. 

$ie Srfaßrung bat gelehrt, baß bie ßöcßftc SluSbeute ein '-Dtaßl* 
gut gibt, bas rcd)t gleichmäßig, aber etioas gröber jerfleinert morbeit ift. 
'iBeicßereS Dbft foll uid)t fo roeitgeßcnb gerquetfcßt roerben als hartes. 
Sdßießlid) foll bas Cbft mehr gerquetfcßt unb gerrificn als ju 'Brei 
gemahlen unb getrieben roerben. 

(SS ftcßt unS h^für eine Steiße oon geeigneten 9Jiafd)inen gut 
Verfügung, Jyür ben fleinften betrieb genügt bie fetjr gu empfehlenbe, 
amerifanifcße £>anbquetfcß= unb 'Jkeßmaicßine Juttifrutti, bie allerorten 
gu begießen ift. ©troaS 
größere 'Beerennutßlcn 
roerben oon 3B. ÜJtobel 
in Stuttgart unb 3t. 

®udiid)er in ffiecfer 
(Sujemburg) ßergcftellt. 
fyiir gang große '-Betriebe, 
beionbcrs für Äpfel unb 
'-Birnen , fmb große 
3Jtal)lmüf)len notroenbig. 

$ie Jranffurter Dbft» 
maßlmüßle unb bie 
.'Dohenßeimer Obftreibe 
ftub am empfel)lens= 
roerteftcn. '-Beibe Sqfteme 
roerben in guter 3luS- 
füßrung unb gu ent* 
iprecßeitben greifen oon 
SJtaqfartß & Sie. in 
fyranffurt a. SOI. ge= 
liefert. 3>ic ^poßenßcimer 
ÜDiiißle ift billiger als 
bie jvanffurter ; bagegen 
leiftet bie Jranffurtcr 
SJiüßle meßr unb arbeitet 
gleichmäßiger. 3tuS frig. l. ©eroofmlube Obftmübte. (.©reif“.) 
biefen ©rfinben ift baS 

Jyranffurtcr Sqftem bem ^oßenßcimer oorgugießeit. ®ie oon 'JJtaqfartß 
neu fonftruierte Obfünaßtmüßte mit ©teinroatgen, „©reif" (fteße 1) 
roirb oon ber ^irma folgenbermaßen gefcßilbert: . 
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Sin folibeg fpartßoljgefteü garantiert einen feften Staub ber 
SJlitßle unb geftattet bas Unterteilen großer '-Bütten. Ser Antrieb ber 
SBaljen burd) jroei äußerft folibe, gut überlebte, feft gelagerte 3°ß n = 
räberpaare, unterftütjt bnrd) ein ftarfes Scßroungrab, beroirft einen 
rußigen, äiißerft teilten Sang unb bie größtmögliche Seiftung§fäf)ig= 
feit, roelcße ftünblicß im .panbbetrieb 500 — 800 kg, bei Ä'raftbetrieb 

big 1200 kg beträgt. Sie 
Steinroaljcn, au§ fotibeftem 
SJiaterial, burd) Spejial« 
mafcßineit jentrifcß ruitb 
gebreßt, geroäßren eine lange 
Sebraucßgfäßigfeit ber 
SJtüßle unb ftnb burd) bie 
Stelloorricßtung, felbft bei 
eintreteuber Sevfleitterung 
burcß Slbnußung, gauj oor« 
jüglicß roirffam. 

Sa§ in ben Sricßter 
eingebracßte Obft roirb oon 
einem rotierenben Scßneibe« 
apparat gleicßmäßig jer« 
fcßnitten unb bann burd) bie 
Steinroaljen, bie burd) eine 
Stelloorricßtung beliebig genäßert werben fönnen, oollfommen gleicßmäßig 
jerfleinert. 3e itacß Sröße ber SJtafcßine unb ©efcßaffenßeit ber Stein« 
rollen foftet bie fDlaßlmüßle 115—260 kleineren ißrobujenten 

roirb and) bie SJlüßle „Surcß" int greife oon 45—70 ,Ai empfohlen. 
(Sie^e ffig. 2). 

Stach bent £oßenßeimer Spftem ift 9Jiat)fartß§ Dbftreibemüßle 
„^rofobit“ gebaut, bei ber bas Obft burd) jroei jentrifcß arbeitenbe 
Schieber c^egen eine fdjnell rotierenbe, gejäßnte SBalje gebrücft unb oon 
ifjr in fletne Jeile jerriffen roirb. Sie foftet etroa 80 cM. 



ftig. 2. Steuere Obftmüfjle. („tEurd)".) 


8. $jits Äufnitßtncn Aller ^.ugärcnlafTcn i»tr Pnifdjc. 

SBon oielen Seiten roirb oorgefdjlagen, nacß bem Duetfcßen ober 
9J?aßlen ben Dbftbrei (Sroß) 24—48, ja fogar bi§ 72 Stunben in gut 
jugebecften Sefäßett fteßen (aufneßnten) ju laffen, roeil man baburcß 
eine größere Slusbeute unb einen befferen SJtoft erzielen foll. hierbei 
tritt nämlid) oon felbft bie geiftige ©äruitg ein, iobaß man nacßßer 
ben SJtoft, ber beim Singären bünnflüfftg roirb, leichter abpreffeu fann. 
Sine große ©efaßr beim Slufneßmenlaffen befteßt barin, baß fid) auf 
ben emporfteigenben Sreftern ber Sfftgfäurepilj anftebelt unb ben ÜDtoft, 
bejießunggroeife ben fpäteren SBein, uollftänbig oerbirbt. 3 um SBacßs« 
tum braucht ber Sffigpilj ben 3 utr itt reicßhdjer SJtengen fiuft, mit 
beren .fnlfe er ben Sllfoßol in Sfftgfäure oerroanbelt. Ser ^ilj ge« 
beißt aiu beften bei -roarmer SBittemng. Sa bie Leeren« unb Dbft« 
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ernte jeitlid) oiel früfjer int Qafjr ftattfinbet al§ bie Draubenemte, fo 
ift es flar, baß bie Obftroeine betn ©ffcgftich oiet mehr auggefeßt ftnb 
als bie Draubenroeine. ©ir empfehlen baßer, jur Sermeibung biefer 
fo gefährlichen ^ranfßeit auf ba§ 2lufnel)men überhaupt ju oerjichten 
nnb roontöglid) fofort nad) bem ©aßlen bas Slbfeltent oorjunehmen. 
Unter feinen Umftänben barf 'Simentroß fteßen bleiben; and) "JLpfel 
uttb Johannisbeeren füllen fofort roeiter oerarbeitet toerbeu. Das 3luf» 
nehmen fommt nur in fyrage bei Jrüchten, bie feßr berbes Jleifd) be= 
fißeit, fo baß aud) aus ben jerguetfchten jrüd)ten ber Di oft nur fcfjroer 
abjufeltern ift. Daju gehören Stachelbeeren, Äirfdjen unb 3roetfd)en. 

@s ift bringettb anjuempfeßlen, Stachelbeeren oor bem ©inftainpfen 
oon ben braunen Slötenreften ju befreien, roenn ber fünftige ©ein 
feinen frembartigen, unangenehmen ©efdjntacf annehmen foll. 

Ilm ber ©efahr ber ©fftgbilbung entgegen ju arbeiten, fd) ließt 
man oon ber anjugärenben ©aifd)e ben Suftjutritt möglichft ab, ba 
mir ja baburd) bem Gfftgpilj bie (Gelegenheit jur ©ntroicflung rauben. 
Dian arbeitet »orteilhaft nad) einem ber fotgenben Verfahren: 

Dian ftampft bie Jrödjte ein unb iäht ben fleifdjigen Saft in 
bebeeften, fogenannten ©ärftanben (flehe Jig. 13, Seite 42), uieUeidjt 
unter 3*0 <© oon ©affet unb 3 u ^ er einige 3eit angären. Die 3eit- 
bauet bes SlngcirenS richtet ftä), roic fchort ermähnt, oor allem nach ber 
herrfchenben Witterung. Je männer bas ©etter ift, um fo rafdher 
muff bie ©aifdje nach ber Ülngärung auf bie ftelter gebracht roerben. 
©enn ba£ Slttgären in offenen Sutten gefd)iel)t, fo ift infolge ber 
reichlich jutretenben Suft bie (Gefahr bes ©fftgftidjs befoitbers grofj, 
meil bureß bie $ohlenfäure=@ntroicflunq roährenb ber lebhaften ©ärung 
bie 5rud)thülfen an bie Oberfläche gehoben roerben, bort ben fog. £>ut 
bilbenb. 'iluf il)nt fönnett ftd) bie ©ffigpilje fehr leidjt entroicfeln. ©an 
muh be§holb immer roieber bafür forgen, baff ber fput unter bie 
fflüffigfeit getaucht roirb. @s gefd)iel)t bies baburch, bah man alle 
2—3 Stunben bie ©aifd)e orbentlid) burdjröhrt, fo bah bie £mlfen 
roieber auf ben Soben be§ ©ärgefäßes fallen. 

©an fantt and) in einem aufrecht ftehenben Jaffe angären (affen, 
nadjbent man burd) bie Öffnung bes Joßtövdjens bie 3rud)tmaiid)e 
eingcfüllt hat. Dann roirb bas Jafjtörchen roieber eingefeßt, ba§ 
3apfenloch aber nicht mit einem Sputtb, fonberu mit einem ©ärrohr 
oerfd)loffen (flehe fyig. 10 — 12, Seite 41), baS etroa§ ©affer, ©Ipcerin 
ober reinen SUfohol enthält. 

Doch b eff er ift es, bie .ftutbilbung gaitj ju oermeiben; man erreicht 
bies in offenen Sötten auf folgenbe ©etfe : Die mit etroas 3 uc ^ er= 
löfung uerbünnte ©aifeße roirb mit einem paffenben, burcßlöcherten 
Senfbobcn fo ftarf gebriieft, baß bie fflüffigfeit öber bent Seufboben 
fteht. Jn biefer Stellung roirb er mit Steinen befeßroert, unb burd) 
3 ober 4 Stirnßoljjapfen feftgehalteu, bie in gleicher .£>öße unb in 
gleichen 2lbftätibcn oon einanber unter ber Oberfläche ber Jlfiffigfeit 
in ber inneren ©anbung ber Sötte eingefdjlagen roerben. ©egen biefe 
SBartb'D. b. $etbt, CbttioelnbtreUunB. «. Bufl. 2 
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3apfen roirb bet ©enfboben mit bem überfefjufi bes ©ärungSbrucfS 
über feine ©teinbelaftung angebrüeft. bet ©ioft mit (Sifen nicht 
in ©erührung fontmen fotl, barf man an ©teile ber fpol^apfen feine 
eifernen 9Mgel benütjen. 

©achbem ein Seit be§ 3ucferS burct) bie ©ärung oerfdjrounben 
unb ber ©aft bünnflüfftg geroorben ift, lägt fxdj bie glüffigfeit ieidjt 
oom grud)tfleifch trennen, ba§ jegt weniger gallertig aufgequollen unb 
mehr iaferig geworben ift. ©tan beginnt jetg unnerjügiieh mit bem 
Slbpreffen ber Xrefter. 


9. flas Auslangen uni» Abltdirnt. 

i^alls! wir ein wo^ifdjmecfenbeä ©etränf erzielen wollen, biirfen 
wir uns nur bei einigen ©eerenfrücf)ten mit bem einfachen ^erquetfe^en 
begnügen unb bie ©taifdje ber nollftänbigen @ärung unterwerfen, ohne 
bie Xrefter oom ©afte }u trennen. $ies ift ber gall bei grüchten, bie 
nur wenig ©tiele, ftöute unb Kerne befityen, unb beren gruchtfleifd) 
überhaupt leicht jerbrüeft werben fann. tiefes ©erfahren wäre alfo 
oielleicfjt angebracht bei ©teinobft, ferner bei (Srbbceren, .gimbeeren unb 
©tombeeren. Reibet«, gohannis« unb Stachelbeeren müffen ebenfo wie 
©irnen unb 'Äpfel unter allen llmftänben gefeltert werben. $as Äel= 
tern bejwecft bemnach eine möglich ft noüftänbige Trennung bes juefer* 
unb fäurereichen Saftes oon ben feften ©eftanbteilen ber grüßte. 

|>at man feine Kelter ober ©reffe &ur Verfügung, fo fann man 
fid) in folgenber Söeife helfen: 2)ie ©eeren werben in ein aufrecht» 

fteljenbes , oben offenes gaff (f. gig. 3) ge= 
bratht, baS über bem ©oben in einer ber 
tauben ein 3apfenloch h at - ®aS 3 a Pfen s 
loch mirb oor bem ©inbringen ber ©eeren 
mit einem neuen. Dotier forgt’ältig gefäuber» 
teil ©eifigbefen fo oerftellt, bafj bie Jrefter 
e§ nicht nerftopfen fönnen. 9Benn bie ©eeren 
nicht fchon jerquetfeht ftnb, fo roerben fie im 
gaffe felbft jerftampft , fo baß ein großer 
Seil beS ©afteS freiroitlig abläuft, gn 
langiamem ©tral)Ie lägt man bann oon oben 
her in bas gaf? baS SluSlaugeroaffer jufliegen, 
roährenb man bie Srefter brücfenb unb 
roühlenb mit ^roljftäben burcljarbeitet. ©or 
bie 2lu§flufjöffnung hängt man ein ©ieb junt 
Abfangen etwa h^ausfallenber hülfen unb 
Kerne. Seitet man ben aBafferjufluft richtig, 
gig. 3. 9lu§Iaugegefäfi. fo läuft julegt nur noch reines ilßaffer ab — 
ber gruchtfaft ift ben Sreftern oollftänbig ent« 
jogen. ®iefeS ©erfahren, bas gar feine befonberen ©erätfehaften oor» 
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ausfeht, ift bei foldjen Jrüc^teii angebracht, bereu Saft befonbers retcf) an 
Säure ift, alfo eines uerhältnismäBig großen VSafferjufaheS bebarf, roie 
j. 35. bei Johannisbeeren. 

Vequemer unb fc^net- 
ler 'jum 3ie(e fö^rcnb 
ift unter allen ltm= 
ftänben bas Treffen. .6ier= 
für ftcfjen unS eine fReilje 
non Vorrichtungen ju ©e= 
bote, angefangen non ben 
einfachen Küchengeräten bis 
ju ben mäct)tigften hqbrau= 
lifchen '^reffen. Die .üaus= 
frau, roeldje bie ülnfdjaffung 
einer Kelter fcljcut, netntag 
ben Saft burch ein Sein* 
loanbtuch mittelft ber .fraub 
auSjupreffen. Sehr ju 
empfehlen ift ber Anlauf 
ber fchon ermähnten fjkeffe 
Duttifrutti. 

Kleine unb mittlere <ßref= 
fen roerbeu geliefert non 

Kleemann u. Sohn, Ober-- 
Dürfheim bei Stuttgart ; 

Val. SBaaS , ©eifenheint ; 

Duchfdjer in Vöecfet (Su jent= gig. 4. (Stoße Cb ftp reffe, (öerfules A.) 
berg) ; Vlapfarth u. Sie., 
fyranffurt a. ÜJt. 


'ßreffeu mit einem 


1 1 haltenbcit ^repforb foften ungefähr Jl 10. 

41 „ „ „ „ „ 20—30. 

201 „ „ 80. 

100-2001 200. 

10001 „ „ „ bis „ öOO. 


Jn großen Vetrieben benutzt man neuerbingS auch bic hßbraulifchen 
Keltern. Sie gewähren ben großen Vorteil, baff man mit ihnen utt= 
gefähr bie £)älftc ber 3 ß tt fpart, b. h- baf5 mau mit ihnen bie hoppelte 
rolenge Obft preffen fann, roie mit ben geroöhnlichen Spiitbelpreffen. 
Dagegen ift bie s ilnnaf)me, bafj bie Saftausbeute bei ihnen gröffer fei, 
als bei ben alten ^reffen, falfch- 

V$aS muß man oon einer guten fßreffe »erlangen? Dr. Kramer 
in Klagenfurt hat bafür folgenbe Jorberungen aufgeftellt: 1. Das 2lu8* 
preffen beS 9Kofte§ foll möglicfjft oollftänbig erfolgen. @§ h^ngt bieS 
aber nicht allein oon ber ©röjfe beS auSfluübenben Druden ab, fonbern 
auch oon ber Vauart unb S>öt)e beS ißre§forbe§. 2. Die Arbeit foll 
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möglidjft rafcß uoit ftatten geßen. 3. Die Waifrfje unb bet Woft folfen 
nicßt mit ben ©ifenteiten bet ißreffe in birefte ©erüßrung fommen. 
4. 'Die tfireffen muffen fetjr folib unb eiitfad) gebaut fein. 5. Sie 
fotlen feinen allju großen Staunt einneßmen unb nicßt ju teuer fein. 

Da$ Obft unb bie $3eereitfrücßte taffen fteß nicßt fo leidet fettem 
roic bie Weintrauben, fo baß sur ©rteießterung bes SaftabfluffeS einige 
Maßregeln getroffen roerben muffen. Daju gehört j. ®., baß man ben 

Droß in geeignete, reeßt ftarfe, 
etroaS roeitmafeßige Dücßer ein= 
feßtägt. Oe Heiner bie fyriidjte, 
unb je feiner ber Droß jer* 
maßten mürbe, untfo meßr ift 
bas ©inpaefen in Dücßer not= 
roenbig. Wan oertneibe aueß 
bie SÜtaifcße ju ßoeß aufju= 
füllen. Oft ber s $reßforb fetjr 
ßoeß, fo lege man nad) je 
20 cm Stuffüllung ein aus: 
gefdjätten Weiben ßergeftellteS 
©eflecßt, einen fiattenboben 
ober and) fauber abgebriißtes 
Stroß über ben Droß. Die 
babureß gebitbeten ßroifeßen* 
räume erieießtern ben Stbfluß 
beS Woftes aus ber Witte bes 
'fkeßforbeS in ßoßem ©rabe. 
Oe tangfamer am Stnfang bie 
'fkeffc aitgejogen mirb , um 
fo üotlftänbiger toirb bie 
Waifcße entmoftet. Übt man 
nämlicß beim erften Stnjießeit 
ftig. 5. Kleinere Obfipreffe. einen ju ßeftigen Drucf aus, 

fo preffen fuß bie Drefter fo 
feft an ben 'fireßforb , baß ber Saftabfluß itberßaupt oerßinbert mirb. 

Selbft mit ber oorjügtießften treffe ift es nießt möglicß, and) nur 
annäßernb atten Saft ju geroinnen. Watt muß jufriebett fein, roenn 
man mit ber erften tfjreffung etroaS über bie ftälfie bes CbftgeroicßteS 
an Woft erßätt. @s mirb beSßalb notroenbig, eine jroeite unb britte 
ißreffung folgen ju taffen. Wenn bei ber erften fßreffung feine 
Olüfßgfeit meßr abfließt, fo nimmt man bie Drefter oon ber ftelter, 
jerfleinert ben ßarten 'fkeßfueßen mit Störfen unb mit Jpilfe ber 4>anb, 
breitet bie bröcfelige Waffe im >}keßforb reeßt gleicßmäßig aus unb 
unterließt fte einer jmeiten, gegebenenfalls aueß einer britten 'fkeffung. 
Wan naßm friißer an, baß bie Säfte ber oerfcßiebeiten ißreffungen reißt 
erßebtieß oerfeßiebener Oufammenfeßung feien. ©S ßat fieß aber ge= 
jeigt, baß biefe Unterjcßiebe nur ganj unbebeutenber Statur ftnb. Wenn 
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man ben ©oft fpäter mit SB aff er oerbünnen roill, fo empfiehlt es ftrfj 
mit einem Seil beS ©afferS bie Srefter nacf) ber erften fßreffung an» 
gurühren. ®rft nach einigem Stehen untergief)t man bann bie ©aifcße 
einer jroeiten, begieljungSnjeife einer britten fßreffuna. SaS ©affer tjat 
untcrbeffen aus ben Sreftern bie Säure unb ben ^ucfer fo oollftänbig 
herauSgelöft, baß bie .pitlfen nacf) ber britten ißreffung erfdjöpft ftnb. 
®S ift aber nicht 511 empfehlen, roie ntaitcf)mal nocf) angegeben roirb, 
gu biefem Slnrüßren ber 
Srefter an Stelle beS 
©afferS 3 U£ f er töfung gu 
nehmen , roeil bann 
naturgemäß bie Srcfter 
ihren 3 u< ^ er nicf(t ab» 
geben tonnen, im ©egen» 
teil nocf) 3ucfer 001t ber 
Süfung aufneljmen unb 
feftfjaiten. 

©ollen mir bei» 
fpielSroeife annehmen, 
mir haben bei ber erften 
Vveffung 10 Siter 
QohanntSbeerfaft mit 
2 °/ 0 Säure erhalten. 

Um einen trinfbaren 
Sifdjroein herguftelleit, 
mitffen mir, roie in einem 
fpäteren 3lbfd)nitt ge» 
geigt roerben foll, (f. 

©. 26 u. 27) minbeftenS 
10 Siter ©aff er gufeßen. 

©ir roerben alfo bie ein* 
mal abgepreßten Srcfter 
mit etroa 4 Siter ©affer 
oerfehen unb nach einigen 

©tunben roieber abpVeffen. Sic gum groeitenmale abgefelterten Srefter 
roerben nach 3 u f n ? rociterer 4 Siter ©affer nochmals abgepreßt. Sie 
Säfte aller brei '■fkeffungen roerben Bereinigt unb gemifcht. hierauf roirb 
ber Säure» unb 3ucfergef}alt nochmals feftgeftellt (f. S. 24 unb 28) unb be= 
red)net, roieoiel ©affer unb 3>ider enbgiitig nod) zugegeben roerben muß. 

9tn biefer Stelle roill id) barauf hinroeifcn, baß bas Obft roährenb 
ber gangen Verarbeitung peinlich fauber gehalten roerben muß. ©ie 
fd)on ausführlich bargelegt, muffen bie ftrüd)te felbft geroafd)cn roerben, 
aber aud) alle ®eräte, mit benen baS Cbft in Berührung fommt, müffen 
forgfältigft gereinigt roerben ; beim roährenb beS ©af)lenS unb ÄelternS 
ift bie ©aifdje infolge beS reichlichen SuftgutrittS bem Verberben am 
meiften auSgefeljt. ©an glaube nicht, baß Sranfheiten beS ©ofteS 



tjig. 6. $au§haltung§=Ofaftpre)fe. 
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nidjt auf ben ©ein übergeben. ®en oerfcfjiebenen fehlem beö späteren 
©eines roirb burrf) IHeinlidjfeit roäljrenb ber ©oftgeroinnung am beften 
entgegen gearbeitet. 

Sie ©litten, bic ©üljlen, bie fteltern mäffen nadj jeber 2lrbeits= 
leiftung b. tj- atfo minbeftens jeben Sag einmal, am beften mit t»ei^em 
©aff er abgefpiitt unb roomöglidj auSgebrütjt roerben. ©ferne @eßen= 
ftänbe bflrfen mit bem ©oft nid)t bireft in ©erüljrung fommen, 
fonbern mäffen burdj einen Sarfüberjug t>or ber ©inroirfung ber 3rud)t= 
fäuren gcfdjütjt fein. Qe roärmer baä ©etter ift, um fo größeren @e= 
fahren finb bie ©aifcfjen ausgefetjt. Sies gilt befonberS für bie 
©aifdjen, bie man angären läßt. 

10, gfo|Kiramntg J»rs ^äurrgelj altes unb gmdjitung äfs Pa|l>r- 

fltfaßfS. 

'Jtur bie Ipausfrau fann fuß bei ber ©einbereitung bie Slrbeit 
ber Säurebeftimmung erfparen unb nad) geroiffen ©ejepten bie ©er- 
bännung bes( Saftes mit ©affer »ornetjmen. ©er jebod) einigermaßen 
rationell oorgeljen roill, roer in jebem ^aßre ©eine mit annäßernb 
gleidjen ©igenfefjaften herftellen roill, roer fid) nidjt ber ©efaßr ausfeßeu 
roill, balb ju fdjlappeu, halb ju fauren ©ein ju erhalten: ber muß 
unbebingt eine Säurebeftimmung entroeber felbft ausführen ober oon 
einem (Xbjcmifer ausführen laffen. größer ber ©etrieb ift, befto 
unumgänglicher ift bie Säurebeftimmung. 

©an ermittelt ben Säuregehalt burdj Sitrieren einer beftimmten 
©enge ©oft mit Saugen, bis blauet Satfmueipapier, bas burdj bie 
Säure be§ ©oftesS felbft rot gefärbt roirb, nidjt mehr feine ^arbe 
oeränbert. SaS Sarfmuspapier ift ein ^nbifator, roie man fidj aus= 
bräeft: Säuren färben blauet Sarfmuspapier rot, roährenb Saugen 
rotes blau färben, ©enn atfo ju einer §läffigfeit, bie urfprüngiidj 
fauer roar unb infolge beffen Sarfmuspapier rot färbte, aUmäljlid) eine 
Sauge jugefeßt roirb, fo roirb bie ©otfärbuug beö Sarfmuspapiereä 
fctjroädjer unb fdjroädjcr, unb fdjlicßlidj tritt ein ©unft ein, roo ba§ 
Sarfmuspapier überhaupt nidt)t mehr feine fyarbc änbert. ©an fagt 
bann: bie Säure ift neutraliftert. ©ibt man fegt roeiter eine Sauge 
ju, fo roirb felbftoerftänblid) blaues Sarfmuspapier nidjt mehr gerötet, 
fonbern im ©egenteil rotei gebläut, — ber 9teutralifatiouSpunft ift 
feßt äberfdjritten. ©ir feßen alfo, baß einer beftimmten ©enge Säure 
eine anbere, ebenfalls gattj beftimmte ©enge Sauge entfpridjt. Um bie 
Säurebeftimmung praftifd) ausführen ju fönnen, bebarf man einiger 
©eräte unb einiger ©räparate. 

2ln ©eräten ift notroenbig: 

1. ©ine mit Ä’autfdjufftopfen luftbidjt ju nerfchließenbe Siterflafdje 
für bie Sauge; 

2. eine 25 ccm=©ürette nebft ©ürettenljnttcr. — ©üretten fmb 
mit einer ©inteilung oerfehene ©lasrößren, bie bas Slblefen 
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uoit ccm unb '/u> ccm cjeftatten. 6ü gehört ferner baju eine 
gläferne Msflußfpiße, etn ©tücfcßen ©ummijcßlaud) unb ein 
Cuetfcßßaßn ; 

3. ein f (einer unb ein großer ©laStricßter (3 unb 10 cm ®urcßmeff er) ; 

4. eine 25 ccm=()3ipette. ©ie ift eine in bet ÜJlitte baucßig 
erroeiterte ©laSrößre, bie mit |)ilfe einer 2Uatte geftattet, 
immer genau 25 ccm Saft abjumejfen; 

5. ein ©ecßerglaS; 

6. eine ^lafc^e für beftillierteS SBaffer ; 

7. ffaltenfilter ; 

8. ein ©laSftab. 

ferner braucht man: 

1. ©inen Vorrat (ungefähr 1 1) einer 7# NormaUNatronlauge, 
b. t). eine Sauge, bie genau 13,33 g reines Natriumßpbrortjb 
ju einem Siter aufgelöft enthält. @3 ift für ben Saien burd)- 
aus unmöglich, ftd) biefe Sauge felbft tjerjufteden ; man beließt 
fie eutroeber oon ber näcßften 2lpotßefe ober nod) beffer oon 
einer großen cßentifcßen (ßräparatenfabrif, roie SDtercf, ®avm= 
ftabt, ober ftaßlbaum, (Berlin ; 

2. befti liiertes SSaffer; 

3. blaues SactmuSpapier ; baS ift ungeleimteS Rapier, ba§ mit 
Cacfmusfarbftoff getränft unb bann in ungefähr l cm breite 
©treifen jerfcßnitten roorben ift. ^eftillterteS äBaffcr unb 
SactmuSpapier beließt man au§ einer Drogerie ober 2lpotßete. 
Me ©eräte unb Neagentien fann man bei ©ßrßarbt u. SReßger 
in $armftabt erhalten. 

©e()en mir nun jur Msfüßrung ber ©äurebeftimntung felbft über. 
3Jlan nimmt eine gute ®urcßfcßnitt§probe bes ju unterfucßenben ©aftes 
unb filtriert ißn buvd) bas in ben großen ©laStricßter eingefeßtc 
ffaltenfilter in eine faubere, trocfene glafrße. ®ann taucßt man bie 
©piße ber 'Pipette in ben filtrierten ©aft ein unb füllt fte burdß 
©äugen mit bem Nlunbe bis über bie SUarfe an. 9Nan entfernt bie 
Sippen unb oerfcßließt bie obere Öffnung ber 'Pipette rafd) mit bem 
Zeigefinger, mäßtenb fte burd) $aumen unb Mttelfinger berfelben 
•Öanb lotredjt gebalten mirb. ®urcß oorficßtiges Süften be§ Zeige- 
fingers läßt mau nunmehr ben ©aft bis jur Sftarfe abfließen. $ann 
bringt man bie Msflußöffnung über ein SBecßerglaS, entfernt ben Zeige= 
finger unb läßt rußig in baS (BecßerglaS ausfließen, oßne etroa mit 
bem 'ütunbe bie Nößre auSjublafen! Z n bem 99ecßerglafe befinben ftcß 
bann genau 25 ccm SNoft. ©cßon oorßet ßat man bie (Bürette gut 
auSgefpült, getrorfnet unb burd) ben Keinen ©laStricßter mit ber 
getauften ’/* Normal-Natronlauge gefüllt. Nlatt oerfäume nicßt, beim 
jitllen burcß ploßlicßeS Offnen oe§ DuetfcßßaßneS au§ bem Äautftßuf* 
fcßlaudb unb ber ©laSfpiße fämtlicße Suftblafen auSjutreiben, roeil ßier 
fonft beim eigeittlidjen titrieren beträcßtlicße Feßler entfteßen müffen. 
s IRan entfernt ben Jricßter aus ber (Bürette unb ftellt jur Nullmatte ein. 
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b. g. man lägt fooiet Natronlauge unten abfliegen, bis ber tieffte ißunft ber 
5lüffigfeitSoberfläcge bie Null matte berührt, fiege baju $ig. 7, recgts. 

2)ann lägt man in baS 



oorgin mit 25 ccm Nloft 
gefüllte s -öecgerglaS bie 
^auge fubifjentimeter* 
roeife entfliegen. Nad) 
©nflug je eines Äubif= 
Zentimeters fcgüttelt mau 
baS ÖecgerglaS uorfidjtig, 
aber tüchtig um, nimmt 
mit bem ©laSftab einen 
Stopfen glüffigfeit 
heraus unb bringt it)n 
auf baS blaue SarfmuS* 
papier. So lange noct) 
Säure oorl)anben ift, 
mirb burd) ben bar auf ge* 
brachten Sropfen eine 
Notfärbung entgehen. 
MmäglicgmirbbiefeNoO 
f ärbung immer fdjmädjcr. 
ÜDJan lägt bann bie Sauge 
nur mehr tropfenroeife zu* 
fliegen, bis fcglieglicg 
ein gerauSgenontmener 
Sropfen bas Sacfmus* 
papier niegt mehr rot 
färbt. Nun lieft 
man ab, roie oiel 
ccm Sauge man 
oerbraud)t gat. 
'Nehmen mir an, 
eS feien 19,0 ccm 
erforberlid) ae= 
mefen. SBie be= 
rerijiten mir jetjt 

■ aus ber oerbrauch* 
tenNlenge Natron* 
tauge ben Säure* 
gegaltbeStNofteS? 
&ie egemijege unb 


gig. 7. Pipette unb Söürcttc. 


redjnerifdie 2lb= 


leitung biefer Aufgabe fann gier niegt gegeben roerben; eS genügt für unferen 
^roed, ju miffen, bag mir bie Nrojente Säure erfahren, menit mir bie oer* 
brauchten ccm Sauge mit 10 bioibieren. 2tlfo gat unfer Nloft, ber zur 
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'Jteiitratifierung 19,0 ccm Sauge erforberte, 19:10= 1,9 °/o Säure. 
Angenommen, roir hätten bet einem anbereu 3Jloft 8,5 ccm Sauge 
uevoraudjt, fo betröge ber Säuregehalt 0,85 °/o. 

$iefe einfache '-Berechnung gilt aber felbftoerftänblid) nur unter ben 
'-BorauSfeßungen, bie roir gemalt haben, nämlich, baff roir erftenS 25 ccm 
ÜJloft angeroanbt, unb jroeitenS eine Sauge oott ber angegebenen Qufammero 
feßung ( '/s '.Normal) benutz haben. Nehmen roir mehr ober roeniger SRoft 
ober eine anbere Sauge, fo gestaltet ftd) bie SBeredptung nidjt fo einfach- 
Aus biefem ©runbe halte man an ber gegebenen 93orfd)rift feft. ') 

Qft ber ©oft fdjon in ©äruug, fo muß man oor ber Säure= 
beftimmung bie abgemeffene Saftmenge im 'Sedierglas bis jum Sieben 
erhißen. 3)urd) bas ©rljißen roirb nämlid) bie ©ärung§*$ol)lenfäure 
auSgetrieben, bie fonft ganj falfd)e SJefultate oortäufd)t. 

So fd)roierig ftcf) bie Sefdjreibuttg biefer Operationen lieft, ebenfo 
leidjt ift in ©irflirfiteil fchon ttad) einmaliger Übung ihre 'Ausführung. 
Qroecfmäfjig ift eS, ftd) bie £>anbgriffe beS litrierens erft einmal oon 
eittent fyadjmanne zeigen ju laffen. Qeber Apotßefer ift mit ihrer AuS= 
führmtg uertraut. SS er [ich eingehenber mit ber Söfung foldjer d)emifd)er 
Aufgaben, bie bei ber ©einbereitung in Qrage fomtneit, befdjäftigen 
roiti, bem ift ber Üefud) eines foaenannten AnalßfenfurfeS an ben ©ein= 
unb Obftbaufchulen ber oetfdjiebeuen 'Brouitiflen anjuraten, roie ein 
foldjer auch '» ©cifenheitn a. iHß. an ber Sgl. Sehranftalt für ©ein=, 
Cbft= unb ©artenbau jebeS Qahr abgehalten roirb. ©er bie ©üße 
uttb 'Arbeit fd)eut, bie Säurebeftimmung felbft auSjuführett, ober roer 
jäfjrlicf) nur 1 ober 2 folche Säurebeftimtnungcn auSjuführett hat, ber 
roenbe ftd) an einen Apotßefer ober ttod) beffer an eine öffentliche 
chentifche '-Berfud)Saitftalt. ©ine Säurebeftimmung toftct ungefähr 1 <M. 

Qm .panbel ftnb eine große 'Anzahl oerfdjiebetter, fogenannter 
Säuretneffcr 511 haben. SBon ihrem ©ebraud) muß aber aus oerfd)ie= 
betten ©rünben abgeraten roerben; fte leiben alle, mehr ober roeniger, 
an erheblichen ©äugeln. 

fabelt roir ben Säuregehalt beS ©ofteS ermittelt, fo erhebt ftd) 
bie Qrage, mit roieniel ©aff er foll ber Saft oerfeßt roerben, bantit roir 
einen angenehmen, nicht ju faurett ©ein barauS erzielen? 

Qn älteren Sebrbücf)ern rourbe babei für alle Qällc ber Säure* 
gehalt auf eine beftimmte ©renje feftgefeßt. ©itt foldjeS fchcmatifd)eS 
iBorgehen ift jebod) falfd). ©ie ich fdjott früher ermähnt habe (f. S. 8 ), 
oerträgt ein ftarfer, alfoholrcidjer, füget ©ein oiel mehr Säure als ein 
gewöhnlicher Jifdjroeitt. Qertter fontmt ttod) baju, bafj ber Säuregehalt 
befonberS bei ber roilben ober fpontanen ©ärutig bttrd) eine ©afterten* 
gäruttg häufig fehr jurticfgeht. 'Arbeitet matt tiidjt mit 9ieittf)efe, fo ift 
alfo oott oorttherein ber Säuregehalt etroaS höher ju bettteffen, ohne baß 
jebod) int oorauS angegeben roerben fönnte, roie grofj ber fd)licßlid)e 

’) Xie Säure ift al§ SBetnfäure berechnet, obrootjl in ben 0bft* unb 
Seerenfrüdjten befannttid) nur Apfelfäure »orbanben ift. Xa btes> Verfahren 
allgemein geübt roirb, liegt b<ev fein ©runb oor, baoon abjugeben 
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Säuregehalt bes ©eines fein roirb. Schon um biefer Unßcf)erheit nicf)t 
auSaefeßt ju fein, empfiehlt es fid), mit 9teint)cfe ju oergären, weil hier 
erfahrungsgemäß ber Säurerücfgang am roenigften ju befürchten ift. 

9tach ben ©rfaßrungen ber ©eifenheimer Sehranftalt 
ift es jroecfntäßig, ben ©oft auf einen Säuregehalt ooit 
0,8— l,0°/o ju bringen, falls mir einen Jifchroein herftellen 
roollen, ihm bagegen 1,0— 1,5% Säure ju beiaffen bei ber 
$>erftellung oon füßen unb ferneren ©einen (f. S. 32 u. 33). 

$e nach ©onfcß unb ©efcßmacf tann man jeborfj aud) ben Säure» 
geholt höher ober etroas nieberer mäßlen. ®ringenb ift aber baoor $u 
roarnen, bie Säure unter 0,6 % ju emiebrigen, roeil fo ftart oerbünnte 
©ofte fehr fcßlecht oergären, leirfjt franf merben unb befonbers ben 
unangenehmen ©äufelgefcßmad häufig annehmen. Stritt bagegen im 
fertigen ©ein ber Säuregehalt gefcfjmarflich noch P ftart heroor, b. h- 
hat man ben ©oft nicht genügenb oerbftnnt, fo fann biefem $et)ler 
fpäter noch abgeholfen merben (fteße Seite 68). 

©ir roolien junädjft folgenbe Aufgabe löfen : ©in ©oft hat einen 
Säuregehalt oon 2,8 %; eS foll ein ©ein mit 0,8% Säuregehalt 
hergeftellt merben. ffiie oiel ©affer ift jujufeßen? — 

©ir ftellen baju folgenbe Überlegung an : SDer unoerbünnte ©oft 
ift 2,8 %ig, b. h- 1 1 enthält 28 g Säure; ber oerbünnte ©oft foll 
aber 0,8°/oig fein, b. h- 1 1 foll enthalten 8 g. $n roieoiel oer» 
bünnten ©oft ftnb alfo 28 g? — Slntroort: ©ir haben 28 mit 8 ju 
teilen, alfo 28:8 = 3 4 /s = 3 1 /*; b. h- 11 unoerbünnter ©oft ift 
auf 3'/i 1 ju oerbünnen; mir müffen alfo 2*/a 1 ©affer jufeßen. 

©it anberen ©orten: ®ic Slnjaßl Siter (x), auf bie ein 
Siter ©oft ju oerbünnen ift, finben mir, roeitn mir ben 
urfprünglichen Säuregehalt beS ©ofteS (a) teilen mit bent 

Säuregehalt beS h er 5 u f* e lf en ben ©eines (b); x=-g-in 

2 8 28 

unferem galle alfo: x = ^ = -g- = 3*/s. ®ie ©tjaßl ber Siter 

©affer, bie einem Siter ©oft jujufeßeit finb, ßnben mir, roenn mir 
oon biefer 3al)l ( x ) 1 abjiehen: alfo 3 1 /» — 1 = 2 ‘/s, b. h- 1 1 ift 
mit 2% 1 ©affer ju oerfeßen. 

Söfen mir folgenbe Aufgabe: SluS einem Stachelbeermoft, ber 
1,8 % Säure hat, roollen mir einen ferneren Sitörroein mit 1 % Säure» 
gehalt ßerfteHen. 

©ie oiel ©affer ift jujufeßen? 



©ir müffen alfo 1 Siter ©oft auf 1,8 Siter oerbünnen, b. h- 
auf je 1 Siter ©oft 0,8 Siter ©affer jufeßen. 

©er troßbem nicht in ber Sage ober nicht roillenS ift, bie Säure» 
beftimmung felbft auSjufüßren ober" ausführen ju laffen, ben oermeife 
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id) auf bie Tabelle auf Seite 32, bie in ber ©eifenheimer Sehranftalt 
übevfidjttict) jufammengeftellt roorben ift. Sie geigt unter anberem, roie 
bie uerfdjiebenen grudjtfäfte burdfjfdjnittlid) ju uerbünnen fmb. SEBenn 
man gut ausgereifte grfid)te ju cerroenben ijat, fo mag immerbin in 
ben meiften gälten ber paffenbe Säuregebalt getroffen werben, roieroobt 
2 äufrf)ungen nid)t auigefd)loffen fmb. 

@i ift fcbon Seite 22 bemerlt roorben, baff man ben fmuptteil 
bei 33erbütmungiroafferi jurn mehrmaligen Sluilaugen ber Ürefter oer» 
rocnben folte. 5)arf man nur roenig Sßaffer jufe^en, fo benutzt man 
bie gefamte SJtenge jur Sluifüffung uitb löft barauf in ber Sluslauge» 
flüfftgfeit ben jur Kräftigung bei SBeinei erforbertichen 3uder. Sinb 
bie SBaffermengen oerhältniimähig grojf, fo oerroenoet man jur Stuf» 
töfung »on je 1 kg 3udcr etroa 2 1 SBaffer. SJtit bem tReft bei noch 
jujufebenben SEBafferS laugt man roieberbolt bie fjßrejfrüdftänbe (Jrefter) 
aus. üDlan barf bie Slüflöfung bei 3 uderi burtb ©rroärmen bei 
Söfungiroafferi befd)leumgen ; nur muff man ani fpäter ju erörternben 
©riinbcn bafiir Sorge tragen, baff oor bem 33ermifchen mit bem 
grud)tfaft bie 3 uderlöfung oollftänbig abgefühlt fei, 
befoitbeti wenn man nicht mit IRctnhefe oergären roiU. 

Il.§fßimmnngiifs3iithcri5fhüttcömu'>grrftt)mtngüf5|urkerfufülte6. 

fiat man ben Säuregehalt bei SRoftei beftimmt unb ihn burd) 
entfpredjenbe SBetbünnung mit SBaffer auf eine paffenbe flöhe gebracht, fo 
muff bie grage nach ber ©röffe bei 3 “der$ufahei beantroortet roerben. 

SBir haben fdjun früher gelernt, bah jniei Seile 3uder faft genau 
einen Seil Sllfohol liefern. ©S ergibt fidjbaraui, baff fid) bie SReitge 
bei jujufehenben 3 utfer§ aui ber im SBein geroünfd)ten SRenge Sllfohol 
berechnet. SBollcn roir einen SBein mit (i % Sllfohol erzielen, fo müffen 
eben im 9Roft 12 % 3 uder oorhanben fein. 

Sie genaue geftftcllung bei im 9Roft fd)on oorhatibenen 3 U( f cl 'S 
ift fo fd)toierig, baff fte oon bem i'aien nicht auigeführt roerben fann. 
3 unt ©lüde fönnen roir aber aui bem fpegififchen ©eroidjte bei ÜRofteS, 
ober aui bem äRüftgeroid)t, roie man ft* auibriidt, ben 3 uder annähernb 
berechnen. ®ai 2 Roftgeroid)t felbft läfet fid) mit fiilfe ber C'^sle'fdjen 
SRoftroage leicht unb rafd) beftimmeti. 

3um©ebraud)berCd)ite’id)eu s IRoftroagerourbei)on s fBrofeffor. ( itulifch, 
früher in ©eifenbeim, jetjt inftolmar, eine leicht fafflid)e Slnleitung gegeben: 

3 ur genauen Unterfuchung ber SRofte fmb nur SJloftroagen aui ©lai 
511 empfehlen, benen als ©eroeii, bah f ,c auf ihre :Hid)tigfeit geprüft fmb, ein 
@id)fd)ein beiliegt. Sie billigen fäuflichen SBagen machen oft ganj falfdje 
Eingaben, Desgleichen bie ÜRofiroagen aui 9Reffing,ba fte Durch ben Gebrauch 
immer leichter ober gar burd) unoorfid)tigei fmnbhaben oerbeutt roerben. 

I. Gutunhme ber ißrobe. 

Sie Prüfung mit ber SRoftroage hat nur bann SBert, roenn bie unter» 


Digitized by Google 



28 


fudjte SJloftprobe eine Xnrchfchnittsprobe aus ber ganzen SJloftmenge ift. 
SBenn man, roie häufig gefdjieht, bie ju imterfud)enbe SJloftmenge auS 
ber mit jerftampften ftrügiten ober mit gemahlenem Obft gefüllten 3)ütte 
nimmt, erhält mau in ber Siegel unrichtige ©rabe, ba 
eine flehte, herauSgenommene 'fjrobe meift anbers }u= 
fammengefeht ift, als ber bei ber Weiterung geroonuene 
SJioft. ein richtiges Siefultat erhält man bann, roeitn 
man eine ^robe auS ber oor ber Kelter oorgelegten 
©ütte nimmt, itachbent bas Obft ooüftänbig ausgeprefjt 
* ift, unb ber SJioft in ber Söütte mit einem Stabe gut 
burchgemifcht roorben ift. 93efonberS fehlerhaft ift eS, 
bett Siachbrucf allein sur Unterfuchung ju uerroenben, 
ba biefer häufig mehrere ©rabe roeniger jeigen foll als> 

S bie ©efamtntenge be§ SJiofteS. 

Soll bie SJlaifcf)e mit ben 
. Treffern oergoren merben (ohne oor* 
herige .Kelterung), fo muß man bas 

n| gemahlene Obft in ber 33iitte tüchtig 

burdjeinanberrühren unb bann oott 
mehreren Stellen ber Oberfläche 
fßroben entnehmen, inbem man ein 
.paarfteb (SJtilchfcihcr) oott oben her in bieSJiaifcfje 
einbrüeft unb beit oon unten in baS Sieb ein* 
tretenben SJioft fc^neU in einen topf abgiept. 
Söettn man aus befonberen ©riinben nicht mit ber 
Prüfung toarten null ober fann, bis bie Trauben 
gefeltert ftnb, fo oerfahre man ebenfo. 

3ft ber SJioft fchon angegoren, fo 
hat bie Prüfung mit ber SJioftmage gar 
feinen SBert. 


II. Klärung ber groben. 

2)aS SJloftgeroicht fann bis ju 5°D. su tjod) 
gefunben merben, meint man jur Unterfuchung 
eine s J3robe oerroenbet, in melier ^öeerenfleifd), 
•pülfen, Kerne unb 93eerenftiele fd)n>itnmen. 93 or 
ber SBägung muh baher ber SJioft unbebingt ge* 
flärt merben, roaS am oollfommenften baburd) 
erreicht roirb, baf? man ihn bttreh jiltrierpapier 


ff'ö- 8- laufen lägt, ffitr bie metften Tvälle genügt fol* 

CdiSteS SRoproage. genoeS einfachere Verfahren: SJlatt gießt eine 

gröbere SJienge SJioft (etroa 1 1 burch ein piaar* 
fteb) in einen irbenett Stopf mit SluSgup unb läftt ihn bariit ‘/* — 1 Stunbe 
ruhig flehen. t)en jttr Unterfuchung geeigneten, flaren SJioft fann man 
bann bei einiger 93orft<ht auS bent topfe oben abgiefjett. 
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III. &rt ber Utiterfndjuiig. 

©an fließt ben nad) obiger 93orfd)rift gewonnenen ©oft in einen 
©laSjplinber, ber fo weit fein muff, baß bie ©aae barin ganj frei 
fdjioimmt. Turd) ©inftetlen in warmes ober faltet ©aff er bringt man 
ben SOIoft auf bie Temperatur oon 15° C ober 12° E. Tann fenft 
man bie forgfältig gereinigte ©oftroage langfam fo roeit in ben ©oft 
ein, bi§ fte fdjroimmt. ^ft bie ©oftroage fcbmubig, Hebt j. 93. noch 
©oft oon einer früheren 93eftimmung an ihr, fo ftnft bie ©age ju tief 
ein. Sie ift batjer nad) jebesinatigem ©cbrattd) abjmoafd)en unb roieber 
abjutroctnen. 'Beim (Sinfenfeu ber v ©age ift ferner barauf ju achten, 
bai ber aus bem ©oft tjerausragenbe Teil ber ©age nidjt benetzt 
roirb. ©an tieft benjenigen ©rab ab, bei roetcbem bie 
glüffigfeitSoberfläd)e ben £>at§ ber ©aqe burtbfdjneibet, 
ftef)e ffficj. 8. Ta ber ©oft um fo tjö^ere ©rabe jeigt, je fätter er 
ift, fo tft es utierläßlid) bei ber Tagung bie auf ber ©oftroage an= 
gegebene Temperatur genau imtejuhatten. .konnte man ben ©oft nicht, 
roie oben angegeben, auf biefe Temperatur bringen, fo taftt fief) ber 
baburd) bebingte gebier in ber ©eife oermeiben, baß man nachträglich 
eine flnberung bes ©oftgeroidjteS entfpredjeub ber bei ber 93eftimmuttg 
abgetefeuen Temperatur oornimmt. 

Sag bie Temperatur be§ ©ofteS bei ber Unterfudjung höher at§ 
15°, fo ftnb ben abgetefeuen ©rabeu ber ©oftroage für jeben ©rab 
Temperatimmterfd)ieb 710 0 ber ©oftroage binjujujäbleu, 93. • 
Slbgelefett: 78° Ccbsle bei 19° C, 

©Etliches ©oftgeroid)t: 78 -|- 4 X a /"> = 78,8°; 

ober: 2tbgetefen: 90° Cd^le bei 22° C., 

©Etliches ©oftgeroiebt : 90 -f 7 X */io = 91,4°. 

Sag bie Temperatur tiefer at§ 15°, fo ftnb oon ben abgetefeuen 
©rabeu ber ©oftroage für jeben ©rab Temperaturunterfd)ieb a /i o 0 ber 
©oftroage ab jujiebcn, j. 93.: 

Ülbgelefen 85°: Ccbste bei 12° C, 

©Etliches ©oftgeroid)t: 85 — 3 X a /n> = 84,4°; 

ober: Slbgelefett 65°: Cdjsle bei 7° C. ; 

©Etliches ©oftgeroid)t: 05 — 8 X */io° = 63,4°. 

IV. '«Berechnung beS 3udergcl)altes auS bent ©oftgetoirfif. 

Tie ©rabe ber trdjSle’f^en ©oftroage ftnb eine abgefürjte 95e= 
jeidjnung für bas fpe^ififctie ®etoid)t bei ©ofteS. Sie geben an, tun roie 
Diele ©ramm 1 1 ©oft fdjroerer ift als 1 1 ©affer. 8- 1 1 ©oft oon 
78° CdjSle roiegt 78 g mehr als 1 1 ©affer, b. b- eS TDxegt 1078 g. 

Ta§ ©oftgeroidjt ift im allgemeinen um fo ^ö^er, je mebr ^uefer 
ber ©oft enthält, ©attj genau fann inan aber auS bem ©oftgeroidjt 
ben ^udergcbalt beSbalb nicht ableiten, roeit auch bie anberen, ittt ©oft 
getüften Stoffe (Säuren, Sticfftoffoerbinbuugen, Sdjleimftoffe, ©inerat= 
oeftanbteite) auf bas ©oftgeroidjt oon ©iitftuj? ftnb unb bereit ©enge 
je nad) Jahrgang unb ffriiebten nicht unerheblich fdjroanfen fann. 
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3 m allgemeinen gilt ber Satj: je 4° Od) Sie entfp rechen 
1°/# 3 u cf er. 

Olad) ben t)iev gemachten ©rfabtungen fann man ben 3ucfergehalt 
ber ©ofte auS bem ©oftgcroicbt mit einer für alte praftifd)en 3 roec t e 
auSreichenben ©enauigfeit roie folgt ableiten. ©an finbet, roie oiel 
Kilogramm 3 l 'd er in 100 1/ ober roie oiel ©ramm in 100 ccm ©oft 
oorbanben fmb, auf folgenbem ©ege. 

A. Sei 21pfel« unb Sirnenmoften. 

©an teilt bie fünjabl ber ©rabe £)<hSle burcb 5 unb jätjlt ju 
ber fo erhaltenen 3 a b( 1 binju. 3- ©oftgeroid)t 50° Od)Sle. 3m 

.freftolitcr fmb — (-1 = 11 kg3ucfer oorbanben, ober im Siter 110 g, 

t) 

ober in 100 ccm 11 g, b. b- ber ©oft enthält 11°/® 3ucfer. 

B. Sei Seerenobftmoften. 

©au teilt bie 'Jlnjabl ber ©rabe OdjSle burcb 4 unb jiebt ooit 
ber fo erhaltenen 3 Q f)i 3 bis 4 ab. 3- ©oftgeroidjt 40° Öchsle. 

40 

3m fSeftoliter fmb 6 bis 7 kg 3ucfer oorbanben, baS ift -j 3 (ober 

— 4) = 6 bis 7. 

3ft ber Saft fdhon mit ©aff er oerbiinnt, fo teilt man bie ©rabe 
öd)Sle ebenfalls burcb 4, jiebt bann aber nur 1 bis 2 ab. "Beifpiet: Saft 
mit gleicher ©enge ©affer oerbiinnt. ©oftgeroidjt je^t 30°; im £>efto= 

liter ftitb: ™ — 1 */a = 6 kg 3ncfer. 

©ir roollen j. annehmen, baß ein bereits mit ©affer oerbünnter 
3obanniSbeerfaft 24° Öchsle befitjt; roir follen barauS einen Jifdjroein 
mit 7% ©fobotgebalt berftellen. ©ie oiel 3ucfer muffen roir jufetjen? 

7 °/o Sllfohol entstehen, roie roir fdjoit öfter gehört hoben, aus 
14% 3ucfer. Otun entfprecben nach ber obigen Anleitung 24°öcbSle: 

~ — 2 = 4% 3uder. ©ir muffen alfo noch 14 — 4 = 10 % 3ucfer 

jugeben, b. b- 100 1 beS oerbünnten Saftes erforbern 10 kg ßucferjufaß. 

Ober: s 2luS einem fdjon oerbünnten ©eicbfelmoft mit 40° Öchsle 
fotl ein fcbroerer 3)effertroein mit 12% 'Jllfobol bergejteHt roerben; roie 
oiel 3ucfer ift jujufetjen‘? 

40° öd)Sle entfprcdhen 8% 3 llf ler ; 12% 2llfobul oerlangen 
aber 24% 3 uc t ei - ©tt ntüffen alfo noch 16% 3 u ^ cr jugeben, ober 
1 1 oerbünnter Saft muff mit 160 g 3ucfer uerfeßt roerben. Soll ber 
©ein nach ber Vergärung außerbem noch 3ucfer enthalten, fo ift ent= 
fprecbenb mehr 3ucfer jujugeben. ©an barf nicht oergeffen, baß bie 
.frefe im $urcbfcbnitt nic^t mehr als 12% ©fofjol ju erjeugen oennag. 
©in Itberfcfjuß an 3ucfer bleibt unoergorcn. 

©S ift aud) bann, roenn mau ben 3udergebalt burd) forgfältigeS 
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Bägen beS 3 U( fevS unb SDleffen ber gefamten föfoftmenge genau fetint, 
1et)t jroecfmäfjig mit ber ÜJloftroage nochmals baS 9Woftgeraicht ju be= 
ftimmen. @5 bient bies einmal jur Kontrolle, baß man richtig gerechnet, 
gemeffen unb gemogen f)at, unb jroeitenS, mie mir norf) genauer fpäter 
fetjeu merbett, jur Beurteilung beS BergärungSgrabeS bei Beines. 

12. glefdjaffenljcit lies juinfcljenben paffers utti> §udtcr$. 

Daß man jur Saftoerbünnuttg nur ein burdjaus reines unb gutes 
Trinfroaffer benutzen foü, ift felbftnerftänblid). Baffer, bas ben 2ln= 
forberungen ber ©efunbheitSpfteqe für ben Trinfgebraud) nicf)t entfprid)t, 
barf unter feinen Umftänben jur Beinbereitutta beuu^t n>erben;benn&rant* 
tjeitSfeime, bie ftef) in unreinem Baffer finben, fönnen beim ©enufj bes bamit 
oerfettfen Beines auf ben Benfd)en übertragen merbeit unb ju ferneren 
©rfranfuttgen Einlaß geben. Ber fold) unreines Baffer jur Beinbereitung 
benutzt, roirb aufjerbent nad) bem BahrungSmittelgefetj fdjmer beftraft. 

Bejüglid) beS 3 uc f er * ift folgettbeS ,\u ermähnen: 

SJlatt benutze nur reinen 9iol)r» ober Bübettjucfer feinfter Baffinabe, 
entroeber in fyornt oon fputjuefer ober non rein meinem, föritigeit ftriftall» 
jttefer. 'J(ud) KanbiSjuaer ift für bie Beinbereitung fetjr empfehtensmert. 
'Seim (sintauf oerlange man auSbrücflid) ungebläutcn 3ucfer, ba gebauter 
leidjt Beranlaffung jur fpäteren Trübung bes 'Beines unb jur fogenannten 
Böcffer*Kraitfheit geben fann (fiel)e Seite 77). Bietfach hört man iagen, 
bag ber Boljrsucfer nidjt fo leicht oergäre mie attbere, oft marftfd)reierifd) 
aitgepriefeite 3ucferarten, mie j. 3. Stärfejucfer, Qnnertpcfer, 3u<ferfirup, 
fliiffiger 3ucfer unb mie fte fonft nod) alle beiden. Ban laffe fld) bttrd) 
foldje 'Behauptungen nicht beirren, benn fte ftnb falfd). Taju fommt nod), 
baß man beim Slnfauf biefer meift flüfftgen 3ucferarten ihre Befdjaffenbeit 
mit bem 3luge nicht fo leicht prüfen fann, mie beim ftriftalljucfer. Biele 
biefer Surrogate hintertaffen and) nad) ber ©ärung im Bein unangenehm 
fehnteefenbe Beftanbteite. Schließlich müffen biefe 3 uc ^ er f° rten gewöhn 5 
lief) Diel teuerer bejahlt roerben, als Sriftaüjucfer. 

So fommt unter bem Barnen ^rudjtjucfer im fSanbel ein bicf= 
flüfftgeS, roafferhelleS s fkäparat oor ju anttähernb bemfelben greife mie 
ber |mtjucfer. roirb aus letzterem bargeftellt, enthält aber noch 20 bis 
25% Baffer, fobag etroa 130 leite biefeS 3 Uf f cr ^ für bie ©ärung 
benfclben Bert haben mie 100 -Teile Bofjrjucfer. 

13. ©abfUflnfitje Sufommenflfllung. 

3m fotgenben feien furj unb überftchtlid) alle Eingaben jufantmen* 
geftellt, bie im norhergehenben gemalt mürben. Sie follen befonberS bem» 
jenigen bienen, ber ohne Säure unb 3ucferbeftimmung auSjufommen hofft, 
©leichseitig ift angegeben, mit roeldjer Beinheferaffe ber Boft am jroeef» 
mäjjigften ju nerqären ift. Sie in ber Tabelle genannten • ( pefen ftnb in tabel» 
lofer Befchaffenfjeit non ber tpefereinjuchtftation ©eifenheim ju begießen. 
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Anleitung jur §er$Mmtg tiou 


Srndjtjäfte 


ÜJfifdjuugeoerbältniö 


auf 1 Citer gefederten Saft 
ift SBaffer jujufetjen : 

minbeftenS j f)öcf)ftenS 

auf 1 Citer 
9Jtifd)ung ift 
3ucfer 
juäufeften 

9Jotc ^oljomitobcercu: 

Citer 

Citer 

Citer 


1. Jifdjroein 

1 

1*. 

2 ’l. 

150—200 g 

2. ©effertroein (fjerb) . . . 

1 

l’l. 

2 

200—250 g 

3. » (füfi) • . . 

1 

l’l» 

2 

280— 830 g 

SJeif e ^obanniObccre n : 



i 


1. ©ifdjroein 

1 

l’l. 

1 ’l. 

150-180 g 

2. ©effertroein (fjerb) . . . 

>4 

1 

i’!. 

200 -250 g 

8. .. (füg) . . . 

>|« 

1 

i’l, 

280—330 g 

Sdjnmrflc ^obamiiäbeercn 1 ): 





©effertroein (füfi) .... 

2 

2 'jt 

8 

330 g 

Stachelbeeren’) : 





©eifertroein (füfi) .... 

% 

s* 

4 

1 

330 g 

,§im=, (Srb- unb Brombeeren*): 





1. Cif Brioein (berb) .... 

unoerbünnt. 

*1* 

'1, 

330 g 

2. „ (füfc) .... 

unoerbünnt. 

‘1* 

'!* 

830 g 

.fceibelbccren 4 ) : 





1. ©ifdjnmn (berb) .... 

''4 

* 1 « 

’l« 

180—200 g 

2. „ (mißt) .... 

'1* 

‘I* 

■u 

180—200 g 

2Ccirf)fc(= unb ©aiicrfirfchcn 5 ) : 





Ciförroein (milb) 

'I* 

’l. 

•1* 

280—800 g 

Birnen 6 ) : 




in ber fHegel 

©ifebroein 

in ber JHeael ohne SßafferAufafc. 

ohne 3ucfer« 





sufafc. 

Äpfel 7 ): 




in ber SHegel 

©ifcfjroein 

in ber Siegel ohne 3öaffer$ufafc. 

ohne guefer: 


1 


1 

jnfab- 


‘) 3 Iw ecftnäFng nid)t für fid), fonbern mit roten gemifd)t 511 oergären; (auf 1 kg rote 
’|io— ’|» kg febroarje), flebe Seite 13 . 

2 ) 3 U $ifd)n>ein wegen leidjt eintretenben 50 täufelgefd)niacfä nidjt geeignet; 311 fjerbem 
®effertmein nidjt geeignet roegen frautartigen ©efdjmacfs. 


Digitized by Google 





33 


Cbft* unb SccrcHtociucii. 


Eie HJtifdjung fotl 
jeigen : 

3« cergären 
mit ber 

iHeinfieferaife: 
(fiefje Seite 85). 

iöemerfung. 

(®ie ÜJlenge ber 3 u fä$e beliebt 

£d)§le= 

©rabe 

ißrojent 

Säure 

fid) auf 1 Siier ÜJlifdjung). 

80—100 

100—120 

120—140 

0.8— 1.0 
1.0— 1.2 
1.2— 1.5 

1 

Steinberg, ißiäport, 
SBinningen. 

1 Saureiro 
1 Steinberg 

jur Sdjauuuoeiubereitung geeignet. 

nad) beenbeter ©ärung mit 20— 60 s 
3urfer nad),^ufünen. 

80—100 

100—120 

120—140 

0.8— 1.0 
1.0— 1.2 
1.2— 1.5 

Steinberg, Binningen 

1 Saureit o 
1 Steinberg 

jur Sd)autuioeinbereitung geeignet. 

nad) beenbeter ©ärung mit 2t» — 60 g 
3ucfer nad))ufüi<en. 

140 

1.2— 1.5 

Saureiro 

Steinberg 

fief)e SInmerfung ') unb Seite 13. 
nad) ber ©ärung: 20— 60 g 3ucfer. 

140 

1.2— 1.5 

Saureiro 

nad) beenbeter ©ärung mit 20—60 g 
3uder nadjjufüfeen. 

100—120 

120—140 

1.0— 1.2 
1.2— 1.5 

j Saureiro 

nad) beenbeter ©ärung mit 20—60 g 
3uder nadjjufüfien. 

1 

00—100 

90—100 

0.8 

0.7 

j '-öorbeauj: 

. 9ieint)efe unb 0,4 g Saimiaf 

unbebingt erforberlid). 

' üur Sdjaummeinbereitung geeignet. 

120-140 

1.0— 1.5 

Steinberg 

nad) ber SJergärung mit 20—60 g 
3uder nadjjufiifien. 

40—70 

0.5— 0.8 

Stelnbevg, SBlnuinaen, 
3fllinaen. SaiobSoll 
rab«, Bingen« 3d)ar* 
ladiberg. 

33or ber ©ärung jujufetjen : bei fefjleit« 
bem ©erbftoff : btsi 0.2 g Jannin ; bei 
fefjlenber Säure: bi§ 8 g Sffiein- ober 
3itronenfäure. 

40—70 

0.6— 0.8 

iliit benfelben 
roie SSirnenmoft. 

jur Sdjaummeinbereitung geeignet. 


J ) 3 U 2ifd)n>ein nid)t geeignet. ') 3 U CUBrroein nidjt geeignet. 

4 ) 3u jd)ioerem Siföricein nid)t geeignet. ’) 3 U Silihmein nic^t geeignet. 

ä ) 3u Sifdjtoein nidjt geeignet. 

JSartt).D. b. ©e tbe, Obfiroetnberettunfl. «. Sufi. B 
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III. Die (Särung. 

14. Jjic $efc. 

2)ie ©ärung, bitrcf) bie aus bem 3ucfer roefentlicßen 9Ufof)ol 
unb Äofjlenfäure entfteßt, ift ein burd) bie §efe erzeugter Sebettsoorgang. 

®ie |>efe, oon ber man oerfcßiebene Waffen fennt, gehört ju ben 
©proßpiljen. ©S fmb bas einhellige ©flanjen, bie mit bem bloßen 

Sluge megen ifjrer ftleinßeit nid)t gefeßeu 
roerben fönnen. ©rft bas SDlifroffop nt ad) t 
fie uns ficßtbar. 3>er ©ante Sproßpilje 
beutet an, baß ihre ©ermeßruttg burd) 
©proffuna erfolgt, roie bas in #ig. 9 oer= 
aufcßaulicßt roirb. 

3Bie gelangt bie .ficfe in ben 3)toft ? 
©euere Unterfudjungen haben ergeben, baß 
ftd) bie .£>efepflanjen faft in jebern ©oben 
oorfinbeit. $urd) ffnfeften, befonbers burd) 
bie ©efpett, bie bie reifen, fügen fyrücßte 
auffudjen, merbett bie fbefepflänjdjen oom 
©oben auf bie ffriidjte oerfd)Ieppt. ©ie 
bangen alfo an ben äußeren Jyrud)tfd)alcn 
bes Cbftes unb gelangen beim ©reffen oon 
bort in beit SJloft. überläßt matt ben 
©loft ftd) felbft, fo oermebrt ftd) bie £jefe 
balb fet)r rafcf), fo baff bie fpontane ober 
tuilbe ©ergärung cintritt. ©latt gibt es 
alfo bei ber loilbcu ©ärung bem Bufaü 
attbeim, toeld)e .fpeferaffe ben ^ucfer jer= 
fr* 6 ' o 9 ; . ? ct legt, ©s ift bies befonbers bei ben Obft- 

_ „ meinen, meittqer bet ben -Jraubenmeuten, 

l. SHutterjetle ; .. ' f .. . O« , 0 , 

i. „ u. Jodjicrjeiie ; bie jugejpttuc £e)e, Saccharomyces api- 
l: spro6oerbanb. t * ,tclr * ,llen * culatus (©ees). ©ott it)r mürbe liad)= 

getoiefen, baß fte nur feßr toettig SUfoßol 
ju erjeugen oermag unb and) fonft roenig oorteilßafte ©igenfdfaften 
beßßt, auf bie mir l^ier nidjt näßer eittgeljen fönneu. 

SDeSßalb empfiehlt es ficf} oon oornßerein bie ©ergärung nid)t bem 
blinben ßufall P überlaffett, fonbern fte mit einer reingepcßteten, gärfräf- 
tigen .fieferaffe burdjhufüßreit. 3n ©etrad)t fommt l)ier befonbers als gär- 
fräftigfte unb cnergtfdjfte bie eirunbe Jrauben*3Beinßefe, Saccharomyces 
ellipsoideus (©ccs), bie aber felbft itt üerfd)iebenen Unterarten oorfomntt. 

(Ss mürbe oiel ju meit führen, mollte icß an biefcr ©teile aus= 
füßrlicße ©fitteilungeu machen über bie ©rfolge, bie bei ber Cbft= unb 
©eerenroeinbereitung unter ©nroenbung oon reinen ©eiitßefen in ber 
©rajis fcijon feit .^aßren erhielt mürben ; beim biefe finb berart haßl» 
reicß unb burdjfcßlagenb, baß bei rießtiger ©erroettbung ber föefeit oon 
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einem ©ifjerfolge überhaupt tiid)t mehr bie Webe fein fann. 3d) miß 
ntid) begnügen barauf bittjutoeifen, bafs nadj Sßrof. ©ortmann ein mit 
reiner ©einbcfe oergorener Obft» ober Beerenwein burd) folgenbe 
(Sigenfdjaften oor einem felbftoergorenen ©eine fid) aus^eidjuet : 

1. J)ie Vergärung get)t fdtjneller oor fid) unb roirb infolgebeffen and) 
früher beenbet. 

2. Jie ©eine flären ftd) beffer unb fd)tteller. Saburd) roerben niete 
Unanitehmlichfeiten oeratieben, bie ftd) bei ben tauge trüb bleiben» 
ben Cbft- unb Beerenweinen oft einftellen. 

3. Jie mit Weinbefe nergorettcn Dbft» ober Beerenweine fmb t)att= 
barer, b. t). fie fmb ftranfljeiten (Äatjmigroerben, (Sffigftid) u. f. ro.) 
nid)t fo leidjt auSgefebt. 

4. Solche reinoergorenen ©eine ftnb nid)t nur reiner, fottbern aud) 
beffer im ©efdjtnacf, ba eben bie reinen ©einfjefen bei ihrer 
Jätigfeit in beit Dbft» uttb Beerenfäften angenehme, an Jrauben» 
mein erinnerttbe ©erud)= unb ©efcbntatfftoffe erzeugen unb ben 
betreffenben ©einen mitteilen. 

5. derartige Dbft* uttb Beerenweine werben non ber BrajiS batjer 
galt} atigcmein al? im ©erud) unb ®efd)tnacf „traubenroeinäbnlid)" 
erfannt unb bezeichnet, b. b- teurer bezahlt. 

fi. Sie 3lrt unb ©eife ber Slntoettbung non reinen ©eitibefen bei 
ber Dbft» unb Beerenweinbereitung ift aufferorbenttid) eittfad), fo 
baß jebermann in ber Sage ift, ftd) bie großen Vorteile , bie 
bie fReitttjefen bieten, für feine Dbft» unb Beerenweine ju nutze 
ju matten. 

Solche Jraubenhefen fanu man jetzt aus neridjicbetten Ülnftalten, 
bie ftd) mit ber 9teinjüd)tung ber £>efen befcf)äftigett , gegen geringe 
©ebtifjren beziehen. 'Sa bet Äauf foldjer .ftefen eine ganz be- 
fonberc BertranenSfad)e ift, fo roettbe man ftd) nur an renommierte, be» 
fonberg ftaattidje Slnftalten. Jas ättefte ^nftitut ift bie öefereinzuiht» 
ftation bes Jeutidjen ©einbau»Berein$ att ber Äönigl. Sefjranftalt für 
©ein-, Dbft» unb ©artenbau itt ©eifenbcitn a. Wb-, bie überhaupt mit 
ber tHiuoenbung ber Weinfjefen babnbred)enb oorangeqangen ift. 

'-Bei Beftellung einer Weinbefe teile man bcnt ynftitute mit, mag 
für fvrudjtfäfte mit itjr oergoren roerben fotten, ba man für einen 
ülpfelroein eine attbere .*pefe nerroenben fott alg j. SB. für einen Jpeibet* 
beerroein, roie bieg auf ber fabelte Seite 33 angegeben ift. 

©an befteüe bie Jpefe roomögtid) 2—3 ©od)en notier unb 
fc^reibe: „Setiben Sie mir an bem unb bem Jage ein fytäfdjdien 
Weinbefe ber SHaffe: j. SB. Steinberg." hierbei richte matt ftcf) fo ein, 
baff man bie Jpefe minbeftenS 5 jage oor ber eigentlichen Weiterung 
ber 5ruc£)tfäfte itt ber ftanb b at - ©arum, roerben toir gleid) feben. 

Sie ©eifenbeimer Slnftatt gibt für bie Berroenbmtg ber Weinbefe 
folgenbe Borfd)riften 

Jas bie Weinbefe entbaltenbe ^Icifd) d)eu barf erft unmittelbar 
not bem ©ebrautbe geöffnet roerben. Bis babin ift eg, fallg nicht fo» 
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fortige Serroenbung ftattfinben !ann, an einem fühlen unb trocfenen 
Orte fteßenb aufpuberoahren, aber womöglich nid)t länger alg 2 Ußodjen, 
rocil mit ber $eit bie SBirffamfeit ber fbefe abnimmt. 

©troa 5 Jage oor iBegimt beg keltern» focfje man ungefähr 
10 Siter ganp frifci) geroonnenen unb oorher gepuderten Saft 10 Almuten 
lang auf unb lafje itjn bann in bemfelben Jopfe roieber ooüftänbig 
erfalten, mobei er mit einem Jedel forgfältig gefcfjloffen bleibt. 

3 ft biefest gefdjehen, fo gieße man ben gnßalt beg fpefefläfdjcheng 
in ben (Saft unb fpiile baö gläfd)d)en norf) einige 3Rale mit bem Saft 
aug. Jer Jopf roirb bann mieber gut ^ugebeef t unb an einem ftaub- 
freien Ort aufberoaßrt, big fein ouijalt nad) einigen Jagen fräftige 
©äruug peigt. 

ge '/j 1 biefer ftarf gärenben glüffigfeit genügt, um 100—150 1 
frifd) gefelterten (eoentuell fd)on oerbünntett unb gepuderten) (Saft in 
IHeingärung pu oerfeßen. 9Jtan fann alfo mit biefem 21nfaß non 10 1 
2000 — 3000 1 SRoft cergären. 

2Bi(l mau geringere SRengen, ettoa 200 1 Saft oergären, fo fodjt 
man nicht 10 1, roie oben angegeben, fonbern nur 1 1 Saft auf. 93ei 400 1 
roirb man 2 1 Saft pum Stoßen cerroenben; beim eine pu große 
9Renge fReinljefc bem 9Rofte pupufeßen, ift ebenfalls fe^lertjaft. 

£>at man fetjr große SRengen Saft pu nergären, fo oerfährt man, 
itad)bem ber Slnfaß oon 10 1 in ftarter ©äruug begriffen ift, in folgen» 
ber Söeife: 

©in etroa 100 1 fyaltenbed gaß füllt man mit ca. 70 1 ebenfalls 
frifd) gefelterten unb gepuderten Saftet, gießt ben gärenben gnßalt bes 
Jopfel unter gutem 9tad)ipülen beg |>efebobenfaßeg fofort hinein unb 
feßt einen gut paffenben ©ärfpunb auf (fieße Seite 41). 

gft aud) ber gnßalt biefeg ff aff es nad) einigen Jagen in ftarfe 
©äruug geraten, fo roirb oon itjm etroa ’/* Siter auf je 100 1 beg 
pu oergärenben Safteg pugegeben. Jabei ift barauf pu achten, baff bie 
Zugabe biefeg gärenben Safteg pu bem in ©äruug pu bringenden Safte 
fobalb alg möglid) nad) ber Weiterung erfolgt. 

Jer bem 1 00 1 gaffe entnommene gnljalt fann burd) tRad) füllen 
mit ber gleichen SRenge frifd) gefelterten, b. 1). aug einer ganp frifdjen 
SRaifdje geroonnenen Saft immer roieber erfetjt roerbeit, fo baß man 
auf biefe 2Beife einen ftäitbigen Vorrat rein gärenben Safteg hat, oon 
bem nad) unb nach bie ganpe SRenge beg pu oergärenben Safteg oer= 
forgt roerben fann. 

Ja in ben pur tBerfenbung gelaugenbeit .'oefef(äfd)d)en unter Um* 
ftänben ein ptemlid) ftarfer Jrucf herridjt unb baßer beim Öffnen leicht 
fiefe burd) 'Jlerfprißeu oerloren geht, fo burchboßre man punädjft mit 
bem ftorfpießer ben Stopfen unb laffe bie roährcnb beg SSerfanbeg 
gebilbete, ben Jrud ßeroorrufenbe ftoßlenfäure entrocid)en. Jann erft 
feßneibe man bie freuproeife gebunbene .ftorbel burd) unb öffne bie 
glafcße in ber JBeife, baß fie mit ber s JRüitbung nad) unten über ben 
ben abgefühlten SRoft enthaltenben Jopf gehalten roirb. 
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15. pe (ßntäjjnmg iier gefe. 

2Benn mir bie ©ärimg als 2lrbeit3leifhmg bes .jpefepiljeS auf» 
faffeu, fo wirb leidet oerftäitblid) , baß aud) bie .fpcfe gut ernährt wer» 
beit muß. VJan barf nicfjt oott ber Meinung auSgehen, ber 3 l| rf er 
beS SRoftes fei bie .fpauptnaßrutig bet £>efe. 3)er nötigen Vorftellung 
roivb inan aut näctjftett fomtnen, wenn matt bie -fierfet^itnq bes 3ucferS 
in SBeittgeift unb Äoßlenfäure als eine fraftoerbraudjenbe mbeit auffaßt. 
2>ie wenigen, oott ooritfjerein int Vtoft oorßanbcnen ober auch pge» 
fegten £>efepiljd)en oenttögeit wegen ihrer Äleinßeit nur wenig Querer 
p ^erlegen. Unt eine fo große Arbeit leiften p fönttett, wie beifpiels» 
weife 16—20 kg in einem ßeftoliter 2Roft enthaltenen 3utferS p jer» 
fegen, ntüffen infolge beffen bie £iefepilje in ganj ungeheurer Vtenge 
oorhauben fein; nttt anbeten ÜBortcu, es muß eine taieße Vermehrung 
ber wenigen, urfprünglicß norhanbetten fßilje herbeigeführt werben. (Sine 
foldie üppige Vermehrung ift aber nur möglich, wenn eine reichliche, 
gute (Srnäßrung ftattfinbet. 

21 IS Väßrftoffe bienen ber £>efe hauptfäcßlich bie fcßoit früher er» 
wähnten, nicht organtfeheu Vüitetalftoffe ber Jrucßtfäftc, unb unter 
biefeu befonbers bie (ftiefftoff haltigen) 2lmmonial=Verbinbungen. Ver» 
gleichen wir and) in biefer ifinfießt bie Verhättniffe bei ber Veerenobft» 
wein»©ewinnung mit betten bei ber $raubetimein=©ewinnung, fo feßen wir 
wieberutn große Verfd)iebenßeiten. £ner gärt nt ei ft e tts unoerbünnter, näßr» 
ftoffßaltiger ©aft : in beit Vcerenobftmoften bagegen ßabett bie Väßrftoffe 
faft immer eine ftarfe Verbünttuitg erlitten, füllen aber trogbent bei bemfelben, 
ja feßr häufig bei höherem 3 u ^ er fl c h n i t eine größere SlrbeitSleiftung 
ermöglidjen ; eS müßten alfo im Vergleich pni Iraubenfaft in ben Veeren» 
frueßtiäften fo oielmal meßr Väßrftoffe enthalten fein, als ißrer für bie 2Bein» 
bereitung nötigen Verbünnuitg mit 3u<ferlöfung entfprießt ; baS aber ift 
gewöhnlich nimt ber Jfall. ®arum rnaeßt man $iemlicß häufig bie @r» 
faßrung, baß Veerenobftmofte, felbft wenn fie im Slttfang reeßt tebßaft 
gegoren haben, träge werben unb fcßließlicß gattj p gären aufßören, obwohl 
ttod) reicßlicße Vtengen unjerfegten 3nderS oorhanben fmb. ®ie in ben 
Vtofteu enthaltene .fjiefe ift auS Vtangel an Vaßrung erießöpft unb 
arbeitsunfähig, oßne barunt abgeftorben p feitt. 2Benn aber bie Äoßlen» 
fätireentwicflung aufßört unb bamit bie Öuft fjutritt p ber Oberfläche eines 
nod) weingeiftarmen VJeineS erhält, fo töunen in bem füBeitt leid)t allerlei 
ftranf'heiten, Äaßmbilbung, (Sffigftid) u. bergl. entftehen, bie fpäter ttäßer 
befprocßeit werben follett. 3n biefem ffaüe ber Srfcßöpfung muß alfo 
ber ©ärunq burd) 3 u f u ß r üon £>efetiäßrftoffen nacßgeßolfen werben. 

21m fceften hat fteß bewäßrt ber 3ufag Don 20 — 40 g ©altnial 
(ßhlorantmonittm) auf 100 1 fJJioft. tiefer 3 u f< i g iß befonbers un» 
umgänglich notwenbig bei allen fieibelbecrweittett. VJan oerfäunte alfo 
iticßt, bem £>eibelbeerfaft neben 3 uc l er aueß biefeS ©alj jupgeben. 
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3 ft bie ©ärung infolge 'Nahrungsmangels ber £)efe ftecfen ge= 
blieben, fo crjielt man ebenfalls burd) 2lnmenbung oon Beinljefe bie 
beften Grfolge. Tod) ift aud) in einem folgen jfalle ein Ghtorammon* 
jufatj oon 20 — 40 g auf ba§ $eftoliter niefjt ju umgeben. 


16. fenthaltcn tJim gännujstmUrigeit gjtofeit. 

Gbenfo notroenbig wie auSreidjenbe Näfjrftoffe ber 4pefe pju= 
führen, ift eS, foldje Stoffe, bie ber Gntmidflung bes .fpefepiljes nach- 
teilig finb, fent ju halten. Gin foldjer Stoff ift beifpielSmeiie bie 
Salt«)lfäure, beten Bermenbung ja aud) gefegtid) oerboten ift. Biet 
wichtiger ift es p wiffen, baff auch bie fd)weflige Säure, bie beim 
Berbrenuen beS Schwefels entfielt, ber -öefe nachteilig ift. Gine fo 
große Bebeutung ber fdjioefligen Säure pfommt für bie Befäntpfung 
ber Schimmel» unb ^äutni§=Drganismen, pr Beinhaltung ber jäffer 
unb pnt Schuh bes fertigen ©eines oor bem Berberben, fo forgfältig 
müffen mir fie oon bem nod) unoergorenen Bio ft unb roährenb ber 
©ärung fernhatten, roeil fte bie ©ärung oerjögert, ja iogar ganj auf» 
pljebcn oermag. 

©enn man baher ben Bioft in ftäffern oergären roitt, bie bisher 
ungefüllt unb ftarf eingefd)wefelt im Seiler gelagert haben, fo muß oorher 
für ein grünblicf)e§ 3tu§fpiiten mit ©aff er geforgt werben. Nid)t genug, 
baß bie fd)weftige Säure bie ©ärung überhaupt p oerhinbern oerntag, 
fattn fie fdjließltd) fogar nod) Beranlaffung 51 t ber fogenannten Böcffer» 
Sranfheit bes ©eines geben. 

Gin ber Jpefe feinbticher Stoff ift auch hie Gffigfäure. Gin Bio ft, 
ber oor ber eigentlichen fpauptgärung fd)on ftarf efftgftid)ig geworben 
ift, wirb nur fd)teppenb weiter gären. Blau muß bestjatb mit allen 
Biitteln beftrebt fein, ben Gffigftid) p oerhinbern, ba er ja auch ben 
©efd)macf beS ©eines in hohem Biafje beeinträchtigt. Um einen ftichig 
geworbenen Bioft ober ©ein überhaupt p retten, muß man ihn 
pafteurifieren, b. h- burd) Grwärmen auf 70 0 bie Gffigbafterien abtöten. 
GS gefd)ieht bieS in fogenannten Bafteurifierapparaten (ftehe Seite 72). 
Grft bann fann ber Bioft mit Beinhefe oergoren ober ber ©ein utn= 
gegoren werben. 

17. öföfutung i>er IPitniie für i»te ©iirnmi. 

©ie jeber SebenSprojefj, fo ift aud) bie ©ärung in hohem ©rabe 
abhängig oon ber Temperatur ihrer Umgebung. Gine allp hohe Tein» 
peratur wirft ebenfo fdjäblicf) wie eine p niebrige. Tie Temperatur, 
bei ber bie f>efe am beften arbeitet, beträgt 20—25° C. Schon 
früher hoben wir gefetjen, baj) ftd) ber Bioft bei ber ©ärung im 
oon felbft um etwa 10 — 15° erwärmt, ©ir müffen baher ben ®är= 
räumen eine Temperatur oon etwa 10 — 15° geben, wenn bie ©ärung 
felbft ftd) bei 20—25° oolljiehett fotl. 3 ur $eit ber Cbftreife wirb 
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man feiten um einen für bie ©ärung genügettb mannen Keller in E3er= 
legenßeit fein. gft es auSnaßmSroeife in ben ©ärräunten bocf) ju Ealt, 
fo müffen fie geßeijt roerben, ober man muff roenigftenS ben beginn 
ber ©ärung in einem roärmeren fRaume abroarten. 

©ine t) obere Temperatur, jroifdjeit 20 unb 28° (im gaffe alfo 
30—40 °) mürbe anfangs bie ©ärung noch mehr befcßleunigen, roäßrenb 
biircß eine Temperatur über 28° (aifo über 40° im gaff) bieftefeganj 
erßeblicß gefcßroäcßt unb fogar getötet mcrben fönnte. Mein auS »er* 
fd)iebenen ©rünben foll man bie Temperatur im gaffe mcßt übet 25° 
{teigen laffen. ©inmal »erläuft bie ©ärung fotift fo ftfirmifdj, baß ein 
großer Teil beS SRoftes iiberfcßäumt unb »erloreti gebt , außetbem 
mürbe babei faft alle Koßlenfäure unb ber größte Teil ber Söufett* 
ftoffe entroeicßen, fo baff mir einen leeren, fabe fcbmecfenben 3Bein er* 
gelten. Tie größte ©efabr beS 33ergärenS bei fo hoher Temperatur 
ift aber bie, baß bie ©ärung plößlidj ftecfen bleibt, b. ß. baß bie |tefe 
infolge ju ^obcr Temperatur fo gefcßroäcßt roirb, baß fte ben nocß »or* 
banbeneit 3ucfer nid)t roeiter jerlcgen fanit. 

Elucß Kranfßeiten, befonberS bent ©ffigftid) ift ber ER oft bei 30 
bis 40° in bebro^lic£)er Tßeife ausgefeßt, rocil ber ©fftgpilj im ©egen* 
faß jur fjefe in roärmeren 3Jloften am beften gebcißt. gft fcßließlid) 
in einem TB ein bie .'pefe infolge allgt hoher Temperatur abgejtorben, 
fo gebt fie leießt in $erfeßung unb gäulntS über, roobureß ber TBein 
leießt einen roiberroärtigeu ®efd)macf befommen fann, ber fteß nid)t mehr 
befeitigen läßt. 

18. Pc ^tfrgcfäfic. 

gft ber Saft nad) ber Einleitung im »origen Elbfcßnitt gefeltert 
unb oerbeffert roorbeit, fo muß er unoerjüglid) in bie eigentlichen @är* 
gefäße gebracht roerben, um barin bie ©ärung burcßgimacßett. EllS 
©ärgefäße benußt man im Kleinen ©lasflafcßen, im ©roßen auSfcßließlicß 
bölicrne gäffer. 

©S ift burcßauS erforberlid), baß bie ©ärgefäße oor bent ©ebraueb 
mit peinlicher Sorgfalt gefäubert roerben, roeil Uitreinigfeiten leicht gi 
Schimmel* unb gäulniS=3Jorgängen führen. Taburcß erhält ber 2Betn 
aber faft immer einen roibrigen ober irgenb einen anberen unangenehmen 
®eigefcßmacf, ber bie ©iite beS ©etränleS in ßoßem@rabe beeinträchtigt. 
Soroobl neue als aud) gebrauchte SEBeinfäffer roerben roieberholt mit 
heißem ES aff er ober Tampf, nötigenfalls unter 3ußilfenaßme »on etroaS 
Soba ober »erbünnter Scßroefelfäure auSgebrüht. 3uleßt roerben fte 
mit iffiaffer uollftänbig gefüllt unb nach einigem Stehen roieber ent* 
leert, ein Verfahren, baS fo lange roieberholt roirb, bis baS Spül* 
roaffer »ollftänbig färb* unb gerucßloS abläuft. fRotroein* unb .'oeibelbccr* 
roeinfäffer roerben bei forgfältiger Elnroenbung »on Soba unb Scßroefel* 
fänre in ber befeßriebenen SBeife unb burd) EluSfpülen, bis baS SBafcßroaffer 
nid)t mehr grün abläuft, felbft für 3Betß*Cbftroeine brauchbar. Kognaf* 
fäffer unb gäffer, bie mit ftarf riecßeitben Stoffen gefüllt roaren, fmb 
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als ©ärgefäße überhaupt untauglich. s Jtacß bem ©ebraucß müffen bie 
Söffer ebenfalls forgfältig nach bem angegebenen Verfahren gereinigt 
roerben. ©ollen fte längere 3 e 't nicht benußt «erben, fo lägt man fie 
möglicßft oollftänbig auSlaufen, fcßroefelt fte ein, oerfpuitbet fte unb 
lagert fie in einem fühlen Seiler. 2>as (Sinfdßroefeln ift alle Vierteljahre 
ju roieberßolen. 

®as (Sinfcßroefeln ober (Einbrennen DoHjießt ftrfj in folgenber 
©eife: (Sitte Sdjroefelfcßnitte roirb an einem bünnen ®raßt haftbar be= 
feftigt, angejünbet unb burd) bas Spunblocß in bas Jaß ßineingeftecft. 
©an lägt bie Schnitte barin, bis fte infolge SuftmaitgelS im Jaffe oon 
felbft erlifd)t. 'Klan rechnet auf 100 1 Jagraum eine Scßroefelfcßnitte 
Don ungefähr 3 — 5 g. ®ie ©cßroefelfcßtiitten bürfen nicht fo bicf fein, 
baß roährenb beS VrennenS Scßroefel in ba§ Jag tropft, ©ie roerben 
hergeftellt, ittbem man Rapier, Scinroattb ober Slsbeftgcroebe mit ge= 
fdjntoljettem ©chroefel Übersicht. 3)ie aus fcßledßtem, grauem Scßroefel 
ßergcftelltcn Schnitten, foroie bie fogenannten ©eroürocßroefetfcßnitten 
ftttb minberroertig unb besßalb ju oerroerfen. '-Beim (Einbrennen ent» 
ftel)t aus bem ©chroefel fcßroeflige ©äure, ein ftec^enb riechenbeS ©as, 
ba§ ber ©ntroicftung ooit Schimmel» unb JäulniSpil^eit entgegenarbeitet, 
aber aud) bie frofepilje nicht auffontnten läßt unb foiuit bie ©ärung 
oerßinbert. (Sin burd) (Einbrennen oor Schimmel unb JäulniS ge= 
fcßiißteS Jag muß baßer oor bem ©ebraucß als ©ärgefäß griinbtid) 
mit ©affer auSgefcßroeuft roerben, um bie fcßroeflige Säure unb bie 
etroa barauS entfteßetibe ©cßroefelfäure oollftänbig ju entfernen, roeil 
fonft bie ©ärung nur fcßlcppettb eiutritt ober überhaupt oollftänbig oer= 
ßinbert roirb. Über ©ärgefäße für gefcßloffene ©ärung fieße Kapitel 20. 

19. $rfjuß &fs Jttanee »er Luftzutritt. 

SJlit Dtacßlaffen ber ©ärung roirb bie Koßlenjäureentroicfluug ge= 
ringer, fo baß bie Suft junt ©ein gelangen unb ißren fdßäblicßen ©in» 
fluß ausüben fattn. ©an oergegenroärtige fuß, baß Sahnt» unb (Efftg* 
pilje, bie beibe bett 2llfol)ol oerjeßren, nur bei Suftjutritt geheißen 
fönnen, ja ben Sauerftoff ber Suft unmittelbar ju ißrem .QerftörungS» 
roerf oerroenben. So lange alfo ber iRaum über ber Oberfläche bes 
ÜBeincS mit ber burd) bie ©ärung ftdß felbft entroicfelnben Soßlettfäure 
erfüllt roirb, ift bett jßiljen bie roefentlicßfte SebenS» unb 3lrbeitsbebing= 
ung, ber Antritt ber Suft entjogen : ©ie fönnen fteß nießt entroicfeln. 
Jn ber Soßlenfäure beftßen roir alfo ben billigfteu unb jugleid) roert» 
oollfteti Schuß gegen bas Verberben bes ©eines. ®iefeS Scßußmittel 
fönnen roir unS ohne Scßroierigfeit roäßrenb bes VergärenS be§ ©eines 
im Jaffe babureß erßalten, baß roir ben flcinen fftaum im Jaffe über ber 
Oberfläche beS ©eines fo abfcßließett, baß jroar bie überfeßüffige Soßlen» 
fäure leicßt naeß außen entroeießen, aber feine äußere Suft ttaeß innen bringen 
fann. Solcße Vorrichtungen ftnb bie fogenannten ©ärtrießter ober ©är-- 
rößren, bie man entroeber fertig fauft ober ficß leicßt barfteüen fann. 
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Um su uerf)inbern, baß wätjrenb ber ftiirmifchen (Särung 3rlüfftg= 
feit burd) bas Spunblod) f)erau§gefc^Ieubert wirb, ift e§ jwecfmäßig, 
in ben ©ärfäffern reichlich freien 3taum ju laffen. 93efonbers ift bieS 
notwenbig beim Sergären mit 
Steinhefe, ba fte eine befonberS 
lebhafte ©ärung erzeugt. 6s 
ift felbftuerftänblid), bafj man 
wäbrenb ber lebhaften Kof)len= 
fäure=6ntwicflung baS ?fa§ 
nid)t feft oerfdjloffen galten 
barf. 6benfo ift eS fehlerhaft, 
bas Spuublod) offen ju halten 
ober gar mit einem Sanbfacf, 
einem leinenen Sappen ober mit 
einem locfer aufgelegten ©punbe g i9 . 10 ©ärtridjtcr. 

lofe bebecft ju halten, weil hier* 

burd) ber 6ntroicflung ber 6fftgfäure=33afterien nur $orfd)ub geleiftet wirb. 

©s ift nach bem bisher gefagten leidjt p erfenneit, baß nur eine 
SBorridjtung, bie bie Suft abhält, bie Kohlenfäure aber troßbem auS« 
treten läßt, p>ecfentfpred)enb ift. Slufjerbem gewährt un§ bie 9ln* 
wcnbung be§ ©ärtrichtevs eine gewiffe Kontrolle über ben Verlauf ber 

©ärung. 3ln ber Sdjnclligfeit 
unb an ber©röjje ber auStretenben 
Kof)lenfäureblafeit erfcheit wir, 
ob bie ©ärung langfam ober 
fchnell oor ftd) geht. 


tJig. 11. ©ärfpunb. 


fj-tg. 1-2. ©ärfpuitb. 


3)ie 'äBirfung ber genannten Sd)ußt)orrid)tungen ift leidst uer= 
ftänblid) ; bas aufgeftiilpte ©efäfj in ^ig. 10 ift beweglich, ber 2rid)ter 
pm Jeil mit SUrohol ober ©Ipcertn gefüllt. ®ie Koljlenfäure fann 
aus bem ijaß in ber 9flicf)tung ber Pfeile entweichen, wät)renb bie 
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Slbfperrung burd) bic $lüfftgfeit§fd)id)t ben ©intritt ber Luft in baS 
$aß oerbinbert. Um ftd) bie Borridjtung (Jig. 11) felbft ju fon» 
fintieren, burcßboljrt man einen ©punb, jteßt »orftdjtig ein nad) ber 
.^eicßnung umgebogettes ©IaSroßr ein unb läßt ben umgebogenen äußeren 
©djenfel in ein baran gebunbeneS fttäfd)d)en mit äßaffer eintaudien. 

Stnbere ©ärfputtbe fetjr praftifdjer 2frt fertigt nad) ben Angaben 
3. 'JJeßler’S ber SJledjanifer 5- Herpel in Bntdjfal an. ®ie betteten 
auS einem burdjboljrten $oljfpunb a. ®urd) ißn fiüjrt, mit Äautfdiuf 
gut abgebidjtet, ein jroeimal Uförmig gebogenes, in ber 3)litte ber 
Sd)enfel etroas ausgebaudjteS unb mit becherförmigem Sluffaß oetfeßeneS 
©laSroßr b c d. ®urd) ben Becßer d roirb in bas Uroßr etroaS 
dOproj. mäfferige ober alfotjotifdje ©Ipcerinlöfung gegoffen, fo baß bie 
Tvlüfftgfeit bie Ufönnige Biegung bis an bie erften 'JluSbaitcßitngen 
füllt ; ber Becßer roirb $um ©djutj gegen ©taub mit einem lofeti 'Saum» 
roollpfropfen oerftopft. 'Bei Überbrucf im J?aß fann bie Äoßlen» 
fäure burd) bie jliifftgfeit im Uroßr leicßt entroeicßen , wogegen 
Luft in bas Jaß gar nidjt ober nur in befdjränfter SJtenge yiritcf» 
treten fann, wenn burd) ftarfe Slbfüßlung ein 'JRinberbrucf int fyaß ent= 
ftefjt. $iefe Heine Luftmenge roirb aber oorljer burd) bie dOprosentige 
©Ipcerinlöfung gereinigt unb filtrirt. ^m allgemeinen aber fteßt ber 
©ein bei 'Jlnroenbung biefes ©ärfputtbeS unter einer abgefdjloffenen 

©djicßt fonferoierenber Sfoßlettfäure, bie juletjt 

r n burd) bie ©ärung erzeugt roorben ift uttb tiicßt 

mit ber äußeren Suft in SluStaufd) Ijat 
treten fönnen. 

20. ©ffifflufffnt (Störung. 

Bei Jyrüditen, bie man mit ben Ireftera 
oergären ober attgären roiü, roaS bei ©rb= 
beeren, Himbeeren, Brombeeren, oielleicßt 
aud) nod) bei ©tacßelbeeren unb ©teinobft 
gefcßeßen fann, bilbett bie Jyrucfjtfjäute eine 
®ccfe über ber gätenben ftlüfftgfeir. 3}icfe 
®ecfe, ber fogenannte £>ut, muß, folattge baS 
ftaß offen fteßt, roieberljolt untergeftoßen 
roerbett, roeil auf ber mit $lüffigfcit fdßroamnt» 
artig oolltjefogenen SJtaffe bei Luftzutritt ftd) 
ber Sfftgftnf) befonbers leid)t entroicfeln fann. 
©d)ott um biefcr ©efaßr beS ©fftgfticßS roitlen muß man bie ©ärung, 
fo lange Srefter in ber ©ärflüfftgfeit fid) beßnben, mit boppelter ©org= 
falt üiberroadjeti. ©efentlid) einfacher geftaitet ftd) biefe Oberroacßung, 
roenn man als ©efäß, roortn bie jcrftantpften ffrüdjte gären ober an» 
gären, eine fogenannte ©ärftanbe mit ©enfboben (fyig. 13) benußt. 

2)iefe ©ärftanben ftnb oben offene, bottid)» ober fübelartige Jpolj» 
gefäße, in betten ber 9)taifd)e ein flacher, burdjlörijerter ober aus nicßt 



g-ifl. 18. ©ärftanbe. 
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ganj birfjt aneinanberi'djtiefeenben Satten herjjeftellter Werfet aufgelegt 
roerben famt. S>er S)ecfel muß einen etroal fletneren Surd)meffer tjabeu, 
all bie ©eite ber ©tanbc beträgt, unb bie Södjer, bejro. bie Slbftänbe 
ber Satten mflffeu eng genug fein, um feine Srefter hinburchplaffen. 
®ie)er S)ecfel roirb mit Steinen befd)roert unb burd) irgenb eine Sperr-- 
oorrid)tung feft unter ber Oberfläche ber ©aif<f)e gehalten, fo baff 
etroal Saft über it)m fteljt; baburd) roerben bie Bretter oertjinbert, 
burd) bie bei ber ©ärung fidh entmicfelnbe Hofjlenfänre an bie Suft 
emporwufteigen unb mit ifyr in ftfjäblirf)« ©erüf)tung ju fomnten i jief)e ©.17). 

S)em gleichen Zroecf bienen für ©engen non etroa 25- .70 1 
©ein aurf) bie uou ©etjeimrat Regier erfonncnen, non ber fabrtf 
3. 5- ©lpenfd)ieb in friebricf)§felb bei 
©annheini ^ergefteütcn ©ärtöpfe non 
©teingut (fig. 14). ©ie finb wglinbrifd) 
unb haben einen .'pahn jum Slblaffen ber 
fliiffigfeit. Stuf bem ©oben ftefjt mit 
brei fügen, bie etroal länger ftnb als ber 
Surdjmeffer bei Zapfenlochs mit bem er* 
mahnten i>af)n, eine ftebartig burd)löd)erte 
©latte oon ©teingut , beren £öd)er bie 
f rudjtfdjalen ber ©aifd)e nid)t burdjlaffen. 

Ober ber ©aifcfje roirb eine jroeite foldje 
burd)löd)erte ©latte non ©teingut atige* 
bracht, ©ie roirft all ©enfboben, inbem 
fie bie Srefter ftetl unter bie Oberfläche 
ber fliiffigfeit l)inunterbrücft. Ser obere 
Üianb bei ganzen ©efäftes roirb burd) eine 
Sfinne gebtlbet, bie jum Seil mit ©perr* 



fliiffigfeit (©affet ober einem ©emifd) non 

1 Seil ©Inderin mit 2 Seilen ©affer ober 

reinem ©prit) gefüllt ift. Zn biefe ©inne * V * 

greift mit feinem recbtroinflig umgebogenen . . 

«»anb ein Xecfel, ber bie Suft noUftänbig &** 14 ® artopf - 
non bem Znncttraum bei ©cfäges 

abfcf)liegt unb bod) bie bei ber ©äiung entroicfclte ftot)lenfäure 
entweichen läßt. 


S)iefel ©efäf? fann auch i um Slnllaugen non Sreftern nerroenbet 
roerben. ©an bringt bie frud)tmaifche mit einem Seil ber jur ©er* 
bünnung erforberlidjeu Zucferlöfung hinein ; fobalb bie ©ärung begonnen 
hat, läpt man burd) ben unteren £*>ahn bie flüffigfeit ab, erfetjt fie 
burd) neue Zucferlöfung, lägt nad) 12 ©tunben roieber ab unb roieber* 
holt biefel ©erfahren, bil bie beftimmte ©enge ©affer nerroenbet ift. 
©ei richtiger Slulfühtung follen nad) ©rof. Regier bie Srefter hierburd) 
fo aulgeroafchen roerben, bag man fie nicht mehr auljupreffen braucht. 
S)ie abgewogene flüffigfeit roirb allbann unter ben oorher befchriebenen 


©orfid)tlmagregeln ber Smrchgärung überlaffen. 
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21. Jhiifitm? Des Peines auf feinen üerpnmg&graii. 

3ft bie ©ärung beenbet, fo hört bie ft'oblenfäureentroicfelung auf ; 
pefe unb fonftige ben 3Bein triibenbe Teilchen, bte bisher bie 
gefamte fylüfftgfeit burebfegt [)abeu, beginnen ftd) ju fenfen: bet ©ein rairb 
non oben her flar. s Jhm ift e§ erforberlid), fid) baoon ju überzeugen, 
ob ber 3ucfer in genügenbem ©rabe oergoren ift; beim ba§ Sluftjören 
ber ©ärung faittt nid)t nur baburd) berooraerufen roorben fein, bafj 
aller 3ucfer zerfegt ift, foitberit aud) burd) anbere Uniftänbe. 

©o faitn bie pefe j. '-8. gezwungen roorben fein, ihre Tätigfeit 
einjufteUen burd) zu b°be ober zu uiebrige Temperatur, burd) bas 2Iuf* 
fommen ooit ©fftgfäure=58afterien, bureb unjioectmäfjige 3ufammenfei}ung 
ber s JJ!oftnäbrftoffe unb fo fort. 

Um alfo z u feben, ob bie ©ärung rid)tig geleitet roorben ift, 
empfiehlt eS ftd), ben SBein auf feinen Tlergäruitgsgrab ju prüfen, 
©in iebr einfaches s JUiittel, um zu erfahren, roic roeit bie Vergärung 
fortgefebritten ift, b. b- mie oiel 3ucfer zerfegt ift, beftebt roieberum in 
ber 'Beftimmuitg be§ fpeziftfd)ctt ©eroidjtes mit pilfe ber öd)sle’fd)eu 
ÜJtoftroage. Qe mehr 3ucfer oerfdjroinbet, befto Heiner roirb bas fpezi- 
fifebe ©eroiebt. Sltt ©teile beS febroereu 3ucferS tritt nämlich Sllfofjol, 
ein ©toff, ber noch leichter ift als SBaffer, mithin bas fpeztfifdje ©e= 
roidjt ber fjlüffigfeit nod) roeiter berunterbrürft. Um uns ein aitnäbernbeS 
'Mb uon bem ißergärungsgrabe ju mad)ett, erinnern roir uns roieberum, 
baf? 1 % 3ucfer im SJloft bas fpezififdje ©eroiebt um 4 0 Öchsle erhöbt. 
SlnbererfeitS bilbet ftcb aus l % 3ucfer befauntlid) 0,5 °/o 2llfof)ül. 
Tiefe Sllfobolmenge oerringert bas fpezififebe ©eroid)t nochmals ungefähr 
um 1 0 öd)Sle. @§ oerntiitbert fid) alfo für jebeS Prozent oergorenett 
3ucfers bas fpezififebe ©eroidjt burd)fd)uittlid) um 5° Öchsle. $orauS= 
gefegt ift babei, baff bie ©ärung nicht gar ju roeit im fRücfftanbe fid) 
befiitbet, fonbern roeitigftens fo roeit oorgefd)ritten ift, baf; mehr als 
bie pälfte alle! oorbaitbenen 3 l, cferS oergoren ift. 3Jtan bat alfo oon 
ben Öd)Sle=©raben beS Sftoftes bie öd)Sle=©rabe beS 3itngroeineS ab= 
Zuzieben unb biefen Uitterfdjieb burd) 5 zu teilen um ju erfahren, roie 
oiel °/° 3 u der oergoren ftnb. Tie pälfte biefer 3al)l gibt ttnS befannt* 
lid) bie ©eroiebtsprozente 21lfof)ol beS ÜBeineS an. 

3ur ©rläuterung beb ©efagten mögen einige ©eifpiele angeführt 
roerbett. 

©in Tßein, ber bei ber Stnftetlung alb föloft 100° öd)Sle gezeigt 
bat, möge, nad)bein er ftd) oon oben ber aufzubellen, alfo bie pefe ab= 
Zufegen begonnen unb zu gären aufgebört b at , nod) 10 0 Öchsle an ber 
9Jtoftroage anzeigett; er bat alfo 100 — 10 = 90° Öd)Sle an ©eroid)t 
oerlorett, mithin 9 % = 18°/o 3 u der oergoren. 

früher haben roir febon gelernt, (f. ©. 30), baf) in biefem SJtoft 
(100:4) — 2 = 23% 3ucfer überhaupt oorhanben geroefett ftnb; ba 
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18°/« »ergoren finb, fo enthält biefer ©ein jetjt nod) 5°/« ^liefet 
(neben 9% Sllfobot). 

(Sin fpeibelbeermein fei nad) ber Stredung be§ ^rucf)tfaftes mit 
3udenoaffer auf 80° CcßSle gebraut roorben. (Sr geige nad) ©inftellung 
ber ©ärung nod) 0° £d)Sle, bann finb 80 — 0 = 80° 0d)Sle ©e^ 
n)id)t§oerfu|t eingetreten, ober 80 : 5 = 16°/o $uder oergoren. ltr= 
fprüngtid) roareit in bem ©oft 80 : 4 — 2 = 18% 3uder oorbanben, 
mithin finbet ftd) jetjt in ifjnt 2% 3uder unb 8% Üüfotjot. 

3d) bemerke auSbrüdlid), baß biefe Berechnungen nur annäberttb 
ftnb ; einen genauen Slttffdjluß über ben s JIlfot)o(= unb 3udergebalt eines 
oergoretten ©eines fann uns nur bie cbemifdje Slnaltjfe geben, bie 
jebod) oom Saien nicf)t auSgcfiibrt merben fann. 3m allgemeinen fann man 
ftd) nterfen, baß ein richtig oergorener Tifcßroein etroa 0° ödjsle, ein 
fd)ioerer Teffertroein aber fogar noch 20 unb mehr ©rab 0d)sle an= 
geigen fann, bei ungefähr 12% Sllfotjolgeljalt. 


IV. Pom erften 2lbftid? bis 3 ur jlafdienvttfc. 

22. Der tr(if &b|lid}. 

©enn bie ©ärung beenbet ift, alfo unter normalen üßerbältniffen 
je nad) ber Stärfe beS ©eines nad) 3 — 6 ©odjen, muß ber ©ein oon 
ber £efe getrennt, abgeftodjen ober abgelaffen merben. ©an erfennt 
ben 3eitpunft, mie bereits ermähnt, baratt, baß bie $efe ftd) abjufetjen, 
ber ©ein oon oben l)er fid) ju flären beginnt. Unterläßt matt biefeS 
3lbjief)eit , fo fönneit in ber untätig am Boben liegenben tiefe &v= 
feßungen eintreten, bie unter Umftänben ein meßr ober ntinber roeit= 
gefjenbeS Berberbeu beS ganjen ©eines jur ffolge haben bürften. 

BefonberS in unb ttad) fefjr beißen Sommern madjt man bie (Sr- 
fabrung, baß Dbftroeiite, bie ju tauge auf ber £efe geftanben haben, 
einen unangenehmen, oon faulenber ßefe berrübrenben Beigefcßmad unb 
©erttd) erbalten, ber ben ©enußroert berartiger ©etränfe red)t empfinb* 
lid) beeinträchtigt, liefen Stacßteileti fann man oorbeugen, roentt man 
roäbrenb ber ©ärung bie Temperatur bes ©ärraumeS nid)t über lö° C 
fteigen läßt, toenn man ferner ben ©afferjufaj} nießt übertreibt (ogl. 
S. 26) tntb mentt man eitblid) für ein recßtjeitigeS SXbgieben bes ©eines 
oon ber ftefe Sorge trägt. 

TJa in bent ©efäß, in roeldjes ber ©ein „abgelaffen" mirb, 
feine roefentlicbe ©ärung mehr ftattjufinben bat, fo brenne man eS 
nach forgfältigfter Steinigung mit je einer Sd)roefelfd)nitte auf 6—8 
.fieftoliter Staunt ein, mie eS Seite 40 betrieben iß. ©an treibt 
einen Jpabn in baS oerforfte .ßapfenlod), baS an ber Borber= 
flädje beS liegenben ©ärfaffeS über ber gemöbnlicbett ^öße beS 
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ftefenfaßeS angebracht tft, 'unb läßt ben ©ein in bas Slblaßgefäß 
fließen. 2lu§ ©lasgefäßen ober ffäffern ohne ^apfenlocß Ijebert 
man ben ©ein mit fnlfe eines« SchlaucßeS burct) bas Spunblocß ab. 
($ig. 15). ©ei biefem Verfahren hat man Sorge ju tragen, baß ber 

fördere ©eberfcßenfel im fyaffe nicht bis 
in ben f5efenfaß eintaud)t. ©an faugt 
ben Schlauch an, fneift ihn, fobaib er 
aattj mit f^lüfftgfeit gefüllt ift, feft ju, 
biegt bas aus bem fyaß ragenbe (Enbe 
beS Schlauches nach unten unb öffnet 
bie gefdßloffene Stelle erft, roenn bie 
SluSßußöffnung tiefer fteßt , als bie 
Oberfläche ber gMfftgfeit im jaß. 'Der 
©ein fließt alSbann rußig aus, folange 
ber ®<hlauct) mit Jliifftgfeit gefüllt 
bleibt. Sinft bie Oberfläche beS ©eines 
beim 'Jtbfließen bis unter baS füttere 
Scßlaucßenbe im Tunern beS ©ärfaffeS, 
fo entleert ftch ber Schlaucf). DaS 
(Enbe beS inneren ScßenfelS muß baßer 
roomöglicß unmittelbar über bem |>efen- 
faß fcßroeben , baS äußere 2(uSfluß= 
enbe beS SchlaudßeS bis unter ben tiefften ©unft beS abjufüHenben 
paffes reichen, bann roirb ber Slblaßßeber rußig arbeiten. Die richtige 
Tiefe, bis ju melier man ben Scßlaucß einjulaffen ßat, faim man er* 
nteffen, roenn man langfam unb oßne aufjuriißren einen Stocf burcß bas 
Spunblocß bis jum ©oben beS paffes einläßt, mit einer ©arte am Stocf 
ben Durcßmeffer beS ^affeS bezeichnet, barauf ben Stoct oorficßtig ßerauS* 
Zieht unb bie (Entfernung ber ©arte oon bem fHanbe beS ^efenfcßlamm* 
abfaßeS mißt, ber ftcß über bem unteren (Enbe beS Stocf es beutücß 
abjeicßnet. 



fjifl. 15. 'Jlbtaffcn mit 
bem ^eberfcßtaucß. 


23. fte Itatijgnning. 

©äßrenb bie Temperatur beS Seilers, in bem ber ©oft bie 
©ärung burcßmacßt, am beften 15 ° beträgt, foü im Sagerfeller, in ben 
ber ©ein jeßt nach bem erften Slbfticß fontmt, eine niebrigere Temperatur 
ßerrfcßen. Sie foll roomöglich 10° nicßt überfchreiten. Süßl lagemb 
ift ber ©ein bei roeitem nicht fo leicßt Sranfßeiten ausgefeßt, roeil bie 
fcßäblicßen ©ilje unb ©afterien, roie j. ©. ber (Sfftgpilj, bei fo nieberer 
Temperatur fcßlecßt geheißen. Steht alfo ein füßler Sagerfeüet jur 
©erfügung, fo ift ber ©ein leicßt ju pflegen. 

Stetgt nach bem ©inter mit (Eintritt ber wärmeren ^aßreSjeit 
bie Temperatur beS SagerraumeS, fo fommt eS oor, baß ber ©ein 
entroeber im Sagerfaß felbft ober nach bem Slblaffen in ein anbereS 
3raß oon neuem Äoßlenfäure entroicfelt. Diefe Äoßlenfäure=@ntroi(flung 
tann auf breierlei Urfacßen berußen: 
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1. Der ^ungroein ift nad) bev pauptgärung mit ftot)lenfäure 
gefättigt, b. h- er enthalt foutel ftotjtenfäure als er überhaupt ju töten 
nermag. Diefes CöfungSoermögen ift befto geringer, je tjötier bie 
Temperatur bes deines ift; batjer lägt ber ©Sein im frfihjahr, roenn 
es roärmer mirb, Äohlenfäure unter 2luffd)äumen entroeid)en. ©S beruht 
atfo h^r baS Schäumen bes ©eines auf einem med)aniid)en ©ntroeidjen 
uon ftohlenfäure, ohne oon einem ©ärungSnorgange begleitet $u fein. 
Da niete Obftroeiue ihren angenehmen ©efcijmacf jurn Teil ber S'ohten= 
fäure ocrbanfen, fo fott man ihr ©ntroeidjen ntöglichft uerhinbent. Dies 
gelingt natürlich nur burd) .ftilljltjalten ber Sagerräume. 

2. @S fann gerabe bei ben fchmierig nergärcnben Beeremoeiueu, 
hauptfäd)tich roenn fte überftrecft roorben fmb, eine roirftiche, jroeite 
©ärung ftattfinbeu. Das ift immer bann ber galt, roenn bie £>aupt-- 
gärung aus irgenb einem ©runbe norjeitig unterbrochen roorben ift, 
b. h- roenn bie (Mrung ftccfen geblieben ift. $n einem fotzen ©ein 
muß ftch bei ber Prüfung auf ben BergärungSgrab (f. S. 44) noch 
eine erhebliche ©enge unnetgorenen fjucferS uorfinben. Sicherer 
geht man, roenn man non einem djemifdjen ^nftitute bie ©enge 
oeS nod) oorhanbenen Ruders feftftetlen läfjt. Diefc jroeite ©ärung 
roirb ebenfalls burd) ben ©intritt ber marineren ^ahresjeit begünftigt, 
ba ja bie fiefe bei fehr niebcrer Temperatur fd}leci)t gebeiht. ©au 
barf biefe ©ärung nid)t nerhinbern; im ©egenteil, unfer ©eftreben 
muff fein, fte ju förbern, um beit ©ein ooliftänbig burdjjugären. ©ir 
bürfen beifpielSroeife einen foldjen ©ein nicht einfd)roefeln, mir muffen 
bagcgcn für bie 2lnroefenheit einer gärfräftigen Neinhefe folgen. Unter 
Umftänben mfiffen mir ihm auf 100 1 30 g ßt)lorammonium jufeüen, 
um ber .tiefe bie nötige Sticfftoffnahrung ju geben, ©rft nach ®e* 
enbigung biefer Nachgärung unb nad) Älarroerben ber flüfftgfeit barf 
ber ©ein abgeftodten unb eingefchroefelt roerben. 

3. Nad) ber ©eenbigung ber alfohotifchen .Hefegärung fet)t häufig 
im Jfrühjahr eine ©afteriengärung ein, bie oorber burd) bie tiefe 
hintangehalten roorben ift. Diefe ©afterien jerfetjen nicht ben 3ucfer, 
beun ber ift ja fdjoti non ber Hefe ^erlegt roorben, foitbent fie oeräubern 
bie Säuren bes ©eines. Sie führen bie Slpfelfäure bes ©eines 
unter ftohlenfäureentroirflung in ©ilchfäure über, ©äbrenb bie unter 
2 gcfdjilberte fiefegärung in allen fällen geförbert roerben ntufj, liegt 
es bei biefer ©ärung anberS. fiat man einen ftarf fauren ©ein unb 
roünfd)t man bie Säure ju nerringeru, fo foll man biefe ©afteriengärung 
beförbern. ©euu bagegen ber ©ein an unb für fid) fd)on fäurearm 
ift, fo roirb man biefe ©ärung ju unterbriicfen nerfuchen. ©S gelingt 
bies unter allen Umftänben burch bas fogenaitnte ©afteurifieren beS 
©eines, bas in bcfonberen Apparaten norgenommen roerben mufj (fiehe 
Seite 72). ©an roirb aber aud) burch roieberholteS 2lbfted)cn unb filtrieren 
beS ©eines foroie burch ftarfes ©iufchroefelit gute ©rfolge erjielen fönnen. 

Die ©egünftigung ber Nachgärung erfolgt burch ©erjögem beS 
'ilblaffens unb burd) Sibjiehen in nur ganj fchroadh eingebrannte fäffer. 
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Stad) S3eettbigung ber Siachgärung lagt man ben 3öein jum 
jroeitenmat in ein gutes, forqfältig gereinigtes, ftarf eingebranntes fyaß 
ab. Slber and) wenn feine ^Nachgärung eingetreten ift, raub nad) einiger 
Zeit ein jroeiteS Slbftecben notroenbig, nm bie testen .£)efeteild)en auS 
bem ©ein ju entfernen. 


24. Jtos §rtfffnfn. 

XaS Schönen bat ben ,3n>«f, Trübungen auS bem ©ein ju ent= 
fernen. 'Jüefe Trübungen roerben oerurfad)t bitrcb im ©ein unlösticfje 
Stoffe, bie fo fein oerteitt nnb fo leicht finb, baß fie ftd) nur fef)r 
fcßroer, unter Umftänben überbauet nicht ju Stoben feßen. Ilm fie 
benitod) ju entfernen, oerfährt man in ber ©eife, baß man im ©ein 
eine noch ftärferc, fpejififcf) fdjroerere Trübung erzeugt in ber Stbficfjt, 
baburdß bie urfprüngticfjen, ben ©ein trübenben Stoffe mit nieber= 
jufcbtageu. ©an unterfcbeibet jroei .'pauptarteu oon Schönungsmitteln. 
$)ie einen merbeit bem ©ein in gelöfter Jorrn jugefeßt uttb erft burd) 
einen ©eftanbteil beS ©eines unlöslich gemacht. ©ierber geboren als 
roicbtigfte: Jpaufenblafe, (Gelatine, ©iroeiß nnb ©afeln. Z u Der jroeiteit 
©nippe gehört bie fpanifd)e (srbe. Sie mirb mit ©ein ju einer fein 
oerteilten Sufpenfion angeriibrt, ba fie oon uornberein unlöslich ift. 

93efpred)en mir bie Zubereitung ber einzelnen SJtittel! 

1. £>aufeitblafe. Ze 10 g roerben mit ben öäuben in fleine 
Stiicfcben jerjupft, in f'altem ©affer geroafcben unb 24 Stunben 
aufgeroeicbt. Stach Slbgießeu bcS Slufroeicbroaffers roirb bie 
gequollene ©affe mit einem Siter ftarf fauren ©eines üben 
goffen unb burd) tiirfjtiges Umfchütteln in Söfung gebracht. 
i)tad)bem man bie Söfung nod) burd) ein Seinroanbtudf gepreßt 
bat, ift fie jurn ©ebraud) fertig. 3$* 100 1 ©ein braucht 
man bur<bfd)uittlid) 2 — 5 g .paufenblafe. 

2. ©etatine. 10 g ©etatine roerben 24 Stunben in ©afier 
aufgeroeiiht. Stad) Slbgießeu bes Slufraeicbroaffers roirb bie 
©affe in 1 1 lauroarmen ©afferS in Söfung gebracht. Stuf 100 1 
©ein braucht man 3 — 5 g. 

3. ©iroeiß. 33on frifcßen fpiibnenöiern roirb baS Siroeiß gefammelt, 
mit bem Sdjauntbefen ju Sd)aum gefdjlagen unb bem ©ein ju= 
gefegt. Stuf 1001 ©ein braucht man baS ©eiße oon 2—5 ©iern. 

4. ©afein. ®aS (Tafeln roirb furj oor bem ©ebraud) in ©affer 
getöft, erft mit roenig ©ein angeriibrt, tüchtig burd)gepeitid)t unb 
bann ber fpauptmaffe beS ©eines jugefeßt. Stuf 1 hl 5 — 40 g. 

5. Spanifdje ©rbe. 2>ie fpanifcße Srbe roirb fein geputoert, 
nötigenfalls einmal mit ©affer geroafcben, mit roenig ©ein 
angerübrt unb bann fofort ber £>auptmaffe beS ©eines unter 
tüchtigem Umrübren jugefeßt. 

®as beffere ScbönungSoermögen beftßt auch bei ben Cbftroeiiten 
bie .paufenbtafe; allein in ihrer ©irfung unterfcbeibet fie ftd) oon ber 
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(Gelatine unb beut Gitoeifj baburrfj, bafj bie mit iljr gef'lärten Cbftnteine 
etntaS (jeder, babei aber oiel feueriqer unb flacferer im 2lu§fehen nterben. 
'•Bei ben ltiebrigett greifen ber Cbfttoeine fann bie ^aufettblafe toegett 
itjrer 5t oftfpieligfeit nur in befonberen Odilen in Vetradjt tommen. 

2ludj bie Gelatine bat ftdj gut beroäljrt; fie befitjt ben Vor* 
teil, bafj ihre Sdjönutiqsnieberfdjläge ftdj auf einen fteincren SHaum 
jufammettjieben, als bie burdj bie Jpaufenblafe Derurfacfjten. 2ludj aus> 
biefent Gruttbe ift es rätlidj, zur Schönung ber Cbftnteine Gelatine ju 
oerntenben. Sie ©itffamfeit ber Gelatine-- unb vtaufenblafelöfnttgen 
nimmt bei meljrroödjentlidjem Stehen ju. längeres Slufbentaljren (über 
7 1 Oaljr) ift iljnen jebodj nidjt zuträglich. 

Gitoeifj finbet tttenig Ülntoenbung. 

Gafent ift etnpfefjlensroert , befonbers ntenn es ftcfj gleichzeitig 
barurn tjanbett, etroas Ijodjfarbig gentorbene ©eine ju entfärben. 

Sic fpanifdje Grbe eignet fidj befonbers jur Schönung fdjteimig 
gentorbener unb fetjr ftifjev, jucfeiTeidjer ©eine. 

Tyür bas Schönen ber 2lpfel= unb Vimnteine Ijat ©. 5tett)ofer= 
©äbenstoeil (Sdjtoeiz) ein gutes Verfahren ausgearbeitet. Ser zu 
fdjönenbe ©ein fod fidj oor allem bei längerer Verüljrung mit ber Suft 
nidjt ueränbern. 21 us biefent Grunbc ntttfj ttor jeber Klärung bie 
fogenannte „Suftprobe" gemadjt nterben. Sies tttirb in ber ©eife au§= 
geführt, bafj man non zwei toeijjen Jlafdjeit bie eine mit bent ©ein 
oodfiiüt unb oerforft 2—3 Sage ftetjen läfjt- Sie attbere fylafdje tttirb 
zu brei Giertet gefüllt unb oerforft. Unter Stiftung bes Korfes tttirb 
fie ein paarmal tüchtig mit Suft gefcfjüttclt nnb bann ebenfalls 2 biä 
3 Sage ruhig fteljeu gelaffcn. ßeigt fiel) beim Vergleiche ber beibett 
e$r(afdjen nadj biefer 3 eit, bajj ber gefdjüttelte ©ein fidj ttorij ftärfer 
getrübt ober bie fyarbe geäitbett hot, bann ift er zur Sdjöttuug uodj 
nidjt tauglidj. Gr mttfj uorljer etttnieber noch längere 3 e O liegen 
gelaffcn ober in eitt neues, nötigenfalls geidjittefeltcs ffafj abgeftodjeu 
nterben. Vleibt hingegen ber 3»hn(t beiber glafcfjen unoeränbert, 
bann fann ber ©ein oijne roeiteres gefdjöut nterben. 

Ilm zu erfahren, toieoiel Gelatine zur Schönung notwenbig ift, 
tttirb eine Vorprobe in folgenber ©eife ausgeführt. &u abgeniefienen, 
gleidjen Seilen '©ein (etnta 200—300 ccm) gibt matt ber meilje ttadj 
mit ber VJcfjpipettc fteigenbe ©engen ber oben hergeftcllten, aber oorher 
auf ba§ oierfadje oerbünnten Gelatittelöfung zu unb bcobadjtet babei 
genau, in nteldjettt Glafe bie Klärung am ooUftänbigften oor ftdj geht, 
©ir oerbiinneit bcsljalb bie Gelatittelöfung auf bas oierfadje, «teil bie 
urfprüttglidje 1 ®/o ige Söfung fo zäh unb bictflüfftg ift, bafj man fleinere 
Viengen nidjt genau abmeffett fann. 1 ccm ber oerbünnten (*/« °/oigen) 
Söfung enthält mithin 0,0025 g Gelatine. Sie in biefent $ade gebrauchte 
Gelatinemenge ntirb auf bas zu fdjönenbe Duantum umgeredjnet. .Stätte 
man beifpielstoeife bei ber Sdjöitungsoorprobe zu je 250 ccm Cbfttociit 
ber Veilje nadj 1, 2, 3, 4, 5 unb 0 ccm Gelatittelöfung zugefetjt unb im 
britteu Glafe in uerl)ältni3mäjjig furzer ^eit ben flarften ©eilt erhalten, 

5)artb = o. b. §etbe, Cbflroelnberettuni). «, Stuft, 4 
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bann roeijj matt, bafj für 250 ccm ©ein 3 ccm ’/« projetttiger ®ela= 
tinelöfung, bejiehungSroeife 3 X 0,0025 — 0,0075 g ©elatine unb für 
1 Sitcr ©ein 4 X 0,0075 = 0,03 g ©elatine ootlfommen genügen. für 
1 hl ©ein fmb fomit 3 g ©etatine erforberlid). Xie auf biefe ©eife 
berechnete ©elatittemetige roirb genau abgeroogett, roie oben gefd)ilbert, 
norbereitet uub, nadjbem fie einige Jage geftanben, juerft mit einigen 
Sitern ©ein oerbünnt unb fobann ber pauptmenae unter Umrühren ju» 
gefegt. s J}ad) bem ,'}ufah ber ©etatine lägt man ben ©ein 8—14 Jage 
ruhig ftehen; roährcnb biefcr -3eit ift ein Umrühren, @rjd)üttern ober 
©rroärmen beS ©eines ängftlict) ju oermeiben. pat ftd) ber Olieberfdjlag 
fo meit gefegt, baß ber barüber ftehenbe Cbftrocin gauj ftar ift, fo fann 
ber ©ein in ein anbereS faft abgeftod)en rocrbcn. $er Schonungstrub 
fann burd) filtrieren ebenfalls IjeU gemacht roerben. 

©ancfjmal läßt ftd) ber ©ein burch ©elatine nicht flären infolge 
eines ©erbftoffmangelS. ©an gibt bann bei ber Borprobe ebenfalls 
roedjfelnbe ©engen fäuflichen ianninS p uub beobachtet roie oben, bei 
roelcfjen ©engen bie rafd)efte unb oollftänbigfte ftlärung cintritt. f m 
allgemeinen bürften 3—5 g iannin auf 10t) 1 ©6111 genügen. 


25. gas filtrieren. 

3>aS filtrieren bejroecft ebenfalls, trübe ©eine fdjnell p flären, 
befottberS nodh fjefetnibe, junge ©eine rafd) fonfuntfähig p machen, 
©an gab früher bem Schönen beShatb ben Borpg, meil beim filtrieren 
mit älteren Slpparaten ber '©ein allju fet)r mit Suft in 'Berührung 
fam unb baburd) leicht gefd)äbigt mürbe, peutptage fmb bie filtrier» 
apparate fo oeroollfommnet, baß man ootlftänbig unter Suftabfdfuß 
arbeiten fann. @S hat ftd) infolgebcffen baS filtrieren immer mehr 
unb mehr eingebürgert. 

So hält 'fkof. Ätulifcf) bie ©inführung ber moberneu filtrier» 
apparate für einen ber größten fortfdjritte, bie in ben testen fahr» 
jehnten in tedjuifc^er pinficht bei ber ©einbehanbluitg gemacht mürben, 
©an fennt filtration burch Säcte, 2üd)er ober burd| Rapier, foirtie 
über ißapierbrei, Gellulofc unb SlSbeft. ©äljrettb bie erftgenannten 
©erhoben immer mehr oertaffen merben, finbet bie filtration über 
Gellulofe unb 2lSbeft immer roeiteren ©ingang, fo baf} mir hier nur bie 
beiben testen ©ett)oben befpredjen roollen. 

®aS tßrinjip biefer filtrierapparate ift folgenbeS: ®ie filtrier» 
maffe roirb mit ©aff er ober ©ein aufgefchroemmt unb auf ein Sieb 
auSgebreitet, beffen fleine Öffnungen baburd) pgebeeft roerben. ®er 
©ein roirb bann burch bie filtrierntaffe gebrüeft unb babei oon allen 
trübenben feildjen mechanijd) befreit. 

Bott ber ©ellulofe brauet man oerhältniSmäfjig grofje ©engen. 
Sie roirb oor Beginn beS fittrierenS mit ©affer aufgetragen unb 
hält oiel ©affer prfief, baS erft allmählich burd) ©ein nerbrättgt 
roerben muß. guleßt bleibt umgefehrt jiemlich oiel ©ein in ber filtrier» 
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rnaffe gurücf. 2)as filtrieren (teilt ftd) gientlid) teuer, toeil Diel filtere 
maffe gebraucht roirb. 

Sie fann allerbiitgs ge= 
reinigt uub roieber be= 
nutU inerben, bod) ent= 
fpricßt ein folrfieö 93or= 
geben nid)t ben gefunb= 
in’itlicben ’öorfd^riften. 

Gkroiffe©eine, befonber§ 
fdjleimige, (affen ftd) nur 
bind) (iellulofefilter fil* 
trieren. 

Tao befann= 
tefte(£ellulofefilter= 
filftein ftanimt uon 
Sieberirb &. Söbne, 

9teuftabt a. b. 

Jparbt ifig. Hi); 
bod) liefern and) 
anbere firmen gute 
Apparate, fo f nt 
melen , 'Jladjen ; 
ftratti, Tüvd'beim 
(i. fig. 17). 2)a§ 
filtrieren erfolgt 
bei biefen 3lppa= 
raten unter 2)riicf, 
inbem man ent= 
tocber ben gu fil= 
trierenben ©etn ^oc^legt ober 
mit einer befonberen ißumpe in 
filter preßt. 

l>a$ 3lsbeftfilter bat ben Vorteil, 
eine niel bidjtcre Sd)id)t auf bent filter 
gu bilben uub infolgebeffen and) febr 
feine Trübungen gurücfgubalten. ©an 
fonimt bei ibm mit febr geringen 
©engen ber filtermaffe aus, benn 
100 1 'Sein beanfprudjen etroa 10 g 
2lsbeft, ber nid)t mittelft 'JBaffer, 
fonbern bireft mit ©ein angeid)memmt 
roirb. 2)er 'Jlöbeft roirb ttad) bem fil* 
trieren befeitigt, fobaß für größtmögliche 
5Reinlid)feit geforgt ift. t)ie Apparate 
laffen fid) febr leidet in betrieb 
fe^en uub ebenfo leicht reinigen, ein nicßt gu unter) djcitjeitber Vorteil. 


fifl. 16. (SeUulo[eftlter. 

it)u 
bas 


frig. 17. CScOutofefitter. 
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2>aS Slsbeftfilter uerbanft feine heutige fonftruftiue 'ilerooll* 
fommnung bet firnta it) eü Seitj in 5tren,\nnd), bereu fabrifate beftene 
empfohlen roerben fönnen. ®ie finita ftellt filter mit einer Jages= 
leiftung non 40—40000 1 her, fo baß foroohl ber fleine ©injer als aud) 
ber Großbetrieb fiel) bie Vorteile ber 'Hsbeftfilter ftu nutje machen tarnt. — 
3)ic fleinften 'Jlppa= 
rate, bie fogenannten (£xj 
perimentierfilter, toften 
12—30 all bei einer 
ftünblid)en Seiftung ooit 
2 — 12 Siter. Sie eignen 
ftd) tjanptfädjlict) für 2a= 
boratorien unb für §au§= 
baltungen. ©an ftellt 


ftig. 18. ©rpcrimciitierfilter. fig. 19. Släbeftfilter. 


in größeren betrieben mit ihnen äloroerf ließe an, um ju {eben, ab ber 
filtrierte ©ein fiel) flar f)ält, unb ob alfo baS filtrieren ber gefantten 
©einmenge bnrcf) ein großes filter jroccfntäßig ift. $as fleinfte 
filter biefer Slrt führt un§ fig. 18 oor klugen. 

(Sin etwas größerer Slpparat führt ben 'Hamen „2lsbeft=3i)linber= 
filter". Gr foftet bei einer täglichen 2eiftunqsfäf)igleit oon 200 bi§ 
4000 1 70—400 rM. infolge einer automatischen Zuleitung, bie ben 
3ufluß bes ©eines aus bem faffe felbfttätig regelt, arbeitet er, ohne 
einer Sluffußt ju bebürfen (f. fig. 19). 
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^ür Wengen oon 3000 — 8000 1 täglid) genügt bas 2lsbeft> 
3gtinber=@lementc=5itter „©impton," f. $ig. 20. @S ift jum bireften 
$urd)pumpen eingerid)tet unb arbeitet unter 2uftabfd)lufj. ®er nötige 
®rucf fann entroeber burcf) .£>od) lagern bes ju fittrierenben WeineS ober 
burd) eine gemötjulidje Weinpumpe erzeugt merben. ©d)liej)lid) fann 
es nad) 2lbfd)raubung beS 2)ecfelS als offenes Slufgufjfilter benutzt merben. 
®er 'ßreiS beträgt je nad) ©rüge 540—725 cfi bei einer täglidjen Seiftung 
oon 3000 — 8000 1. ^jit ber nebenftetjenben ^ig. 20 bebeutet L ben 
£uftt)af)n, E ben ©inlaufStjaljn für ben Wein, D ben ®urd)gangSf)af)n, 
A ben 2luslaufl)al)n unb T ben £)al)n jum (Entfernen beS jrubS. 



Jig. 20. 'MSbeftfiltev „Simplon." ftig. 21. MiefeicSISbeftftlter. 


ftitr ganj große betriebe eignen ftdi bie iHiefenfilter (f. fyig. 21), 
bie jum bireften 3)urd)pumpen eingerichtet ftnb unb oottftänbig unter 
yuftabfdjlup arbeiten. ®cr nötige ®rucf mirb burd) .£)od)lagern bes 
ju fittrierenben Weines, burd) eine geroöfjnlidje Weinpumpe ober id)üefi= 
lid) burd) eine Wotorpumpe erjeugt. ©ie filtrieren täglich 4000 bis 
40000 1 unb foften 900—3000 Ji 

26. gas ^uffrift^n mit gtoljlenfäure. 

Wenn nad) Stbjdjtujj ber ©ärung ber Wein mit £uft in 'Berät)* 
rung fomntt, tuie bas beim 2lbfted)en, beim ©d)önen unb filtrieren 
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faft regelmäßig gcfd)ief)t, ober wenn ber Heller fid) im (Sommer atlniäh* 
ließ enoärmt, fo oerliert ber ©ein einen mehr ober minber großen 
Seil ber in ißm gelösten Soßlenfäure. ®ie Äohlenfäure ift aber für 
ben ©ein nid)t ohne ©ebeutung. ©o fagt j. ©. ^ßrofeffor Stulifd): 
„Sie Äoljlenfäure in geringen Mengen (0,5—1 g im ßiter) fdjtnecft 
man als frembartigen ©eftanbteil nicht ßeraui; fte macf)t uielntehr ben 
©ein lebhafter, frifcßer unb jugenblidjer , bei größerem ©eßalt rooßt 
auci) fprißig. Öh* itauptoorteil liegt baritt, baß fte bem ©ein etroaS 
AnimterenbeS, ©elebenbeS gibt, fo baß man geroiffermaßen Dum irinfett 
angeregt roirb. 'Jtur eine geroiffe ©enge oerbeffert ben ®efd)macf ; ein 
3uoiel oerbecft bie guten ©igenfd)aften beS ©eines, macht ißn bünn, 
(eer unb falt. Sie Äoßlenfäure foU alfo bie übrigen (Sigenfcßaften beS 
Seines ßebett, oßtte fid) fetbft bemerfbar ju machen. ©enn leßtereS 
ber Satt ift, fo hat man fdjon ju oiet jugefeßt. ©ie oiet Äoßleitfäure 
ein ©ein enthalten foll, läßt ftd) nur burd) fad)uerftänbige ftoftproben 
entfcßeiben. ©attj unbeftreitbar ift ber fftußen ber Äohlenfäurejufuhr 
bei Apfel= unb ©irnenroeinen. ©an fann fte fcßönen unb filtrieren unb 
baßer jeberjeit glanjßelle, haftbare unb reinfdpnecfenbe ©eine junt 
©erfanb bringen, nad)bent man bie bei ber ftetlerbehanblutig verloren 
gegangene ffrtfcße burd) Äoßlenfäure roieber erfeßt hat." 

©or bem Auffrifcßen muß ber ©eitt flar abgeftocßen roerben, ba 
er, felbft roettn er glan^cH ift, etwas abgefcßt haben fönnte. SaS 
Sepot mürbe burd) bie ftohlenfäure aufgeroirbelt werben unb ben ©ein 
roieber trüben. ®urd) ftohleniäurejufußr allein roirb eitt ©ein nach 
ben bisherige« ©rfaßrungen nur äußerft feiten umfcßlagen. ©s füllen 
jeßt nod) bie Apparate, " bie jur Ausführung ber Imprägnation itot= 
roenbig ftttb, furj befdjrieben roerben. 

(2)aS 'fkinjip be§ ©erfahrene ift furj folgenbes : ©an leitet, ohne 
größeren (Jruef anjuroenben, bie Äoßlenfäure an bie tieffte ©teile beS 
ff aff es unb oerteilt fte bort möglidjft fein ; beim Auffteigen ber ©löschen 
im ©ein roirb ein Seit beS ©afes non ihm aufgenommen. (Jas aus 
bem ffaß entrocid)enbe ©aS leitet matt ttod) in ein 2. unb 3. weiter, 
um fo eine ooHftänbiae AuSnußung ber ftohtenfäure ju erjielen. ;fn 
ffig. 22 fteßt linfs bie flol)lenfäureflafd)e mit 9tebujien>entil; bie An» 
roenbung beS leßteren ift unbebingt geboten, um ben (Jrucf regeln ju 
föttnen. ^wertmäßig crroämtt man bie AuSftrömungSöffnung burd) ein 
fleineS ßätnpd)en ober ttod) beffer burch eine Sterbe, bereu fflamnic baS 
©entil roährenb ber Arbeit roarnt erhält. Saburd) roirb bie ©erftopfung 
ber Öffnung burd) ©iS oermieben unb gleichmäßiges, nid)t ftoßroeifeS 
AuSftrömen beS ©afeS erreicht. (Dann folgt ber Äoljlenfäuretierteiler. (\n 
einem 3 fach burdjbohrten ©ummiftopfen fißeit brei oer&innte ©etall» 
rohre. Surd) baS längfte, unten fpiralförmig gerounbene ©oljr roirb 
bie Äohlcttfäure eingeleitet uttb burd) bie am ©nbe ber ©pirale befinb- 
ließen, zahlreichen. Reinen ßöcßer im ©ein oerteilt. Sas jroeite, furje 
Änieroßr, baS nid)t in ben ©ein eintaueßt, leitet baS ®aS in baS nädjfte 
ffaß weiter. SaS britte ffloßr, bas oben einen fpaßn trägt, taudjt in 
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ben '-Sein unb bient jurn ifirobenehmen roät)renb ber ©nleitung. ®iefe 
iBorridjtung ift befonberS roid)tig, um roährenb ber IBehanblung be§ 
©eines ohne Unterbrechung ber Arbeit bie fortfd)reitenbe Sättigung 
fontroüieren ju fönnen. $ie Apparate fmb non ber ftirmn S. Sie- 
berirf) & Söhne in fHeuftabt a. b. §arbt ju beziehen; einfd)üe§ticf) 
einer Hof)lenfäurcflafche fteüt ftct) ber fßreiS auf etroa 100 Ji 



gig. 22. 'Apparat nun Sluffrifdjen ber SBeine mit fiofjlenfäure. 



©an foll bie auf gef r if ten ©eine möglichft halb auf glafchen 
ziehen ober in möglichft falten Hellern lagern (affen, roeil fte ja fonft 
bie eingefüüte Hohlenfäure allmählich roieber oertieren, obwohl es felbft 
bei Oaßroein etroa V* 3oh r bauert, beoor bie Hohlcnfäure nterKid) 
abnimmt. 

27. gits **pniUH»Uljflltcn öer fälTer. 

$m Saufe ber $eit »erminbert (ich bie ©enge beS ©eines »on 
felbft, auch wenn nichts aus bem ff affe (^ausgenommen roirb; man 
bezeichnet bicfe nidjt erhebliche, aber immerhin Deutlich wahrnehmbare 
Abnahme ber ©einmenge im fyah als „Schroinben" beS ©eines. Sie 
beruht barauf, baß burd) bie fßoren ber hölzernen fya^roänbe geringe 
©engen ©ein bis an bie duffere Oberfläche hinbunhtreten uni» bort 
ber 33erbunftung ihrer flüchtigen ©eftanbteile unterliegen. 3)ie Sputibe 
müffen bafjer fo lang fein, baß fte auch beim natürlichen Schroinben 
beS ©eine§ noch feine Oberfläche berühren unb nicht auStrocfnen. 

Oft nämlich ber Spunb trocfen, fo fann burcf) bie Keinen, leeren 
ßcüräume beS .frolses bie äußere Suft in baS ffap einbringen unb mit 
ber Keinen ©enge Suft im Onnern beS Jyaffe§ in fortroährenben 2lu$= 
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tnufdj treten. Sie äußere Suft ift alfo troß bes Spunbe# nießt ge= 
nügenb non ber Cberflätße be# ©eines abgeßalten. 33ei einem ©punb 
bagegen, ber bureß Sintaucßen be# unteren @nbe# in bcn ©ein fort= 
roäßrenb feucßt gehalten roirb, ftnb jene 33etfcßr#roege fiir bie Suft mit 
jyh'iffigteit oerfcßloffen. Surcß ben ilbjcßluß bes ©eines non ber Suft 
fcßüßen mir ißn aber, roie fcßott gefagt roorben ift, oor Saßm*, ©tßim= 
mel= unb Gfftgpiljen. ©an oermeibe eS aucß, einen ju büittten ©punb 
mit Sappen umroicfclt in ba# ©punblocß ju feßen, beim in biefen 
feucßten Sappen fiebelit fteß befonbers gern bie ©fftgpflänjcßen an. Sie 
geheißen ßier oorjüglid), gelangen feßließtid) in ben ©ein unb tonnen 
tßn oollftänbig oerberbeit. Um biefe unfaubereit unb gefäßrlicßen Sappen 
entbehren ju fönuen, muß forgfättig barauf gefeßett roerben, baß ©punb= 
locß unb ©punb genau freisrunben Duerfeßnitt ßaben, beim fonft ift ein 
oollfommen bießter ißcrfdßluß nießt ntöglicß. 

©an »erfäume troßbem nießt, oon 3eit ju 3 e * 1 naeß^ufeßen, ob 
bas jfaß noeß fpunbooll ift. 3ft bas! nießt meßr ber $all, io muß man 
entroeber ben ©ein in ein fleiueieS fyaß ablaffen ober bas Qtefcßnmnbene 
bureß OJacßfüllen roieber ergänzen. 3>o e rfmäßig ift es, roenn man für 
biefe# -Jlaeßfüllen ein flehte# $aß ober einige ©laSgefäße, bie mit bem= 
felben ©ein gefüllt finb, in 33ereitfeßaft ßält. 

28. ©enrperatur der gagerkeüer. 

3ft ber ©ein in ftarf trübem 3uftanbe auf ba§ Slblaßfaß geg- 
lommen, fo baß fteß noeß ein bebeutenber fiefcfaß am 33oben bilbet, fo 
fann man ißn naeß meßreren ©odßen ein jroeite# ©al in berfelben 
©eife, roie im oorfteßenben SXbfeßnitt befdßrieben, ablaffen; mancßmal 
roirb fogar ein brittc# unb oierte# 3lbftceßen notroenbig. ©obann läßt man 
ben ©ein noeß längere 3eit im Jyaffe lagern. Saburcß foll ber ©ein 
ftafeßenreif roerben, b. ß. feinen (gntroicftungSprojeß fo roeit beenben, baß 
er, auf glafeßen gefüllt unb liegenb aufberoaßrt, fid) nießt meßr äußer= 
lidß roaßrneßmbar oeräubert, alfo nießt meßr gärt, feine Trübung meßr 
ausfeßeibet :c. über bie Temperatur, bie für bcn ©ein beim Sägern am 
güuftigften ift, rourbc feßon im oorigen 2lbfcßnitt gefpvoeßen; fte fei 
möglicßft gleidjmäßig unb betrage etroa 10°. Um feßroaeßen Obftroeinen 
ißre girifeße «• bie bureß bie gelöfte Äoßlenfäurc bebingt roirb, ju 
erßalten, fann bie Temperatur felbft auf fi 0 C fmfen. 2lu<ß bie übrigen 
beim „Slbtaffen" abgeßanbelten ©aßregeln ftnb roäßrettb bes Sägern# 
ftreng ju beobaeßten, in#befonbere ber zlbfcßluß ber Suft oon ber Ober’ 
fläeße bes ©eine# bureß gute unb gettügenb lange ©punbe. 

29. ©ntaritkeluitg der (Dbßrorinc roäßrenb öfs gagents. 

33ei genügenb langem Sägern erßalten befonber# bie ftarfen 
33eerenobftroeine (b. ß. bie Siför* ober Seffertroeine) oorjüglicße ®igeit= 
feßaften. ©o neßrnen j. 33. ftarfe 3oßaunisbeer= unb ©tacßelbeerroeine 
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mit ber 3«* ooHftänbig ben ©fjarafter oon Sübro einen (ißortmeinen, 
©fjerrt) u. bergt.) an, wälfrenb bie lifdjioeine mel)t it)r utfprünglidjeS 
3rud)t*2lroma ausprägen. 

®ie Seine oon ©rbbeeren, oornel)mlid) bie ber ©artenerbbeeren, 
bei beren Slnftetlung mit peinlicher Sorgfalt jebc angeftocfte 'Beere ent= 
fernt morben fein muff, eignen firf) im allgemeinen mef)r ju U)effert= 
getränten, bod) liefern bie buftigen Salberbbeereti and] aufjerorbentlid) 
bufettreidje, wof)lfd)mecfenbe iifdjroeine; bie Silörroeine oon Himbeeren 
ftnb in t)ot)em ©rabe arontareid). ©S ift wof)t ju beamten, baß 
bie Beerenobftweine , richtig fjergeftettt , gewöhnlich ein bis pei 
3at)re lang auf bem SagerfaB igr fyrud)tbufett behalten ; nad) btefer 
3eit ftnb |te flafdjenreif. IRedjt, zeitig in fyla)d)en gefüttt, oerättbern fte 

im allgemeinen ihren ©harafter weniger, wäl)renb fte auf bem JyaB 
met)r §>übweinge)d)ntacf erhalten. So fehlerhaft eS meift fein mag, 
bie '-Seine ju früh auf ^tafdjett abjufüllen, roeii fte alSbann oft in ber 
ftlafrfje wieber trüb, suweilen aud) fd)leinüg werben, fo geraten ift es, 
fie nad) erlangter Steife auf fflafdjen ju jiet)en. 3« gut oerforfteu 
gtafdjen liegenb aufbewatjrt, bebürfett fte feiner befottberen 'pflege mehr 
unb ftnb ber ©efat)r, ju nerberben, oiel weniger auSgefetjt. 3 m all* 
gemeinen ift ju bewerten, baff Beeten* uttb Cbftweine eine fo lauge 
'.Mufbewabrung wie bie Jraubenweine bttrdiauS nicht oertragen. 'Jtadi 
3 — 5 3al)ren muffen fte fpäteftens getrunfen werben. 

Brombeeren unb .Jpeibelbeereit liefern ein oorjüglid)eS, rotmein* 
artige^ ©etränl oon tiefgefättigter J-arbe. ®er .ßeibelbeerroein wirb 
befonberS als biätetifdjeS ©cnuBmittel hod) gefchäht. Seine Bereitung 
haben ftd) fdjott an uielett Orten '-Kpothefer mit gutem ©rfolg ange* 
legen fein laffen, auch inbuftrieU wirb er bereits in erheblichen Btengen 
bergeftellt. Soll ber .ßeibelbeermeiit als ©efunbheitSroein bei Blagen* 
fd)wäd)en unb $armfatarrhen oon Butten fein, fo barf er nicljt mehr 
oiel 3ucfer enthalten, er muß alfo möglichft oollftänbig oergoren, babei 
fräftig im Seingeiftgebalt unb gänzlich frei oon iiefeteilc^en fein, fyür 
foldieit 'Sein wirb alfo befottberS bie Prüfung auf ben BergärungSgrab 
beim Slbfetjen ber .ßefe ftd) als notweubig erweifen, wie fie Seite 44 
angegeben ift. Bei nod) ju l)ot)em, fpejififdjent ©ewidjt wirb man bie 
©ärung mit allen Bütteln oon neuem anregen, fei eS burcf) 3 u gabe 
oon Jpefettährftoffen ober oott Steintjcfc. 

Ungejucferte Slpfel» unb Birnenweine ftnb ihres geringen Sein* 
geiftgebalteS wegen ju langem Sägern nicht geeignet; fte werben am 
beften jung, b. g. nicht über 1—2 3 a hte »ad) ihrer Jperftetlung ju 
trinfen fein unb fotlten nad) ihrer iHusgärung wontöglid) in SiSfelleru 
lagern. 

30. fjas |UifflUßn öfs JOchtcs auf $lard)en. 

©S ift fd)on im oorbergebenben Slbfdjnitt betont worben, baft ^ 
für bie Beerenobftweine im aügemeinen oorteilljaft ift, fte auf Jlaidjen 
ju jief)en, fobalb fte ihre oollfontmene glafdjenreife erlangt haben, b. h- 
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nad) Slbfdjluff ber günftigen Seränberungen, bie fid) normaler Seife 
auf bem Sagerfafj oolbieljen. 

3)ie Jflafdfen müffen auf ba§ peinlid)fte gereinigt fein; jeigen ge= 
brauchte fylafdjen einen frembartigen ©erud), fo ftnb fie nad) bem 
Säubern nod) einmal mit reinem ©affet bis jum Überlaufen ju füllen, 
um alle Suft mit ben ©iedjftoffen aus ber ^laf^e ju oerbrängett, al3= 
bann umpftülpen, ju leeren unb abtropfen ju laffen. ffalls ber ©e= 
rud) nacf toieberfolter Steinigung ttod) nidjt oerfcftounben 
ift, fo ftnb bie Jlafdjen ju oertoerfeu. 

'jiie glafcfen ftnb fo ju füllen, baß jroifdjen ber 
ÜBeinoberflädje unb ber unteren ^lädje bes gut eilige« 
triebetien Dorfes etroa 1 cm ©aum bleibt. 

®ie als fflafdjenoerfcfluf biettenben Störte müffen 
oon guter ©efcf affetifeit , ofne grofje Sßcfer, meid) 

unb fo grof fein, bafj fie nur mit s Dtül)e in ben 
ftlafcfenfalS eiugefüfrt toerben tonnen. 21 nt beften 
ftnb bie plinbrifdjen (toaljenfßrmigen) Störte ; fanti man 
aber nur fonifdje (fegelftumpffßrmige) Störte oertoenben, fo 
fei toenigften§ ihre fieinere Slreisflädje an ber Spife nid)t 
fleiner als bie ^lafdiettöffnung. .fiarte Störte müffen burd) 
©rüfett in beifeent Sa ff er meid) gemad)t toerben. $um 

(Sin treiben ber Störte bebiene man ftd) einer ©erforfmafcfine. 
Ser einfacffte unb billigftc 'ilpparat biefer 2lrt ift bas in 
nebenftefenber .Qeidjnuttg (ffig. 23) bargeftellte 9)2afd)ind)en 
oon fiolj. @s roirb mit bem unterften Seil auf ben 

5lafd)cnbal§ gefegt; in bie Cffninig toirb ber toeid)e Stört 
eingefiifrt unb burd) wenige Silage auf bett Stopf bes> 
Stiftes in bett f$d a fd) eil, m in t> eingetrieben. 

©rötere ©erforfmafdjinen mit Spebelpreffe, wie fie im 
frig. 23 . ©roffbetrieb ©enoenbutig fittben, roerbett beifpielstoeife oott 
'•BertorC ber ^irma Julius ©oller in Jranffurt a. ©2. unb 

mafdjine. sjßiifyelnt CSS u 1 1) in ©euftabt a. £>. in bett tpanbel gebracht 
(ftefe aud) $ig- 25, Seite 65). — ©ad) bent 2lbfd)iteiben 
bes überragettben StorEteileS unb bent ©araffinieren bes Jlafdjeutopfes 
fann man aud) nod) eine ;)innfapjel über bett letzteren jietjen. 

©2an laffe ftd) bie ©hlfe, einen bidjten Jlafdjeitoerfdiluf) itt bel- 
eben angegebenen ©eifc ferjuftellen, nidjt oerbriefjen; bettn nur ein 
foldjer iÖerfdjluf, ber ben Suftjutritt in bie fylafcfe freier ocrljinbert, 
fdfütjt bett ©ein auf bem ftlafcfenlager bauernb oor nadjteiligen ©er« 
änberungett. 

V. 2>ie ©frft-Scfyaiumtseinbercitunq. 

31. 3Utsnmljl öcr CDbßnmnc ffir öie §djaiuunmitbcrfitimr). 

©on ben Obftioeinen eignen ftd) ber 2lpfeltoeitt unb bie weifen 
unb fellroten ©eerenobftroeine, oontefmlid) csobaitntsibeerrüein, jur ©e« 
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reitung ausgezeichneter ©chaumroeine. Üludj Heibelbeerrocine geben gute 
tiefrote ©chaumroeine mit prächtiger, rofafarbener (Schaumfrone. ©enn 
biefe 2Beine fchon in ihrem oöUig tergorenen 3uftanbe bei guter 50e= 
reitung einen erquicfettben ©enufj geroähren fönnen, fo ift ihre erfrifdjenbe 
unb belebenbe ©irfung noch größer, roenn fte als ©chaumroeine ge= 
trnnfen roerben. 

3n bem nachftehenben Slbfdjnitt fotlen Slnleitungen erteilt roerben 
forootjl bafür, ftch mit ben einfachften Mitteln au§ bem Obftroein einen 
Sdjaumroein für ben Hausgebrauch ju bereiten, als* auch bie TarfteUung 
tafelfähiger Schaumweine in größerem ©afjftabe ju ermöglichen. 

32. itrfarfje $djäumens. 

Tic Urfache bes ©Räumens unb ©prubelns ber champagner» 
artigen ©etränfe ift ihr tjoh er @cf)ctlt an ftohtenfäure. fje roärmer ber 
©ein ift, befto geringer ift feine £öfung§fäl)igfeit für ftofjlenfäure: je 
fälter er ift, befto mehr Stotjlenfäure fann er in ftch gdöft erhalten. 
Tie Stotjlenfäure ift ein ©as, ba§ ton ©affer, Sttfoljol, ©ein unb 
anberen fflüffigfeiten in beftimmter ©enge aufgelöft roirb. ©o löft 
beifpieBroeife 1 Siter ©ein bei Zimmertemperatur l 1 /* Siter Stofjlero 
fäuregas auf. törittgen roir burd) irgenb roeldje ©ittel eine größere 
©enge ftohtenfäure in ben ©ein hinein, als er für geroöhttiich ju 
löfeit termag, fo roirb biefer Überfluß an ftohtenfäure roieber aus bem 
©ein ju entweichen fud)en, fobalb bie ©ögtidjfeit baju gegeben ift, 
j. 50. roenn ber ©ein in ein offenem ober ungenügenb terfdjloffenes 
©efäß fornmt; biefe§ ©ntroeichen ber ftofjlenfäure roirb ftd) burd) 
Schäumen, ©prubeln ober perlen ber glüffigfeit ju erfennen geben. — 
2lucf) in einem gefchloffenett ©efäß t) at bie überfdjüfftge Äoglenfäure 
ba3 50eftreben, ju entroeicheti. ©ie zeigt bies burch cntfprechenben Trucf 
auf tßerfdjluß unb ©änbe bes ©efäßes an. ©irb ber Trucf ber 
ftofjlenfäure ftärfer als ber ©iberftanb be§ SerfdjluffeS ober ber 
©anbnngen, fo roirb bas ©efäfj ton innen he*au§ geroaltfam geöffnet 
ober jerfprengt; eS erfolgt eine 2lrt ton ©yplofton. 

©ir fegen biefen Vorgang ftch tollziefjett in gefahrlofer ©eifc 
beim Offnen einer glafcfje (Schaumwein. 

Ter Trucf ber ftohtenfäure ift um fo qröfjer, je mehr Stöhlen» 
fäure in eine beftimmte ©enge fflüffigfeit htneingebratht roorben ift, 
unb ferner je roärmer bie fflüfftgfeit roirb, roeil fte bann bie ftohlen» 
fäure noch roeniger feftjuljalten termag. ©an fpricfjt ton jroei 
3ltntofphären Trucf, roenn hoppelt fo tiel Stotjlenfäure im ©ein ftch 
befinbet, al§ er unter gewöhnlichen 33erljältniffen löfen fann. Soft eine 
fylafdje (*/« Siter) ©ein alfo für gewöhnlich 1 Siter Stotjlenfäure, fo 
erzeugt bie Söfung ton 2 Siter ftohtenfäure in einer fylafdje ©ein 
jroei Sltmofpfjären Trucf; mit roachfenber ftoljlenfäuremenge fteigt ber 
Trucf in entfpredjenbem ©rabe, fo baß 3 Siter Stotjlenfäure, in einer 
^tafdje ©ein gelöft, 3 2ltmofp!jären Trucf, 4 Siter ftohtenfäure unter 
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beit gleichen '-Berhälttüffen 4 'Kttnofphären Srucf, n Siter ftohlenfäure, 
11 'Ktntofphären Srucf erzeugen. Aufgabe ber Sd)aumroeinfabrifation 
roirb es alfo fein, Soljlenfäure in beit ©ein ^tneinjubcingen uitb jroar 
mehr als er unter geipößnlichen 93erE)ältaiffen ju löfeit oerrnag. .fMerju 
fteben uns mehrere ©ege jur Verfügung. 

33. (Särung auf äcr ^lafrijc. 

©ir haben gefetjen, bag bei ber '-Beraärung beS 3ucfers, alfo bei 
ber eigentlichen ©einbilbuitg felbft Sohlenfäure in reichlichen Klengen 
entfteht. ber ©äruna beftgeit mir alfo bas einfadjfte ober bas für 
bie ©einbereitung natürlichste Mittel ber Sohlenfäureerjeuguitg : es ift 
nur bafitr Sorge ju tragen, baß beftimmte Klengen ber bei ber ©äruitg 
entroicfelten Sohlenfäure im ©ein ocrbleibeit, b. h- baß ftch ein be= 
ftimntter Seil ber ©ärung in bett oerfchloffencn ©einflafchen ooüjieht. 
©ic oicl ^uefer babei im gefchtoffenen Kaum jur '-Bergärung gelangt 
unb roie oiel Sobleitfäure baburch erzeugt mirb, bas im einzelnen fyalle 
genau ju roiffen, ift oon großer ©id)tigfeit; beim eiuerfeits Eann burd) 
eine ju geringfügige ©äruitg fo roettig Sohlenfäure entftchen, baß ber 
©ein burch bas $urficfbel)alten fo geringer 'Klengen fautn fchänntenb 
mirb; anbererfeits faitn bei '-Bergärung ooit ju oiel ,'fucfer auf ber 
Tylafche bie 'Kleitge ber entroicfelten unb in ber 3rlafcf)e eingefchloffenen 
Sohleitfäure fo groß roerben, bag ihr Srucf ben '-Berfdjluß ober bie 
SJlafche fprengt. Saburcf) entftehen nicht nur materielle '-Berlufte, fonbent 
and) ©efaßreu für bie Arbeiter in ben fHäumen, roo folcße Jlafchen lagern. 

Sie jur Sd)aumroeinbereitung ju oerroeitbenben ,"vlafd)en, fogeit. 
©hnmpagnerflafchen, tnüffen einen inneren Srucf oon 10 Sltmofphäreu 
ausjuhalten imftanbe fein, ohne ju jerfpringett; roettn ber Srucf bes 
Sdtaumroeitts felbft auch uicl geringer ift, fo ift hoch ju beriicffichtigeit, 
baß biefer geringere Srucf bei langem Sägern anbauernb auf bie >ylafct)en 
roirft unb baburd) einem erheblich ftärferen, nur furje 3 e *t roirfenben 
Srucf gleichjuachteu ift. 

(line befonbere Sorgfalt hat man ferner auf bie ©atjl ber '-Ber» 
fd)lugforfe ju oerroenben. Sie müffett meid), elaftifcß, frei oon größeren 
Suftfanäleu fein, bürfeit ftch auch ■" frifch gebrühtem, alfo roeichften 
3uftanbe, ohne 'Klafd)inc faunt in ben jlafdjenmunb einpreffen laffeit 
unb tnüffen einen burcßaus bichteit iterfd)luß geroährleiften ; foitft ent» 
roeicht felbft roährettb bes Siegend ber fylafche anbauernb ftohlenfäure, 
unb bie Sd)äumfraft bes ©eines roirb immer fchroädjer. Surd) fd)led)te 
'Sefchaffenheit ber Sorte fattn oft aus einem urfprünglid) guten, fräftig 
mouffierenben Scßaumroein eine felbft befdjeibenen Slnfprüdjen nicht mehr 
geniigenbe ©are roerben. 

Sie Stärfe ber ©ärttitg unb bamit bie 'Kleitge ber erjeugteit 
ftohlenfäure hängt ab oon ber Kleitge beS im ©ein noch oorhanbenen 
Ruders. 100 g 3“der erjeugen bei ber ©ärung runb 50 g Sohlen» 
fäure unb biefe nehmen einen Kaum oon annäßernb 25 1 ein. 
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£>as ©affer löft etroas mehr als bas gleiche Soluinen, ©eingeift 
bas ntef)r al§ breifac^e Volumen Sot)lenfäiire in fid> auf. 

Sei ben oerfdjiebetien ©einen roächft alfo bie S5öfung§fäf)igfeit 
für ftol)lenfäure mit fleigenbent 21lfol)olgef)alt. ftilr einen 5)urd)fd)nitts= 
gefjalt ber Schaumweine non etroa 10°/o Sllfotjol bürfen mir ben auf 
©eite 59 angegebenen ©ittelroert annetjmen, ttad)betn eine glafdje 
©ein etroa 1 1 ftohletifäure in Söfuitg p erhalten oermag. 

Grjettgen mir baljer burd) Gärung in einer oerfd)loffeneii, b. f). 
gut uerf'orften unb forgfältig iiberbunbenen glafdje ©ein 2 1 ftot)Ien= 
fäure, fo erhalten mir einen 8d)aumroein nun 2 2ltmofpf)ären Srucf. 
2 1 ftohlenfäitre entftehen bei ber Sergärung non 8 g 3ucfer. — 
©enn mir alfo einen Still--©ein haben, ber gar feinen unoergorenen 
3ucfer mehr befigt, fo fittb ihm auf jebe ^lafd)e 8 g reinften £mtptfers 
ppfetjen, baniit er burd) 'Olachgdrung in ticrfdjloffenen fjlafdjen einen 
©chaiintroein oon 2 2ltmofpt)äreit Srucf liefere. (Sin linoollftänbig oer= 
gorener ©ein, auf Jylafchen gefüllt, roirb bei ber ©eit ergärung 
einen ©d)aummein oon 2 2ltniofpf)ären ®rurf liefern, roenn er nod) 
etroa 1 °/o unoergorenen 3ucfer enthält. 

jyiir ftärfer mouffierenbc ©eine müffen bei 3 2ltntoipbären 2>rucf 
12 g ßutfer, bei 4 21tmofpf)ären Srucf 16 g, bei 5 3ltmofpI)8ren Snicf 
20 g 3 uef er in ber uerfd)loffenen fylafd)e oergären, ober ber ©ein muß 
beim GittfüUeit in bie fvlafdjen für Schaumwein oon 3 21tntofpl)ären 
Erlief nod) 1 ’/* °/° 3ncfev, für 4 2lttnofpf)ären 2 °/o 3 u ^ er < für 
5 2ltmofphären 2 f» °/o 3u<& r enthalten. 21m heften eignen fid) pr 
Schaumroeinbereitung nad) biefer iDlethobe noch junge ©eine, bie 
anfangen fid) p flären ober eben erft geflärt haben. 3» biefent 3 U ' 
ftanbe abgefüllt, entroicfeln fte auf ber fylafdje ttod) fo oiel Äohlcnfäurc, 
baf? fte ein etfrifcheitbes ftausgetränf liefern. 

Sollen bie Sd)aiintroeine aber oerfauft roerben, fo müffen fte 
nochmals mit 3u<fer oerfegt roerben, um gentigcitb ftoljlenfäure p 
erjeugen. Sefonbers bei ber Schaumroeinbereitung empfiehlt es fid), 
eine rein gepd)tete, fogenannte Ghampagnerhefe pr jlafd)engärung 
p oerroeitben, roeil biefe .fiefenraffe bie (Sigenidjaft hat, fid) nad) ber 
Gärung in Jilumpctt geballt p Sobett p fegen, ©an fann alfo foldje 
©eine fef)r leicht begorgieren. 2lnbere fteferafjen haben biefen Sorpg 
nid)t unb bereiten beshalb beim begorgieren manchmal Serbrufj. 

©ie bei jebem Gärungsoorgang, fo oermehrt ftd) aud) bei ber 
Gärung auf ber fflafdje bie ftefe in beutlid) fidjtbarer ©eife. Älar 
in bie Jlafdjeit eingefüllte, junge ©eine, bie aud) nur ein paar £>efe= 
feime enthalten, roerben burd) bie Gärung roieber trüb, foldje, bie nod) 
trüb eiugefiiUt roorben fitib, oerftärfen bie Trübung erheblid). 2lUmäf)= 
lid) fegt ftch aber in beibeit 3äUen bie ftefe ab. fiat man bie fylafdje 
pgebunben unb liegenb aufberoahrt, fo jeigen fie au bem p unterft 
gelagerten Seil einen mehr ober minber ftarfen, ftreifenartigen .ßefem 
abfag längs ber Jlafdje. Cffnet man eine fold)e glafdje oorfidjtig, ogne fte 
aUpftarf p beroegen ober gar p f dritteln, fo roirb man immerhin 
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imftanbe fein, etroa jroei drittel beS ^nßaltS jiemlicß f(ar in ©läfer 
ju gießen ; bet - 9teft aber fließt ^efentrübe ßetauS. Jfür bie 'Bereitung 
ber Scßaumroeine jum fijauSgebraucß roirb biefe Sriibung roenig fcßaben. 
(Sin folcßer mit ben befcßeibenften Mitteln fjergeftellter Scßaumroein 
roirb burcß feinen erfrifdjenbeit, pricfelnben ©oßlgefcßmacf, burcß fein 
Staunten unb anßaltenbeS perlen, 3fol)anni§beerrDein aucß burd) feine 
in ben juerft auSgegoffenen ©läfern jur ©eltung tommenbe fcßöne Sltofa* 
färbe ftetS ein beliebtet .pausgetränf fein; aber eine tnarftfäßige ©are 
ift er in biefem ßuftnnbe nid)t. 

Sin oerfäuilicßcr Scßaumroein muß oielmeßr tabeüoS flar fein. 
Um biefe Klarheit ju erreichen, fmb oerfcßiebene, jum Seil große ®e= 
fcf)i«flid)feit erforbernbe -öanbgriffe nötig. ©enn ber Scßaumroein auf 
ber §lafd)e bie £>efc abjufeßen beginnt, bann werben bie gut oerforften 
unb »erbunbenett jlafcßen in ein ©eftell gebracht, in meinem bie klopfe 
jiemlicß fteil, fdjräg ttacß unten fteßen. 3ebe 5lafd)e roirb in quirU 
artig breßenbe Q3eroegung oerfeßt ober gerüttelt. '-Halb trennt fid) bie 
^»efe allntäßücß oon ber ^lafcßeitroanb los unb bei regelmäßigem 
©ieberßolen beS '.BerfaßrenS finft fte allmäßticß itacß unten. SiefeS 
^Rütteln roirb folange roieberßoit, bis bie £>efe ficß oollftättbig auf ber 
3nnenfläcße beS HorfeS angefammelt ßat. ®amit nun bie fpefeumaffe 
nicßt gar ju groß fei, fließt man beim ©infüllen bie ©eine möglicßft 
flar auf bie tftoüße 5« bringen. £>at bie .£>efe auf bent Hort einen 
jiemlicß gebrängten, feften Saß gebilbet, bann roirb in einem möglicßft 
falten dfaunte, naeßbem ber ©ein beffen Seinperatur angenommen ßat, 
baS Segorgieren oorgenommen ; es roirb bie übergebunbene Scßnur 
gelöft, aber ber H’orf mit ber .panb noeß in ber fylafdje erßalten unb 
nur unter genügenbem ©egeitbrücfen etroaS gelodert; barauf läßt man 
ben Äorf mit bem .fiefeitfaß ßerauSipringen unb ergänzt möglicßit fcßnell 
beit mit bem SluSfpringen oon Horf unb .f)efe oerbunbenen ©einoerluft 
bureß ben fogenannten Siförjufaß (f. S. 66). hierauf oerfcßließt man 
mit einem neuen, feßr guten, roeidßen Horf mit Jpilfe ber H'orfmafcßine, 
überbinbet ben glafcßenfopf oon neuem feft unb bauerßaft mit Sraßt 
unb maSfiert ben '-Berfcßluß burtß Stanioü ober ScßeüacMlmßüllung. 
3e fälter ber ©ein roäßrenb beS SegorgierenS ift, befto geringer roirb 
ber Hoßlcnfäureoerluft fein, roeil alSbantt baS SöfungSoermögen beS 
©eines für Hoßlenfäure oerßältniSmäßig groß bleibt. — Über bie 
ipoeefmäßige 3 u fünttnenfeßung unb bie öerftetlung ber ben Dbftfcßaum= 
roeinen jujugebenben Siföre oergleicße Hapitel 35. 3 11 Sejug auf 

©oßlgefcßmacf fteßen unbeftritten bie burd) ©ärung auf ber fflafcße 
erzeugten Scßaumroeine obenan. 

©S ift bereits Seite 37 betont roorben, baß bie ©ärung in einer 
pcferßaltigen fflüffigfeit nur bann eintreten Sann, roenn beit £>efe= 
pfWnjcßen miitcralifiße 9läßrftoffe in geniigenber ©enge $ur Verfügung 
fteßen. ©ir roiffen nun, baß aerabe bie Seerenobftroeine, ber ©er= 
bünnung beS urfprüngliißen ffrucßtfafteS roegen, oft redßt arm an $>efe= 
näßrftoffen fmb, fo baß fte ißre erfte ©äruitg auf bem ffaß nicßt gattj 
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ja Gnbe ju führen imftanbe ftnb. Solche ©eine mürben ohne befottbere 
fnlfSmittel beim Slbfüllett auf ^lafd)en feine o^aumroeinc liefern, 
fonbern fte mürben füf? bleiben, otjne meiter ju oergären unb Kohlen* 
fäure ju entroicfeln. 

Um batjer bei ber §laft^enaärung einer gan$ befonberS gär» 
fräftigen .pefe bie Dberfjanb ju ftrfjern, empfiehlt es fiel), alle Obft= 
meine oor bent Slnftellen jur ftlafchengärung mit einem 3 u f a b non 
reingejüchteter, fogenaunter G^ampagnerfjcfe — etroa l /* Öiter für 
100 fylafdjen — ju oerfeßen; bei '-öeerenobftroeinen roirb tjierju meift 
bie 'Jlotroenbigfeit treten, aud) itorf) einen 3ufat) oon 10—15 g Gt)ior* 
ammon auf 100 Jvlafdjen sur ausreit^enben Grnäljrung ber .pefe ju 
machen, .pierburd) mürbe für einen rafdjett, oollftänbigen unb glatten 
Verlauf ber ^lafchetigärung alles Grforberlidje gefd)chett fein. 

3e länger bie ©eine lagern, befto mefjr oerlieren fte nod) an 
etma natürlich oortjanbenen dtäljrftoffen, batjer foll man jur Bereitung 
oon ©cfjaumroeinen burd) 3tad)gärung auf ber fylafdje, alfo nach ber 
fogenannten franjöfifdjen ©etfjobe, nur junge foebeit ober faunt nod) 
oollftänbig oergorene ©eine nehmen. 

34. fHeltttprägnirtiun öes ©bßutmes mit ^toljlcnffture unter Ururh. 

fftir bie .perftellung oon fdjäumenben 'öeerenobftroeinen als .panbels- 
artifel bat ftd) ttoeb ein anberes Verfahren eingebürgert, bei bem aller» 
bings nicht unerhebliche einmalige 3lnfd)affungsfoften notroenbig roerben; 
bafür aber ift bunn mit ben betreffenden niafchinellen .pilfSmitteln bie 
Darftellung bes Sd)aumroeineS felbft uiel einfacher unb in oicl fdjnellerer 
3eit ju bemerfftelliaen. 

tiefes Verfahren beruht auf genau benfelben Grunblagen, roie 
bie 'Bereitung ber fünftlid)en foblenfäurereichen ©ineraltoaffer. 

Der Cbftroein fann tjierfür beliebig alt fein; fein Gehalt an 
'Jläbrftoffen für .pefe ift oollftänbig bebeutungslos. 'Dtur muß er glatte 
hell fein unb auch nach ber Imprägnierung für fetjr lange 3 e ^ völlig 
flar bleiben Daher eignen ftd) für bas pmpvägnierungsoerfahren nur 
lagerreife ©eine, bie man, bamit fte ihre normalen 3Ibfd)eibungen rafih 
rtnb oollftänbig oolljiehen, recht oft abgelaffcn unb babei reichlich mit 
£uft in Berührung gebraut hot. ©an hat hier ja nicf)t ju befürchten, 
baß fte burd) bas häufige Slblaffen fchal roerben, b. h- $u oiel Kohlen» 
fäure oerlieren; benn bie Koijlenfäure roirb ihnen burd) bie Qmpräg» 
nation in großer ©enge roieber sugefüfjrt. 

Die ©eine behalten ferner ihre Klarheit fidjerer unb länger, roenn 
man fte oor ber Kohlenfäure=3mprägnation pafte urifiert, b. h- in 
befottberen fogenannten 'fSafteurifierapparaten auf etroa 00—80° € 
erbittf. Dadurch roirb einerfeitS ber größte Deil ber ju fpäteren 
Driibungen Öerattlaffung gebenben Stoffe oorroeg abgefd)iebett unb 
anbererfeitS roerben alle (MrungSpiljleinte, bie etroa burd) ihre @nt= 
roirfelung auf ber tflafdje Drübung heroorrufen fönnten, getötet, alfo 
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unroirffam gemacht. ^roecfmäBia eincjcrtd)tete ißafteurifierapparate 
roerben oon ben Ünionrocrfen in '•Mannheim geliefert. Sluf SBunfd) 
liefert bie $irma Softenanfdjläge unb ©ebrauchianroeifung. 

®ai 'Pafteurifieren Keinem ©einmengen im $au$fyifte büvfte 
fanm ausführbar fein. 

Scheut man bie Soften für einen ißafteurifierapparat, fo fattn 
man and) burd) fehr ftarfe mtb anbauernbe Slbfühlung bei ©eines auf 
0 — 4° C alle biejenigen 2lbfd)eibungen befd)leunigen, bie etroa ju 
fpäteren Trübungen SSeranlaffung geben fönnten. 

©ans allgemein fmb bie SIpfelioeine oiel leichter foldjen Trübungen 
ausgefet)t, ali bie eigentlichen Skerenobftroeine. ©ar. roirb bei letzteren 


frig. 24. ft'ohtenfäureimpräguierapparat. 

auch ohne jene befonberen S3orfid)tsmaf)regeln nur feiten ©efahr laufen, 
bafj fie ftd) nad)trüben, roenn fie einmal flar auf bie ftlafdie refp. in 
ben ^mprägnationsapparat gefommen fmb. 2)ie Sonftruftion eines 
folgen ^mprägnierungsapparates ift aus Jig. 24 erfichtlicf) ; bie ©runb« 
lagen bei Verfahrens finb folgenbe: 

Qn bem ftählemen 3 1 )K»ber A befinbet ftd) fliifftgc, djemifd) reine 
S'ohtenfäure. (IBiefe .ßqlinber werben in gefülltem 3uftanb oon Sohlen« 
iäurefabvifen ju ttiebrigen greifen geliefert). Sin ihm befinbet ftd) ein 
SJJanouieter B, fomie ein 3}rucfrebujien>entil C. 3 n bie Trommel D 
wirb junächft ber ©ein gebracht, ber fdjon oorher ben nötigen öiför 
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äugefetst erhalten tjat. hierauf roirb burd) Cffnen besi Ventils C mit 
£>ilfe einer Rof)rleitunq Sofjlenfäure eingeleitet. Gin Rüf)rroerf E 
ermöglicht eS, ben SEBetn mit ber Sohlenfäure in ber Jrommel innig 
ju mtfdjen. 3uerft roirb bie Sohlenfäure rafd) aufgenommen, allmäh* 
lid) aber fteigt ber non ber juftrömenben Sohlenfäure ausgeübte $rucf, 
ber oon bem SRanometer F angejeigt roirb. 

9)ian roirb beifpielSroeife für einen Sdjaumroein oon 5 Atmofpfjären 
fo lange Sohlenfäure juftrömen taffen müffen, bis bas Manometer auf ber 
Trommel 5 Atmofplfären $mcf anjeigt. Vor bem Ginfüllen bes 9Beine§ 
in bie Trommel oerbrängt man aus bem gefamten Apparat bie Suft burd) 
Sohlenfäure. 3>ie ^Qualität be§ ©chaumrocities geroinnt burd) bie pein* 
lidje fternhaltuug ber attnofpl)ärifd)en Suft beim imprägnieren in hohem 



. ftig. 25. Soblenfäureimprägnierapparat. 


Grabe, 'ln# ber Irommel führt bie Rohrleitung G junt Abfüllapparat, 
burd) ben ber ©ein nad) genügenber Sättigung mit Sohlenfäure auf 
ilafdjen abgewogen roirb. $>ie Vorrichtung jum Abfüllen mit ber ftebel* 
oerforfungsmafdhine ift fo fonftruiert, bajs bas ganje Gefd)äft bes 2lb= 
füllen# mit möglid)ft geringfügigem Sohlenfäureoerluft oerlnüpft ift. 
Aud) hier müffen felbftoerftänblid) bie Sorte in ben Jlafdjen mit Gifen* 
braht unb Vinbfaben feftgehotten roerben. 

3)er Apparat roirb in guter Ausführung oon R. Greller, £)a(le a. ©., 
geliefert. 

Vei einem anberen Verfahren roirb nicht ber ©ein mit Sohlen* 
fäure gefättigt unb bann auf bie fflafdjen gezogen, fonbern umgefehrt 
ber ©ein juerft auf ilafdjen gefüllt unb bann mit Sotjlenfäure im* 
prägniert. 2>a ber ©ein hierbei mit ÜRetatl faum in Verühtung 
lommt, fo ift oielleid)t ba§ Verfahren oorjujiehen. ®ie nötige Apparatur 
fei in folgenbem furj befdjriebenf. ffig. 25. ®ie eingehenbe Verreibung ber 

Uartb’O. b. ©etbe, ObttroeinbneUung. «. Sufi. 5 
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Slrbeitsroeife roirb oon bem gabrifanten bes Apparates, Gart Sattelt, 
granffurt a. ©., bereitroitligft geliefert. 

Sieben ber flüfftge Soblenfäure entbattenben Statjtflafd^e ftebt bet 
eigentlidje 3mprägnierung§apparat, burd) beit auf einmal 20 ^tafdjen 
imprägniert roerben fönnen. Die Sloblenfäure roirb burd) bie ‘äldjfc bes 
Apparates jugefübrt, ber mit .pilfe bes (Sd)roungrabeS gebretjt roerben 
fann. Daneben ftebt bie Serforfmafdbine unb bie Serbrabtmafd)ine, 
mit bereit $ilfe bie Jtaftben fofort nerforft unb oerbrabtet roerben. 

@rroäf)nt fei nod), bajj bie burd) ©ärung gerammenen @d)aum- 
roeine an ©fite bie burd) imprägnieren mit Äoblcnfäure bereiteten roeit 
übertreffen. Dagegen ift bas imprägnationsuerf obren bebeutenb billiger 
al§ bas ©äruttgssterfabren. 

35. fw gJmitung i>fr i>cn §djttmitroeincn jitjufeijfniien fikflre. 

G§ ift bei ber fabrifmäjjigen perftetlung non ®d)aumroeinen jiem* 
lieb allgemein üblid) , ben [enteren oor bem enbgültigen Serfrf)(uR ber 
itafdben einen fogenannten Siförjufat) $u geben. Diefer Siför roirb für 
Draubenfdjaumroeine geroöbnticb aus iueferroaffer unb feinftem ft'ognaf 
bereitet. Sei ber frattjöftfd)en SereitungSroeife ber Scbaumroeine bureb 
©ärung auf ber fjlafd)e gebt bei bem Slusfpritjen ber pefe, bem fo= 
genannten Degorgieren (pgl. 3. 62), immer ein merfliiber Deit ©ein 
au§ ber glafdje mit heraus. Um biefen Serluft ju erfeRen unb bie 
Jtaftbe roieber in normaler ©eife ju füllen, bann aber aud), um bem 
@d)aumroein ben geroünfebten, je nach ©efebmaef geringeren ober größeren 
©üfjigfeitSgrab ju erteilen unb bauernb ju erbalten, roirb nad) bem 
Degorgieren ber Piför jiigefet)t. Die ©enge beS Piförjufat)e§ beträgt 
geroöbnlid) etroa 50 bi3 100 Änbifäentimeter. ©entt bei fepr 
»orfnbtigem Degorgieren, j. S. unter ftarfer ft'üblung mit ber .pefe aus 
ber Jfa'dje nur roeuig ©ein bevauSgefprungen ift, fo giegt mau nodb 
fo oiel ©ein ab, ba§ nad) bem Piförjufat) jroijcben ©einoberfläcbe unb 
Sorffoble noch etroa 15 ftübifjentimeter freier 9taum bleiben, ©in 
raefentlidjes ©rforbernis für bie 3ufammenfeRung biejeä Piförs ift, baR 
er feinen Seftanbteil enthält, ber bem ©ein nad) ©efdpnacf ober ®e= 
rud) frembartig ift; barum roäblt man für bie Draubettfd)aumroeine 
reinften, bureb DefiiUation aus ©ein bereiteten fiognaf. DiefeS feinfte 
aller roeingeiftigen Deftitlate roirb matt aud) jur Sereitung ber Piföre 
für bie Obftfcbaumrocine am jroecfmäRigften anroenbett ; nur empfiehlt e§ 
fid), ben Pitören für bie Seerenobftfcbaumroeine aud) noch etroaS oon 
bem fpe^ififeben Duft unb ©eidjmaef berjenigen J?rüd)te ju erteilen, 
aus betten ber betreffenbe ©ebaumroein gergeftetlt rourbe: roir roiffen ja, 
baß bureb bie bei ben meiften Seereitobfiroeinen nötig roerbenbe Ser= 
bünnung bes ^rud)tjafteS mit ©affer obnebieS ber <fd‘ud)tgefd)niacf 
biefer ©eine einigermaßen leibet. Diefer ©angel fann burd) einen 
jroedmäRig bereiteten Piför roefentlicb terringert roerben. 

Sei 9lpfelfcbautitroeitten fann man bem Piför notb einen jener 
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SBeftanbteile infügen, bie aud) jur SBorolenbereitung oerroenbet roerben, 
toeil felbft ber unoerbünnte 2lpfelroein nicht fonberltd) reid) an eigenem 
buftigen ^-ru^tgefc^macf ift. 

'Jlachftehenb feien einige beroährte ^ufammenfe^ungen für Obft- 
fdiaumroeinlituve aufgejählt. 3Bo iu ifjrer Bereitung ierfdjnittene nttb 
ierftampfte Jrüdjte s -8erroenbung finben, pregt man bie Jrudhtmaifd)e 
furj t>or bem ©ebraucf) auS, um eine möglidjft oollfommene 2luslaugung 
bes Jnichtgefdjmacfes p eriielen. ®ie Siföre finb pmeift natjeju 
gefättigte 3ucferlöfungen, b. f). fie enthalten footel reinften ftrqftaü- ober 
R'anbiSpcfer, als ba§ für ben Siför benützte ©eitiifd) noit Obftroein 
unb Äognaf überhaupt in Söfung iu galten »ennag. Sinb bie Siföre 
nicht gtanjijeÜ, fo müffen fte oor ber Senoenbung nod> filtriert merben. 


1. Siföre für 2lpfelfd)aumroein : 

a) 1 Siter ftognaf 

8 Siter Ülpfelroein 
8 kg 3ucfer. 

b) 1 kg in biinne Scheiben jerfcf)nitteue 2tnana3 
1 Siter Äognaf 

7 Siter Slpfelroein 

7 kg 3ucfer. 

c) 500 g Orangen unb oberfte Sd)ü(enfd)id)t non 5 Orangen 
1 Siter ftoqitaf 

8 Siter 2tpfeliöein 
8 kg 3«dfer. 


d) 0,25 g reinftes, meipes, friftalhfierteö \ 
Sumarin, gelöft in l,5Siter ftogitaf | 
10 Siter 2lpfelroein 
10 kg 3ucfer. 


für (Schaumioein 
mit 2Öalbmeifter= 
gefd}tnacf. ' 


2. Siför für Jobannisbeerfchauiniuein : 

1 kg fthroarje ober rote unb roeifje Johannisbeeren 
1 Siter Äoanaf 
7 Siter JopanniSbeenocin 
7 kg 3utfer. 


3. Siför für ©tadjelbeerfcfiaummein : 
1 kg rote (Stachelbeeren 
1 Siter ftognaf 
7 Siter (Stachelbeerwein 
7 kg Jucfer. 


4. Siför für ^eibelbeerfchaumroein : 
1 Siter ftognaf 
8 Siter ^etbelbeenoein 
8 kg 3uder. 


5. Siför für ©rbbeerfdhaumroein : 

1 kg tabellos gefunbe, »oUreife Söalberbbeeren 
1 Siter Stognaf 
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7 Siter ©rbbeerroein 
7 kg Z ut * er - 

0. Siför für ^nmbeerfdjaumroein : 

1 kg oollreife, gefunbe Himbeeren 
1 Siter .ft'ogitaf 
7 Siter ^imbeerroein 
7 kg 3ucfer. 

Sie hier angegebenen Sifönnengen genügen für 100 — 150 ffla]d)en 
©chauntroem. 


VI. Rebler unb Kranffyeiten ber (Dbfttüeine. 
36. ^Ugfittfincs. 

©ir haben in ben »ortjergeljenben Slbfchnitten gelernt, aus ben 
oerfdjiebenen Obftfäften träftige, roohlfd)ntecfenbe unb aucf) in ihrem 
äußeren Slnfe^en anfpredjenbe (Getränte ju bereiten. Sroß ber uer= 
meintlid) geroiffenfjafteften Befolgung biefer Slnroeifungen aber entfpridjt 
nid^t immer bie ©fite bei bereiteten ©eittei ben gehegten ©rroartungen. 
©ei ei, bafj man juroeüeit aui Zeitmangel bem entftehenben ©ein 
nicht bie geniigenbe 2lufmerffamfeit unb Sorgfalt roibmen fonnte, fei 
ei, baß ein unbeachtetei SBerfehen, beffen fdjäblidEjen ©influß auf ben 
©ohlgefchmacf bei deines man nicht fannte, oiel oerborben hat, — 
Eurj ei fommt jiemlich häufig bei ber Bereitung ber Obftroeine uor, 
bah bas ©eträuf ftch mit einem ober gar mehreren Fehlern behaftet jeigt. 

3« ben folgenben Ausführungen foll gelehrt roerben, biefen 
Sfhi ern nach t\Rögiid)t'eit abjuhelfeu unb ihr ©intreten burch rechtzeitige 
93eobad)tung beftimmter 2]orfid)tsmaßregeln ju oermeiben. ©in Steil 
ber SJlängel unb ft'ranfheiten ift fchon gelegentlich ber fperftellung ber 
©eine befprodjen morben, hoch jollen ber 23ollftänbigfeit unb Über= 
fid)tli<hfeit halber eiugehenbe Angaben jur SBefeitigung biefer Jetjler 
hier ißlaß finbett. 

©enn ©afferjufaß jur s 43erbünnung bei ©aftes behufi |>erab* 
feßung bei ©äuregehaltei erforberlid) ift, oerroenbe man nur foldjei 
©affer, bai in meinheit, @erud)lofigfeit unb ©efdjmacf allen 2ln* 
forberungen ber ©efunbheitipflege an ein gutei Jriitfroaffer entfpricht; 
benn fehr oiele 33eerenobftroeine fmb fchon infolge $8eiuißung oon 
fdjledjtem ©aff er troß aller fonftigen ©übe unb ©orgfalt ungenießbar 
geworben. Außerbem fann ber SSerfäufer folcßer, mit fd)led)tem ©aff er 
hergeftetlter ©eine nach bem tllahruugimittelgefeß beftraft roerben. 

37. 3u grßfiifr tos Peines an §iütre. 

Zu faure 'Zeerenobftroeine, bereit h°h er Säuregehalt nicht oon 
einem ©fftgfticß betrlihrt, fann man erhalten haben burch ju geringe 
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Serbünnung be§ JyruchtfafteS mit ©affer. fpat man fid) nid)t burcf) 
ißornahme einer Säurebeftimmung (oeral. Hap. 1 ()) über ben ©et)aft beS 
jjru^tfafteS an Säure unterrichtet, fonoern bie ©affermenge nach ben 
6. 32 angegebenen ©ittelroerten für ben Säuregehalt bemeffen, fo 
fann ber erjielte ©ein ju fauer geblieben fein, roenn man unootlfommen 
reife Früchte, bie ja an fid) für bie ©einbereitung fdjled)t geeignet 
finb, ju uermenben genötigt mar; benn beren Säuregehalt übertrifft 
bie ©ittelroerte erheblich. 3» folgen fyäUen ift oft bas erhielte s f$ro= 
butt um 0,2— 0,3°/# ju fauer. (Sine abermalige 33erbünnung beS 
fertigen ©eiltet mit ßucferroaffer unb eine nochmalige ©ärung jieht 
bie jvertigfteüung bes ©etränfes alljufehr in bie tätige unb oerringcrt 
obenbrein ben ohnehin fchon fd)roachen ^ruchtgefd)macf beS unreifen 
Obftes in alljuhohcm ©rabe, fo bafj biefes Verfahren jur 23erbefferung 
ju faurer Cbftroeine nicht rootjl empfohlen roetben fann. Vielmehr 
ftumpft man in folgern fyalle 0,1— 0,2 °/o freier Säure burcf) 
reinften, gefällten, fohlenfauren Half ab. ©an erhält ihn in tabel* 
lofer 'Bcjd)affenl)eit in jeber 'Jlpothefe ju billigem greife. 'SeionberS 
achte man barauf, bafj baS ©ittel oollftänbig geruchlos ift. 3 ur 
2lbftumpfung oon 0, 1 °/o freier Säure braucht man pro Öiter 2 / 3 g, 
pro .peftoliter alfo 66 g fohlenfauren Half; jur Iterminberung ber 
Säure um 0,2 °/o finb pro Öiter l 1 /» g, pro ßcftoliter 133 g fohlen* 
faurer Half erforberlich- ©ine noch roeitergehenbe ©ntfäuerung ift nicht 
ratfam, meil baburd) bent ©ein juoiel ©ineralbeftanbteile einoerleibt 
roerben, bie ihm einen unangenehmen, faljigen unb bitteren 93ei- 
gefd)macf oerleihen. 

Die ©ntfäuerung mirb in folgenber ©eife ausgeführt. Der ab= 
gemogene fohlenfaure Half mirb mit roenig ©ein ju einem Srei an= 
gerührt unb in baS ftafj eingeführt. Dann mirb ber ©ein orbentlid) 
umgerührt. Die aus bcni fohlenfauren Half frei roerbenbe Hof)lenfäure 
entroeid)t. 'JJactj roenigen Dagen f) at fid) ber ©ein erholt unb fann 
geprobt toerben. 3ft er »och 5» fauer, fo bleibt nichts anbereS übrig, 
als ihn mit einem fäurearmen ©ein ju oerfdjneiben ober ihn nad) ent= 
fprechenber SSerbünnung mit 3ucferroaffer umjugären. 

38. Btt geringer (!»eljalt Des Peines an piurr. 

.£>at man als 3luSgangSmaterial für bie ©einbereitung über= 
reifes Obft genommen, beffen Säuregehalt erheblid) unter ben S. 9 
angegebenen ©ittelroerten geblieben, fo mirb Schließlich ein ju roenig faurer, 
faber ©ein entftehen, roenn man nicht eine befonbere Säurebeftimmung 
jur )Hid)tfd)nur für ben ©afferjufat) genommen hot. ©erft man ben 
fehler redjtjeitig, fo fann man nod) eine entfprechenbe ©enge unoer* 
büunten 3rud)tfaft in bie gärenbe ©affe hineingeben ; finbet man aber 
erft nad) »ölliger ‘Ülbflärung beS ©eines, bafj er ju roenig Säure ent= 
hält, fo roirb inan auf baS öeftoliter 70 g reinfte frijftalfifierte Zitronen* 
fäure jujufetjen hoben, um ben Säuregehalt um 0,1 °/» ju erhöhen. 

ßu fäurearnie Obftroeine nehmen auch bei etroaS roarmer Lagerung, 
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unb roenn fie nicht jeitig genug oon ber $efe abgewogen roerben, 
ben roiberroärtigen SJläufelgefchmacf (Äap. 48) unb ben ümldjfäureftich 
(S?ap. 42) an. 

Um irrigen 9luffaffungen über bie bei 23eerenobftroeinen für ben 
|)anbel erlaubten ÜDlanipulationen oorzubeugen, fei unter .fjinroeiS auf 
baS ©eite 3 ©efagte fjier roieberfjott bemerft, baß ein mit SBaffer 
übermäßig geftrecfter unb bur c£j ©äurezufatj roieber auf 
normalen Säuregehalt gebrachter Seerenobftroein feine 
reine, oerfauf Sf äljige ffiare mehr ift. 3>as ÜDlittel ift hier nur 
angegeben, um für ben eigenen Hausgebrauch einen fehlerhaft 
bereiteten Dbftroein roieber einigermaßen herjuftellen. 

gür bie 'Seerenobftroeine fann ja nicht roie für bie Straubeuroeine 
bet gcfehliche ©runbfaß aufgeftellt roerben : Söein fei nergorener 3frucf)t= 
faft. ®er ohne jebe 3ufätje oergorene 33eerenfaft roürbe, roie aus ben 
Stuseinanberfehungen ©eite 10 hernorgeht, in ben meiften fällen ein 
ungenießbares ©etränf liefern. SEBaffer unb .ßucferzufah müffen hier 
geftattet roerben. 31 b er fpejiell ber Sßafferjufah h at feine 
©renje burd} ben natürlichen Säuregehalt beS ©afteS. 
Sehterer barf nicht roeiter oerbiinnt roerben, als bis bie 
9Jlifd)ung 0,8°/o ©äur e enthält, ©in größerer SBafferjufah 
unb ©rejänjung ber feßlenben ©äure burd) gufah oon 
9Beinftcinfäure, $itronenf äure ober einer anberen ©äure, 
ift gcilfchung un jj betrug, roenn baS ^abrifat jum 9Ser= 
tauf an anbere unter bem Flamen „93eerenobftroein" 
hergeftellt roirb. 

®aS befte 3Jiittel jur ©rreichung eines guten, in bejng auf ben 
@äure= unb ©erbftoffgehalt tabellofen DbftroeinS roirb immer fein: bie 
richtige ffiahl unb Smfdjung ber Dbftf orten, rechtzeitiges ©rnten ber 
grüdjte unb planmäßiger SBafferzufatz nad) ben ©runbfähen, bie in 
Äap. 10 entroictelt roorben ftnb. 

39. §u tjmngrr ©eljalt lies prittes an ^Uhotjol. 

©in zu fdjroacher 2öein fann entftehen: 

a) SBenn bem SJtofte zu roenig $ucfer jugefe^t roorben 
ift. dichtet man fuß genau nach ben ©eite 27—30 gegebenen ®or= 
fdjriften über ben gueferzufah, fo roirb man unter normalen 3$ert)ält= 
niffen ftetS ein ©etränf oon entfprechenbem Sllfoljolgehalt erzielen; hat 
man roeniget 3 tute genommen, als jene 33orf^riften oerlangen, fo muß 
für je ein ^Prozent SBeingeift, um baS man ben SBein ftärfer haben 
roill, pro .tpeftoliter 2 kg ßuefer jugefetit unb ber ÜBein einer neuen 
©ärung unterzogen roerben, nötigenfalls unter Beigabe oon Dieinhefe 
(ft ehe ©. 34—36). 

b) 2B enti ber SBein unoollftänbig oergoren ift unb fid) 
flärt, roährenb er noch erhebliche ÜRengen oon unzerfet}tem 
$ucfer enthält. 
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©eroöhnlid) ift 

«) Wangel an f>efenäf)rftoffen bie Urfad)e biefer @rfd)einung. 
Wan fctje in folgen fällen anf je 100 1 ©ein 20—40 g 
©htorammonium ju. 

tl) Wii biefem Wangel an ©ährftoffen gef)t meift in |>anb baS 
Seelen einer gärfräftigen Jpefe. Wan läfjt ftd) als* 
bann eine gärfräftige 9Rein^efe fenben, ntad)t einen ÜXnfat}, wie 
es Seite 36 angegeben worben ift unb gärt ben Wein noch* 
mals burcf). 

y) 6s fann bie unoollftänbige Vergärung auch baijer fontmen, 
ba| man fe^lertjafternjcife ben Woft in ein eingefcf)roefelteS unb 
c>or ber ©erroenbung nicht geniigenb ooit ber fd)wefligen Säure 
befreites $af? gefüllt bat- (©ergl. hierüber bas Seite 39 oon 
ber ©efchaffentjeit ber ©ärgefäjje ©efagte). Umfüllen bes 
Wo ft es in ein anberes reines , forgfältigft oon fc^roefliger 
Säure befreitet ftafj toirb in folcbem »$aUe, oielleid)t jugletcf) 
unter ©eobad)tung ber bei « unb fl gegebenen ©atfdjläge eine 
gettügenbe ©ergäruttg erreichen taffen. ®abei ift ber Saft 
tüchtig mit Suft in ©erührung ju bringen, inbem man ibn in 
langem, bünnen Strahle ober burd) eine ©raufe ausfüllt. 

40. $| er ©ffigüitb. 

©ine ju langfame unb fdjliefjlid) unoollftänbige ©ergärung fann 
auch ihren ©runb barin haben, bafj ber Saft fcf)on mährenb ber 
©ärung einen ©fftgftid) befommen hat. Säfit man nämlich beit Woft 
ober ben Wein längere 3eit an einem fehr warnten Crt fielen ohne 
bie Cbcrflädjc geniigenb oor Suft, Zutritt ju fd)üt)cn, fo ftcbeln ftd) auf 
ihm leicht bie ©fftgpifje an. Sie bilben meift feine |iaitt, wie ber 
nachher ju befpreefjenbe Sahnt, fonbent nur eine oft äufjerft fd)wache 
Jrübung in ber fflüfftgfeit. ,^u il)rem Sehen bebürfett fte unbebiitgt 
bes Suftfauerftoffes, mit beffett ßilfe fte ben Sllfotjol in ©fftgfäure oer= 
wanbeln. 3 e weniger 3llfot)ol itt ber gärenben ober fd)on tergorenett 
^lüfftgfcit enthalten ift, um fo beffer gebeihen fte; fte fötttten aber 
felbft in Wein oon 10 — 1 2 °/° 3llfof)ol nod) fortfomnten. ©rötere 
Sllfoholmengen oertragen fte allerbingS nidjt mel)r. ßeibelbeer=, ©ront* 
bcer=, ©rbbeer* unb .Ointbeerweittc ftnb befonberS leicht empfänglich für 
©fftgftid), ber oor allem bann für bie ©ntmicflung bes Weines oer= 
bängnisuoll werben fann, wenn er ftd) oor 3lbfd)lufi ber ©äruug ent* 
midelt, bentt felbft ein ©ehalt oon nur 0,1 °/° ©fftgfäure ift oon beutlid) 
wahrnehmbar nachteiliger Wirfuna auf beit Fortgang ber ©äruttg. 
©rötere ©fftgfäurentengen fönnen bie ©ärung berartig oerjogern, bap 
ein Wein entfteht, ber, abgefehen oon feinem abftofjenb fd)arf fauren 
©efehntaef, auch noc h ja uiel unoergorenen 3«cfer unb jtt wenig Wfotjol 
enthält. Wan hat ftd) baher oor ber ©ntftehung beS @fftgftid)eS 
währenb ber ©ärung mit größter ©orfidjt ju hüten. SUljuhohe £cnt= 
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peratur bes ©ärrautttes (über 25 °C) unb freier Zutritt ber Suft jur 
Oberfläche be§ ©eines begünstigen bie Bilbung bes @ffigfticf)eS aufjer* 
orbentlid); beibe ffebler müffen peinlich oermieben roerben. Ober bie 
günftigfte ©ärungStemperatur unb fonftige BorfichtSmajjregeln roäbtettb 
ber ©ärung fiehe ®. 38—43. 

Sei ftarfem ©fftgftid) tonn man nur burd) fofortigeS ißafteurifieren 
ben ©ein retten. TaS ©afteurifteren beftetjt barin, ben ©ein auf 
70—80° }u erroärnten ; eS roerben nämlich bei biefer Temperatur bie 
©ffigbafterien getötet, fo bafj ein Jortfcfjreiten bes Stiches baburd) oer- 
binbert roirb. Tie Bafteurifierapparate finb fo eingerichtet, baß in 
einem ©afferfeffet, beffen ©afferinbalt auf 60—80° erroärmt roirb, 
ein Spftern oon ^innröt)ren gelegt ift, burd) bie ber ju pafteurifierenbe 
©ein langfam b'nburd) geleitet roirb. Tabei roirb ber ©ein 
ebenfalls auf bie angegebene Temperatur erroarmt, bie 'Batterien 
alfo abgetötet. 

Stuf eine eingebenbere Beitreibung biefes Apparates muß hier 
oerjid)tet roerben; fte tonnen oon ber 51 ™° „Unionroerfe 21.»©., 
©amtbeiimBerlin," bezogen roerben, ftnb aber siemlicf) foftfpiclig. ©er 
nur gelegentlich eines 'ßafteurifierapparateS bebarf, fann ibn fid) oon 
ber ©eifenbeimer Öcbranftalt für einige Tage leiben, roofflr beftimmte 
©ebübren ju entridjten ftnb. 

©S fei hier noch beroorgebobeu, baff burd) bas ißafteurifteren 
roobl bas ffortfdjreiten beS Stidje? oerbinbert, aber nicht ber unatt= 
genehme ©efebmaef ber ©fftgfäure entfernt roerben fann. Ta ein ©ein 
mit ftärferem ©fftgftid) unangenehm fdjmerft, fo muß er ttad) bent 
©afteurifteren mit einem anberett ©ein entfprechenb oerfebnitten roerben. 
©in ©ein, ber in 100 ccm über 0,12 g ©ffigfäure enthält, barf über* 
baupt nidjt mehr als ©ctränf in ben .fmnbel gebracht roerben, ba mau 
fit fonft ber ©cfabr, nach bem Ütabrungsmittelgefeb beftraft ju roerben, 
ausfebt. 

©in fo bodjgrabig ftidjiger ©ein ift böchftenss nod) jur ®fftg= 
bereitung tauglid). 

©in geringer ©ffigftid) be§ ©eines foll ftcb bureb Umgärung 
befeitigen taffen ; mau oerfäbrt baju folgeuberntaßen : 3iad)bem mau 
einen iHeinbefeanfat) gemacht bnt, oerfct)t man ben ©ein mit 
2 kg 3ucfer auf 100 £iter, bringt ben £efeanfat) baju unb läßt 
nochmals gären. 

Ten ©fftgftid) burd) 3ufat} 0011 foblenfaurem ftalf ju oerbeefen 
ober ju heilen ift unmöglich; warne alfo oor biefern Bcrfabreti, bas 
früher irrtümlicherroeife roobl empfohlen roorben ift. 

©an oerabfäume nicht fämtliche ff äff er unb ©efäjje, bie mit 
effig]tid)igem ©ein in Berührung gefommen ftnb, forgfältigft mit heißem 
©affer auSjubrüben, auSjubäntpfen ober auSjutoafd)en, roeil fonft bie 
Siranfbeit leicht auf anbere ©eine übertragen unb allmählich ber gattje 
fteller angefteeft roerben faitu. 
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41. fas gtajjitttgrotrben. 

©enn ber ©ein nicf)t orbentlid) oor Luftzutritt gefd)üt)t roorben 
ift, fo fann fid) auch ber Äabmpilz auf ihm entroicfeln. ®t bitbet eine 
anfangs biinne, mit ber ,^eit an $icfe junebmenbe unb faltig roerbenbe, 
roeifje £>aut, bie auS außerorbentlid) oielen Ijefeartigeu 3eUen beftefjt. 
®er Sfabmpilz, aurf) ftuhnen genannt, oerroanbelt mit <£ulfe beS Suft= 
fauerftoffeS oor allem ben Sllfobol in &ol>lenfäure unb iß aff er, fo baff 
ber ©ein immer fd)roächer roirb ; aud) ber eigentümliche buftige fyrudjt- 
gefcbntacf ber ©eerenobfttoeine oerminbert fid) unter biefem ©influß ; an 
feine Stelle tritt fd)ließlicb ein unangenebmer, faber ©efcf)macf. ©enit 
ber Sabmpilj nid)t burd) geeignete ©ittel beseitigt unb feine ©utroicf» 
lung auf bent ©ein gehemmt roirb, fo oerfcf)roinbet allmählich ber 
efarnte Sllfobol; fd)ließ(id) roerben aud) bie Säuren unb ©rtraft» 
eftanbteile angegriffen. Ser ©ein oerbirbt oollftänbig. ©anz befonbcrS 
bie fd)roäd)eren Gipfel-- unb SBirnenroeine fmb ber ©efabr beS „Um= 
fd)lagens" ernftlid) ausgefebt. ©an hält bie ftubnen oom ©ein ab 
burd) fovgfältigeS Spunboollbalten ber ftäffet ; in nicht ganz oollen 
ftäffern fann man für längere 3eit ben ©ein oor Äuf)nen beroahren, 
toenn ntan in bem freien fRaum im über ber Oberfläche bes 
©eines fchroeflige Säure butd) 35er» 
brennen einer Schnitte Sdjrocfel er» 

Zeugt, ©an fann fid) auch eines 
fleinen 'Apparates zur ©rzeugung 
ber fdjroefligen Säure bebieneit, ber 
hier furz beschrieben roerben foll. 

©in siDcimat reebtroinflig ge» 
bogenes, eiferneS SRobr ift fo roeit, 
baß eine Schroefelfdmittc bequem 
barin hängen fann. (jig. 26). 3)er 
horizontale 2eil bes SRobrcS ift 
etroas länger als bie ©ntfernung oon 
ber Stirne bes gaffeS bis zum Apparat jum 3lu3fd)n>efeln ber ©eine. 
Spunbloch. ®er fürzere oertifale 

Schenfel braucht nur etroa boppelt fo lang zu fein als bie ffaßroanb bief ift. 
2)er oom an ber Stirn beS paffes oertifal benenterfommenbe längere 
Sd)enfel fann etroa bet halben Salböle entsprechen, ©troa 3 cm über 
bem unteren ©nbe bat baS 5Robr eine feitlidbe freiSrunbe Öffnung, 
burch bie ein bicf)t fdjließenber flovf mit einer fJtabel, fo lang roie ber 
halbe l'urdjnteffer bes 9tobreS, horizontal bereingefchoben roerben fann. 
3ln ber 3label roerben bie Schroefelfchnitten aufgebängt. 9hm roirb 
über baS unterfte ©nbe ein etroaS weiteres Stiicf SRobr oon ber 
Länge ber Sd)roefelfd)nitte (15 cm) bid)t übergeftütpt, fo baß bie 
Schroefelfchnitten großenteils in ber 5Röl)renoerlängerung fdjroeben. 
3ünbet man aisbann bie Schroefelfchnitten an, fo brennen fie mit .pilfe 
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ber oon aufjen unten einftrömenben Suft, baS fRohr erroärmt ftd) unb 
roirft als Kamin ; bie fcfjroefltge (Säure fteigt in ihm empor, zieht burd) 
ben horizontalen Seit unb ftiirjt bind) ba§ furze, umgebogene ©nbe 
auf bie Oberfläche bes ©eines, ben ganzen teeren Staunt im Jag aus» 
fültenb. Sobatb bie fdjroefüge Säure aus bem burch ben furzen 
Sd)enfel nicht oollftänbig bidjt oerfcffloffenen Spunblod) heraustritt, 
oerfpunbet man bas *?afj feft. Stuf biefe ©eife bteibt bie Oberfläche 
beS ©eines gegen Sufteimoirfung oottftänbig gefehlt. 

3ft einmal eine Kahmhaut auf bem ©ein entftanben, fo läßt man am 
beften ben ©ein in ein baoon oott toerbenbeS eingebranntes gaß ab, inbem 
man Sorge trägt, baff bie jutetjt an ben Slbtaflhahnen ober 'ilblafjfchlauch 
fotnmenbe oberfte ©einfdflcht mit ber Kuhnenbecfe nicht mit in bas neue 
ffaß übergeht. ©enn bie ©inbuße an 'Jltfohol erheblich mar, fo gärt man 
ben ©ein am beften unter 3ufatj oon 3ucfer um, roeit baburd) aud) bie 
unangenehmen ©efdjmacfftoffe, bie bie Kuhnen erzeugen, beseitigt roerben. 

£mt man fein zroeiteS ©efäfj zur Verfügung, fo fann mau aud) 
bie Kuhnen burch Sluffpritjen oon reinftem ©eutgeift auf bie Oberfläche 
auS einer Sprite mit ©iebauffat) (Sölumenfpri^e) töten, z um Unter» 
finfen bringen unb unfd)äbtid) mad)en unb barauf in ben oberen £uft= 
raum fchroeflige Säure leiten, roie oben befchrieben. Starfer ©eingeift 
ift, toie für alle berartige Organismen, aud) für ben Kahmpitz ein 
©ift ; baßer unterliegen auch bie ©eine befto leichter ber Kuhnenbilbung, 
je fdjioächer fte fmb. ©eine mit mehr als 10% ©eingeift roerben 
uidjt mehr fat)mig ; roenn bie Seerenobftroeine atfo normal unb geniigenb 
oottftänbig oergoren finb, fo fommt bie Kranfheit ber Kuhnenbilbung 
nur für bie id)roäd)eren Sifcßroeine in ©etraeßt ; ftärfere Sifcßroeine unb 
ilifönoeine roerben nicht baoon befallen. 

42. H nr pitidjfäUK|littj. 

@S ift fcßoit früher empfohlen roorben, roährenb beS letzten SciteS 
ber ©ärung bie Cbftroeine in einen fühteren di au nt zu bringen als 
roährenb ber ^»auptgärung. Siefe ©orficßtSmaßregel ift für bie Dbft= 
meine oiel roießtiger als für bie Sraubenroeine, ba bei biefen baS ©nbe 
ber ©ärung in ben fühteren Spätberbft unb ©inter, bei jenen aber 
nteift nod) in ben heißen Sommer fällt, ©enn ein unootlftäubig oer= 
gorener ©ein im ffaß an einem roarmen Ort lagert ober in biefem 
3uftanbe auf jftafeßen gefüllt in einem roarmen fetter liegt, fo fällt 
fcljr häufig ber 3ucfer nicht ber alfohotifd)en ©ärung, foubern ber 
SDiitdjfäuregärung anheim, beren ©egleitungSprobufte bem ©ein einen 
recht unangenehmen ©efdjmacf erteilen rönnen: Ser ©ein roirb 

ziefenb, roie bie flkaftifer fagen. $e ärmer ein ©ein an natürlicher 
^rueßtfäure ift, befto leichter unterliegt er in roarmen dtäumeit ber @e= 
fahr ber Sftilchfäuregärung ; eS ift bieS ein .pauptgrunb roeShalb bei 
feinem ©eerenobfhoein ein 3ufatj non mehr als 2 ßiter ©affer auf 
1 Siter Saft empfohlen roerben fann. 


Digiti zßd t 



*1 /» / y . i. »i'' ' ~i -v-r -■ 


— 75 — 

Um bem Übelftanbe ber ©ildffäurebilbung oorpbettgen, bat man 
oor allem für genügenb fätjle Temperatur roäbrenb ber Siadjgärung 
unb roäbrenb be! Sägern!, foroie für rechtzeitiges Slblaffen Sorge p 
tragen. 

3lud) hier ift im Notfälle bas Seite 72 betriebene Verfahren 
bes 'ßaftcurifierens unb llmgären! mit reingejüdjtetcr ©einbefe p 
empfehlen. 


43. fas ®rüb- uni» gkaunmeriien. 

(Sin fcbon oölltg geflärter ©ein fann ftcb burd) nerftbiebene Skr* 
anlaffungen roieber trüben unb baburdb nicht nur an Slnfehen, fonbern 
auch an ©oblgejdjmacf oerlieren. 

©eine, bie oor erlangter f tajd)enreife auf f lafd)en gezogen roerbeit, 
trüben ftcb * n ber f lafcbe unb fet)en allmählich an ber flafcbenroanb 
einen mehr ober roeniger feften Selag ab. Solche ©eine foüte man 
roieber in ba! fafj prficfffiUen unb bort bie Trübung ftcb abfeßen 
taffen, bi! ftd) bie ©eine geflärt haben. Unoollftäitoig oergorene 
©eine fangen oft nad) langer $eit roäbrenb be! fafjlager! noch einmal 
an p gären unb trüben ftd) infolgebeffen. Solchen ©einen füll man 
bie weitere ©ärung erleichtern, fte burd) eine 33rattfe ober in bünnem, 
langen Strahle in ein jroeite!, faubere!, aber nicht eingebrannte! ober 
hoch non ber fcbroefligen Säure roieber oöflig befreite! faf; ab, geben unb 
fte mit Sntfe eine! entjprecbenb großen Sieinbefeanfaße! ootlftänbig burd)* 
gären. Tabei ift p beamten, ba| ber fReinbefepfaß umfo größer fein muh, 
je mehr 2llfoffol bie ©eine fcbon enthalten, roeil in ftarf alfobolreidjen 
flüfjigfeiten bie ^pefe ftcb nicht mehr oermebrt. Seßt man alfo nur 
roenig ©efejellcn p, fo roirb bie Turcbgärung aüju lange .ßeit be* 
anfprutben. ©rft naebbem bie ©ärung beenbigt ift unb bie ©eine 
roieber oon oben her Har p werben beginnen, führe man fte in ba! ein* 
gebrannte Sagerfaf? über. Ta! Mären tann aisbann burd) Schölten 
unb filtrieren ber ©eine (ftebe ftap. 24 unb 25) befd)leunigt werben. 

©eine oon teilroeife faulen früdjten roerben proeiten trüb, roettn 
fte au! bem faffe in eine offene flafdje ober ein offene! ©las ein* 
gegoffen roerben; pgleid) nehmen fte babei eine tiefbunfle färbe an. 
Skfonber! häufig finbet matt biefen fehler bei Slpfel* unb 'Birnen* 
meinen, fettener bei ben anberen Cbftroeinen. Tic (Srjdjeinung beruht 
auf ber (Sittroirfung ber Suft auf jene fauligen, gclöftcn Dbftbeftanb* 
teile, bie baburd) gebräunt unb unlöüicf) roerben unb ben ©ein trüben. 
Sftan fann bie Sibfcheibung biefer Trübung, bie im faß nur feljr 
langfam unb allmählich oor ftcb gebt, bcfct)leunigen, inbem man ben 
©ein tüd)tig mit Suft in 93erüf)rung bringt, unb ptar burd) 'fkitjeben 
ober Slblaffen bureb eine Braufe. Seffer aber beugt man einer weiteren 
©imoirfung ber Suft auf foldje 93eftanbteile, bie noch nid)t unlö!lid) 
beratt!gefallen ftnb, oor, inbem man ben ©ein in ein ftarf eingebrannte! 
faß abläßt (1 biefe Schnitte auf 5—6 hl). Ta! Slbfeßen ber fdjoit 
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auSgefcßiebenen, trübenbeit SBeftanbteile fann bureß Schönen «nb filtrieren 
befcßleunigt roerben. 

44. fas pjj- niier §rijUhnigmnten. 

©enn s -Beerenobftroeine nocß unnergorenen 3ucfer enthalten, fo raerben 
fie leicßt jäß, lang, fabenjießenb, fcßleimig, ober roie ber ©einpraftifer 
fiel) auSbrücft, roeieß. $ie Scßleimbilbung rairb burdß alle Umftfinbe 
begiinftigt, bie ben normalen fortgang ber ©ärung nerjögern, roie ent» 
fteßenber ©fßgfticß, jn geringer ©eßalt an $efenäßrftoffen, ju ftarfeS 
Strecfeu mit ©aff er, ein ju falter ©ärfeller, ju frühes Slbfüllen beS 
©eiltet in gefcßroefelte fäffer ober auf flafcßen. 

$er Scßteim entfielt bureß Umbitbung bes unoergorenen 3ucferS 
unter bem ©inßuß äßnlicßer pßanßicßet Organismen, roie eS bie 
Kußneu» unb ©fßgpßänjcßen finb. ©an oerßütet bie Kranfßeit burd) 
forgfältige '-Beobachtung aller jener Umftfinbe, bie eine regelmäßige unb 
flotte ©ntroicflung ber ©ärung bebingen. fft ber ©ein fcßleimig 
geroorben, fo muß er junfießß burd) ßäußges unb anßaltenbeS 
^eitfdjen mit ijBeitfcßfetten ober »Satten jerriffen roerben. fpierauf 
feßönt man ben ©ein mit ber Seite 48 erroäßnten fpaniftßen ©rbe. 
1 hl ©ein erforbert 200—500 g, ßoeßgrabig fdjleimiger ©ein fogar 
bis ju 1 kg fpanifeße ©rbe. ©ie bie fpanifeße ©rbe angeroenbet roirb, 
rourbe ebenfalls feßon Seite 48 angegeben. Dlacßbent fttß ©rbe unb 
Schleim ju 33oben gefeßt ßaben unb ber ©ein roieber flar unb bünu» 
flüfftg geroorben ift, läßt man ißit in ein eingebranntes faß ab. ©ilt 
man baS Scßöneit umgeßen, fo empßeßlt eS fteß, ben ©ein itacß bem 
Zerreißen beS SdjleimeS ju ßltrieren. $abei iß aber ju bea(ßten, baß 
fieß fcßleimige ©eine burdß 'JlSbeftßUer nießt ßltrieren laßen, fn 
biefem falle empßeßlt eS fieß, ©eüulofefilter <,u oerroeitben, bie burtß 
ben Scßleim nid)t oerftopft roerbeu. falls ber ©ein, naeßbem bie Jpaupt» 
maffe beS ScßleimS bureß ein ©ellulofeßlter entfernt roorben ift, nießt 
glanjßell ift, fann man ißn naeßträgließ noeß bureß ein 2lSbeftfilter 
geßen [affen. ®a ber ©ein beim ©’itfeßen feßr oiel Koßlenfäure oer» 
iiert, fo ift ein itacßfolgenbeS 'iluffrifeßen mit Koßlenfäure in biefem 
falle bringenb anjuraten (ßeße Kap. 26). 

45. fas gxßmtirjttifriicn. 

©ine .ftranfßeit, bie ßcß befoitberS bei Slpfel» unb SBiruenroeiiten 
oorßnbet unb troß ißrer .ßarmloßgfeit biefe ©etränfe im ©tfeßen 
cnipßnblicß fdßäbigt, ift baS Scßroarjroerben. ©an maeßt oft bie ©aßr» 
neßmung, baß ein ©ein, ber ßell unb flat auS bem f affe ober aus 
ber flaftße ßießt, roäßrenb beS SteßenS im offenen ©lafe non 
oben ßet tief bunfelbraun, juleßt feßroarj unb oöllig trüb roirb. 

3)iefe ©rfeßeinung ift in folgenber ©eife ju erflären: Kommt bie 
©aiftße ober ber ©oft beim ©aßlen ober ^reffen, in ber ©ärftanbe 
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ober im ftafc längere $eit mit metaUifcf)em Sifen in '-Berührung, fo 
roirb burd) bie f$rriid)tfäuren Sifeti aufgelöft, bas fid) mit bem ©erb* 
ftoff bes s Jffieine§ §u gerbfaurem Sifenorqbul oerbinbet. Kiefe 93er= 
binbung ift in ©aff er ober in ©ein leicht löslich : roirb aber ber Suft 
©elegcnfjeit gegeben, auf fte einjuroirfen, fo entfielt burd) Ojqbation 
bas gerbfaure Sifenoypb. Das gerbfaure Sifenopjb ift in einer 
Qlüffigfeit, bie red)t oiel freie Säure enthält, mit betlerer ffrarbe löslich ; 
in fänrearmen ftlüfftgfeiten aber fdjeibet e§ fid) tangfam at§ tieffdjroar^e 
Trübung ab. Kaf)er roerben bie fäurearnten 'öirnenroeine häufiger oon 
ber Äranf'heit betroffen, alg bie fäurereid)eren 'ilpfelroeine unb unter ben 
Slpfelroeinen roieber biejenigen am leid)teften, roetd)e einen erheblichen 
©erbftoffgehalt aufroeifen. 

3u oerf)üten ift bie St rauf heit in erfter Sinie burd) forgfättige 
Veraieibung jeglicher '^Berührung bes fvrud)tfaftes mit Gifenteilen roäl)venb 
bes tUusprefiens unb roäfjrenb ber ©ärung. ©o bie '-Berührung mit 
©ifen nicht umgangen roerben fann, ba ift es pjecfmäfjig, jene ©ifen* 
teile mit einem guten, roeber ©erud) noch ©efchmacf abgebenben, weißen 
©ifcnlacf anpftreicheu. 

Sin im fd)TOarj geworbener ©ein roirb uad) tangerer 3eit 
oon fetbft roieber t)eü unb Har, ba ber bie fdjroarje Krübung bebingenbe 
Körper fid) allmählich abfcßt. tiefer 'fkojeft fann befdjteumgt roerben, 
inbem man ben ©ein mit •"> g ©erbftoff auf 100 Siter oerfe^t unb 
ihn bann griinbtid) mit Suft in ^Berührung bringt, roeit babnrd) bie 
2Ibfd)eibnng ber unlöslichen Sifenoerbinbung befd)leunigt roirb. 0!ad)= 
bem bies gefächen, fann man ben ©ein in ber Seite 49 betriebenen 
©eife mit Selatine ober Jöaufenblafe frönen unb in ein ftarf gefd)roefeltes 
Tvafj ab^iehen. Ker fehler roirb bann oottftänbig behoben fein. Unter* 
iäfjt man bas oorherige Kurzarbeiten mit Suft, fo fann man ftroar 
burd) Schönen and) ben ©ein oottfommen ftären; allein, roenu noch 
Sifen in Söfung geblieben ift, unb ber ©ein nicht oottftänbig frei oon 
©erbftoff ift, fo roirb fid) ber Übelftanb nach einiger 3eit unter ber weiteren 
Sinroirfung ber Suft roieberholen. 

46. f rr ßöihfer. 

Kie Urfadje bes 'Böcffers, wobei ber ©ein einen äufjerft roiber* 
roörtigen ©erud) unb ©efchmacf nad) faulen Sient annimmt, ift bas 
Sntftehen oon Sd)roefelroafferftoff, eines fatblofen ©afes, bas oon 
©affet ober ©ein leicht aufgenommen roirb. Kiefer Stoff fann fid) 
auf oerfdjiebene ©eife gebilbet hoben, ©enn beim Siitbrennen eines 
^affesl Schniefet jum Keil abtropft unb trot) nachherigen fReinigens bes 
ffaffeg an ben ©anbungen haften bleibt, fo fann er roährenb ber 
©ärung in Sdiroefetroafferftoff umgeroanbett roerben. ©an oerroenbe 
beghntb als fyapbranb nur bt’inne Sd)niefelfd)nitten, bie beim Verbrennen 
nicht tropfen. 

Säfjt man ben ©ein ju lange auf ber £efe liegen, fo fterben bie 
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ftefejellen befanntlid) allmählich ab unb fallen ber Fäulnis atifjetnt. 
Xabei fann neben anbeten 3erfet)ungSprobuften aud) ©djrocfelroaffev» 
ftoff entfte^en. ®a bie $efefäulniS befonberS leidet bet alfol)olarmett 
feinen eintritt, fo Jjüte man ftd), büntxe ©eine allju lange auf ber 
.pefe liegen ju laffeit. 

©nblid) fann ber ©öeffer entfteben burd) bie ©erroenbung non 
ftarf gebläutem 3ucfer. 2ltS ©läuunaSmittel roirb gewöhnlich Ultra» 
marin angeroanbt, aus bem burd) bie $rud)tfäuren ber ©dpoefelroaffer» 
ftoff frei gemacht roirb. ®ie ©orftd)tSmaßregel, nur ungebläuten ^liefet 
anjuroenben, ergibt ftd) oon felbft. 

®a ber od)roefelroafferftoff ein ®as ift, fo läßt ftd) ein fdjroadjet 
©öeffergerud) fd)on burd) mehrmaliges Süften unb ißeitfdjen beS ©eines 
beteiligen, inbem babei ber ©djroefelroafferftoff entroeber entroeic^t ober 
burd) ben Suftfauerftoff unfdjäblid) gemacht roirb. ©in anberes ©er» 
fahren jur ©efeitigung bes cf fers beftegt im Stblaffen bes ©eines 

in ein ftarf eingebranntes F a B- 2) er ©djroefelroafjerftoff unb bie 

fcbroeflige Säure, bie beim ©inbrennen bes paffes aus bem ©djroefel 
entftanben ift, jerfeljen ftd) gegenfeitig unter Stbfd)eibung oon ©cbrorfel 
in fforrn eines äufjerft fein oerteilten Aulners. @S empfiehlt ftd} 
beSbalb, ben ©ein nach ©ntfernung bes ©öcfferS entroeber ju frönen 
ober ju filtrieren. 


47. §er §tbimmdgcffbiuatlt. 

©d)imme(gefd)macf unb =@erud) fotnmen leiber in ben Stellern 
Heiner ©eftßer bin unb roieber oor. 3fn ben meiften Fällen roirb biefer 
gebier bureb ©enut)ung fd)immliger Jfäffer b^roorgerufen. ©ie bei 
allen Reblern ift auch b' er bas ©erbäten leichter als ba§ ©efeitigen. 
3)urcb längeres Faßlager uerminbert ftcb ber ©d)immelgefd)macf oon 
felbft; ©cfjönung unb Filtration befdjleuttigen biefen ©organg, aber eine 
einigermaßen oollftänbige ©efeitigung gelingt nur burd) ©eroaltmafj» 
regeln, bie mit ben fehlerhaften ©efdjntacfftoffen aud) roertoolle ©eftanb» 
teile auS bem ©ein entfernen. 3)at)er roirb ber ©ein natürlicberroeife 
mehr ober roeniger angegriffen. 

31m beften bat eS fid) beroäbrt, ben ©ein über fpoljfoble ju 
filtrieren, aber nicht über gepuloerte, fonbern über ©tücfdjen oon ^>afel= 
nußgröße. ©tan reinigt ju biefem ^froeef Saubl)oljfoble bureb 3lbfd)aben 
unb jerfcblägt ftc furj oor bem ©ebraud) bis jur geroünfd)ten ©röße. 
'Durd) baS ©puublod) bringt man bie ftoble in baS ffaß, roobei man 
auf 100 Siter ©ein 500—1000 g oerroenbet. ®en feinen öoljfohlcn» 
ftaub läjjt man unbenußt. $ie itoble oerbleibt 6-8 ©od)en im Fab 
unb roirb roöd)entlid) mit einer ©übrlatte aufgefd)lagen. ©ad) biefer 
3eit roirb ber ©ein abgeftodjen. Slud) attbere ^eljler roerben burd) 
©ebanblung mit ^oljfoljle gebeffert. ©o laffen ftd) burd) ^oljfoble 
mitunter bartnäefige .'pefetriibungen entfernen. 3lud) ber unangenehme, 
rapfige @efd)tnacf oerliert ftcb teilroeife bei biefer ©ebanblung. 


Digitized by Google 



79 


48. fas §ftitofeln. 

'Ser unangenehme ©äufelgefdjmacf ift ebenfalls ein fehler, ber 
manchmal burd) ©etjanblung bcS ©eines mit fpoljfohle in bei beim 
@d)immelgefd)macf angegebenen ©eife behoben roirb. föäufig aber 
roiberfteht er fogar ber Sinroirfung ber ^oljfohle. ©an oerfutbt if)n 
roohl auch burd) raieberholtes 2lblaffen mit ber tBraufe, ftarfes ißeitfdjen 
unb ©infüllen in ein ftarf eingebranntes Jajj ju befeitigen. 2)er 
©äujelgefd)macf oerbanft feine ®ntftef)ung fäulnisartigen Verlegungen 
ber rubenben .Ipefe. ®iefe jf-äulniS tritt um fo leidster ein, je büniter 
bie ©eine ftnb, unb je roärmer fte lagern. $e§halb ift befonberS bet 
früher oft bergeftellte fpaustrunf bent ©auf ein auSgefetjt. ®a aber 
alle jene Operationen bem ©ein febr fcbaben, fo hüte man fid) lieber 
oor ber Gntftel)ung beS ©äufelnS. Sei gefd)ief)t bie§ baburcb, baf} ber 
©oft nicht atlju fehl mit ©affet geftrecft toirb, unb bafj matt ben 
©ein nad) ber .'pauptgärung nicht längere ^eit im marinen Sagerfetler 
auf ber |)cfe ruhen läjjt, fonbern halb abt'tidjt. .paupt)äd)(id) aus biefem 
©rtutbc mürbe in biefem ©ud)e oor ber ^Bereitung bes bütmett, ftarf 
geroäfferten, alfobolarmen .Ipaustrunfs geroarnt unb geraten, lieber 
ftarfe $ifd)roeine herjuftellen unb biefe oor bem ©enufj mit ©affet - ju 
oerbünnen. Stm meiften neigen bie Stachelbeerweine jum ©äufeln, 
fobafi man oon biefeit nur ®effertn>eine herfteüeu foll (f. @. 13 unb 32). 


£rdjlufjbcmcrluutg. 

•Jluch für bie ©eine gilt ber oat): Äranfheiten laffen ftch leidjter 
nerhütcn als heilen, ©er jeboef) nach ben hier auseinanber gefegten 
©runbfägen arbeitet, bürfte in ber Siegel ein anfpredjenbeS ©etränf 
erzielen ; ift aber bod) einmal ein ©ein franf gemorben, unb roeifj man 
nicht, roie er roieber herjuftellen ift, fo uerlege man ftch nicht auf roitl= 
füriid)e§, planlofeS probieren, fonbern fenbe ben ©ein an ein Qnftitut, 
bas fich aus)d)iiefjlid) mit ©einunterfuchungen befafjt. ©in fokfjeS 
befinbet ftch au ber Ägl. f?et)ranftalt für ©ein«, Cbft« unb ©artenban 
ju ©eifenheint a. 3JI)- ^ie chcmifdje 3$erfud)§ftation biefer Sfnftalt 
erteilt bereitroillig SRatfdjläge betreffs .'perftelluttg unb töebanblung ber 
Obftrocine foftenioS. ©äffen jeboef) Untersuchungen auSgeführt roerben, 
beoor ein 9iat erteilt roerben fann, fo tritt ein oon ber oorgefet)ten 
Sehorbe feftgelcgter larif in Straft. 

©er fid) fdjliefjlid) eingef>citber über ©ärungSuorgängc, ©ein« 
behaitblnng unb ©einanaltjfe, foroie über Obftnerroertung praftifch unb 
theoretifd) unterrichten roill, ben nerrocife ich ebenfalls auf bie Sturfe, 
bie jährlich an ber ©eifenheimer Slnftalt abgehalten roerben. 

Nähere 2lusfünfte hierüber roerben auf Slttfrage oon ber Ülnftalt 
gern erteilt. 
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^nfjaiuj. 

3)ie in biefem 33nd)e angegebenen 3Ufoi)ol4ßro}ente ftnb ©en)id)t§= 
ißrojente. 3 ur Sequemlicfjfeit feien f)ier bie ben ©cundjts^ro^enten 
entfpredjenben 93olum=ißro$ente in einer StabeUe angegeben. 


@en>id)t3= 

^rojente: 

S5oIum= 
'flrojente : 

©cn>icf|t£>= 

iProjente: 

Sßoliim- 

Ißrojente: 

©eroid)t3> 

^ßrojente: 

SSolum- 
^rojente : 

0,6 

0,63 

5,5 

6,93 

10,5 

13,23 

1,0 

1,26 

6,0 

7,56 

11,0 

13,86 

1,5 

1,88 

6,5 

8,19 

11,5 

14,49 

2,0 

2,52 

7,0 

8,82 

12,0 

15,13 

2,6 

3,15 

7,5 

9,45 

12,5 

15,75 

3,0 

3,78 

8,0 

10,09 

13,0 

16,31 

3,5 

4,41 

8,5 

10,71' 

13,5 

17,02 

4,0 

5,04 

9,0 

11,34 

14,0 

17,64 

4,5 

5,66 

9,5 

11,96 

14,5 

18,27 

5,0 

6,31 

10,0 

12,60 

15,0 

18,91 
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©ärtopf 43 
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Siförjufafe . . . . 62 
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©ein . . 40* 73, 22 \ 
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£>etlag pon (Eugen lllmcr in Stuttgart. 


ftderhe über CandwtrtTchaft und Cierbgilhundg. 

ffiartin-Zeeb, Randbuch der Candwirtfcbaft. 5. u nt gea r 6 e i t e t e Stuf tage 
oon SBüf). SDSartin, ©rofif). bab. Öton.=!Hat. 803 Seiten mit 385 Slbb. 
Preis brofd). M 6.70, in fieintoanb geb. .U 7.70. 

liefe« (ängft beroäftrte §anbbuA ber SanbrotrtfAaft tft ein nialtteii «Aaftfäftiein für 
leben öanbrotrt, rote e« ba« babtfAe lanbrotrt. aBoAenblatt nennt, unb bietet auf taufenberlei 
grasen bie riAttge Slntntort. iS« ift nltftt allein ata ein ciufterft juoerfäfflge« , fonbern aud) 
tm Sierljaltnl« ju bem bebeutenben Umfang »oit 803 Irucffelten graft gformat unb asr. ln ben 
Zert gebruetten Wbbilbungen auA als eine« ber billigftcit beutfAtit v’anbbüAer ber Panbrairt* 
fAaft tu betetAnen. 


Das Jahr des Candwirts in ben Slorgüngen bev Statur unb in ben SBerridjtungen 
ber gefamten Canbioirtfdjaft. ©in ßanbbud) für ben pralt. fianbioict, bar» 
gefteltt oon frr. 9Jtöt)rlin. 3. Sluftage, bearbeitet oon Öfonomierat 
St. SBeitjet, ®ireftor ber lanbto. SBinterfdjute in 2idj. 9Jtit 128 Slbbitö. 
unb 2 farbigen IBoppeltafetn enttjattenb: tierifefje unb pftanjtidje Sdjäö» 
linge ber Obftbäume. preis eteg. geb. Jt 4.— 

ein prSAtige« BuA. ln roelAertt ftA ber Berfaffer bte Hufgabe fteKt, bie Hrbeiteu be« Panb’ 
wittl (gelbbau, $anbelegenmA«bau, Obft* unb Brmüfebau, Bietjjuait rinfdjlieisüA fMüdjnnttfAalt. 
Hiferbe:, ®A»eine«. BeflUgd- unb BicnenjuAD in bet ualütllAen Heiftenfolgt bet 3al)rteielien 
barjuftetlen, laaburA bem fflerte ber grefte Borjug ju teil mürbe, bem panbBirle gerate bann 
mit bem entfbreAenben Hat jur ©anb tu fein, wenn er ibn am näiigfttn braaAt. Zle 8or= 
gange ber 'Jlatur, mit eAt poettfAem OauA umrooben, flnb rote btc (Belege berfelben tn fetAt« 
uerffänbltAer gorm bargeftcllt. 


Cb. flierh's Ffaustierbeilhunde für Candvoirte. 10. Stuflage neu bearb. oon 

2. $ off manu, profeffor nn ber Sgt. tierarjtl. ßodjfdjute ju Stuttgart. 

3Jlit 107 Stbbitbungeu. preiS geb. 4.—. 

profeffor $ off mann Ijat ti in mufterljnfter SBtifr tierftattben, mit bet Wfit6farbfilitug triefet 
f ,^ou0tier^«Ufnttbe“ ein Budj äu fäaffen, fo rtrie eS ieber praftifdje fianöinltt, Der wenig tfelt jutu 
Seim bat, roünfcfjt: nämlich Itidjtuerftänblicf) unb uberficbtlirfj. (itne gxofie flabl neuer präch* 
tiger CrißinalAbbilbunfieTt Über £eilfunbe ift ln ben lejt aufgertotnmen roorbeit, wobureft bad 
®erfiänönts unb ber frühen be§ ©udjcS toefentiid) erhöbt würbe. Die titneren tute bie äufteren 
SCranfbeiten finb aufj eingefienbfte befproeben unb bte bensdbrteften Wittel jur (Stfennuug unb töe- 
fämpfung in flater SBeife angegeben, auch ift ben frurffenbaften ftraufbtitcu uub ber ©eftanblung unö 
Tilgung berfelben na<b rctdHgefebltdjen söorfe^rlften etngebenbftc »crütfficbtiflung ju teil geworben. 


Eandwirtfcbaftlicbcr Catchen» und Scbreibkalendtr. öerauSgegeben oom 
Sgl. Sanbroirtfdjaftslefirer Jr. SJtaier=S)obe. Preis in 2eimoanb ge» 
bunbeti mit Pleiftift oerfeben Jl 1.—. Qit Partien oon 12 ©jpt. an 
& M —.90. 


f ühling’s tandwirtfdraftliche Zeitung. 3 c, dratbtntt für praftifdje Canbmirt» 
fd)aft. Unter SJtitioirtung beroorragenber ©etetjrter unb 'fkaftifer berauS- 
gegeben oon iflrofeffor Dr. SB. ©bler, ®irettor beä tanbioirtfdjaftt. Snfti» 
tutä ber UniDerfitdt Qena. SDtonattid) 2 ßefte ä 2 bid 2 ’/, irudbogen. 
'preii pro Quartal M 8.—. 

Zlefe Gerrits tm 65. gafjrgaitg fteljenke 8eitfArlft «ä(Ui Me gläitjeiAften Utamen ber äBIffen« 
fAaft unb 'ßrajl* ju itiren tätigen äSitarbeitent. Zteielbc entgilt ftet» etne güae ber anrcgcnbften 
unb loettroUfteu Jlbdaiiblungett au« bem Betitele be« ffiterbaue«, bet BiebjuAt, ber ®etrieb«mirt> 
fAaft unb ber lanbratrlfAafUtAen Bemerbe. .£>err «profrffor Dr. Ubier, roelAtr fett 1 . Ottobcr 1805 
bie fRebattioit blefer 3ettfArift übernommen bat, mirb, unterftttfft son einer graften 3«bl beroor» 
ragenbfter gaAmänner, über btc neuen gorfAungen unb Brfafjrungen auf alten Be« 
bieten ber PanbiotrtfAaFtinjiffeniAaft unb bet tJraji* in Drtginal=9Cujffiften fiet« 
elttgebenb bertAten, fomie auA btn Sanbrotrt intrrefflerenbe attueffe gragen erifrtern. Über 
'Kelterungen auf bem Bebfetc be« fanbrol rtf AaftliAen St af Ai neitrocf en« ftattet $erc 
Dr. ing. KaAlmeb, Brof. für lanbmlrtf AaftliAen SfafAtnenbau an ber IrA«. $oAfAulr ^annooer, 
rcgrlmaftig BeriAt au. 


„ Fahling “ ist das Organ des gebildeten Landwirts. 
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Schriften über Gartenbau und Blumenzucht. 

Cbrift-Cucas 0artenbach. ©ne gemeinfafflidje Einleitung jur Einlage utib Be= 
hanblung beS §au§gartenS unb jut ftultur bet Blumen, ®emüfe, Obft= 
bäume unb Sieben. ättit einem Eingang über Blumenjudjt im gimmer. 
14 . ftarf oermefjrte Elufl., bearbeitet oon Olonomierat fjr. 8ucaS. EJ!it 
300 Elbbilbungen unb 3 farbigen $oppeltafeln entljaltenb: tierifche unb 
pflanjlidje ©djäblinge ber Dbjtbäume unb einen ©artenplan, ©iegant 
gebunben M. 4.—. 

Sitten louitnbtu Ment Sgrtft’« (Sartenbud) als unrntbrgiiligrr unb bentbar jubtrttfflgfitr 
» ot a eb et btt ber Pflege tgrer Satten, ffla« bem Bucge Me ungemein grobe Berbrettung ndjerte, 
tft bet Umftanb, bag e« neben bem äugerft billigen pret« {M 4.— i bet 486 Irudf eiten unb 
soo HbbUbungen, fomte 8 farbigen Jioppeltofdn. cntg.: bie tterifigen u. bftanjlicgfn SigäMtnge beb 
Obfibaume« unb einen färb. «artenplan, nur roirfitd) augfügtbare «nroetfungen unb Siatfcgiäge 
erteilt, fo bag (ebet (Sartenbefi&er «gut lärtneriidjc Stißilfe feinen Qaubgartrn ob (reg ober 
Mein, banaifi felbft bebauen tann. 


Die Kultur der Pf lamen im Zimmer- 'Bon 2. ©räbener, ©rofil). ßof= 
gartenbireftor in ftarlsrufje. 2. Elufl. üJitt 28 Elbbilb. ^Jreiö gebb. M. 2.—. 
Sine burtßau« gemclnoerftänbltcgc unb oon fadjtunbtgfter gebet geftgrtebene änlettung 
jur (pflege berStmmerpfianjen. — Ete ftbfdjnltte über 'HuffteDen, Hagrnng (lünguna), Seftgneiben, 
ttnfbinben, Btrmtgrung. SdjäMingr nnb Rrautgeiten ber pfUnjin. fomte über bie Begonblung bec 
pflonjcu in ben oecfigitbenen Sagreeieiten, merben, neben ber Pufjägiung ber empfeglengroerteften 
ätmmerpflanjen jeben pfianjenfteunb in bte Sage nerfeßen. feine 8teMtng«geroä(gfe mit beflem 
Örrfoig im Zimmer ju tultml eren. 

Der Rote Zucht und pflege. Bon Stepljan Olbrid), ©artenbautedjnifer 
in 3üri$. EJlit 116 Elbb. freist brofdj. M 4.—, geb. M 5.—. 

■Eie Mofeuieitung, Organ brs BeretnB btuiftger Stofenfreunbe fdjteibt, hierüber u. a. : lie 
(ftubftattung iü muftergiltig, bet piei» *on SSf. 4.— in Hnbelratgt bet überaus jagiceiigen, auf! 
feinfie aulgefttgtten Slbbitbungen ein beidgelbener. Das Butg tft jebem Sfofenfteunb. öärtner unb 
Sartenbefißer angeiegentiidift tu empfehlen. 

Vermehrung und Schnitt der Ziergehölje mit einigen Sluablitfen auf bie 
fragen ber Bererbungunb föpbribation. Bon Stepban Olbrid), tS^ef 
ber O. ftroebel’fdjen Baumfdjulen in gürid). EJlit 86 Slbbilbungen. Breis 
3—, geb. M 3.40. 

Sn gebrängtcr. aber fegt tcrfianblieger Sonn mirb in bitfer Sdfrift eine Sülle bunb fang; 
jägrige perfonlitge ttrjagrung erprobter Stnoeifungen geboten. Sie lehrt bie rationelle Secmtij-- 
rnng, «ultut unb Peganblnng foft aller bet un» im Steten gebclgenben Siergetjölje, bie gegen; 
wärtifl fug ja fo groger BelUbtpeit erfreuen. 


Schriften über Bienenzucht. 

Das Buch von der Biene. Unter ERitroirlung oon £el)rer ©Ifä&er, Bfarrer 
© m e l in , Bfattet Ä l e i n, $ireftor ®r. ft r a n d) e v unb Sanbroirt ES ü ft , 
berauSgegeben oon Q. SBitjgall, Sekret unb ®rofibienenjüd)ter. 8. Elufl. 
9JHt 305 Blbbilbuugett. Bretl eieg. geb. M 6.60. 

liefet 83trf beiprugt bte Bienen jucgt in tgrem ganjen Umfang: Sti<gl*le ber Bteneniucgt. 
Perbreitung brt Honigbiene, (Hafftu unb Spielarten ktrfeibcu. ttnatomie, Sinne unb Spraige. Hag 
tung. Sabtnbau, Biologie unb phpfleiogte, Bieutnuieibt, Bitnenfdubt, Slenenfraufgeiieu, Bienen; 
magnungen (Stabilbau unb Wobilbau) Bienen judglgeebte, bie braftifege Bienenjnigi (oeriegiebene 
Betrtebeavien lote Stanb; ober Sartenbienensutgt — ffianberbienenjuegt — Ejietjoniiige SRetgobe — 
(Oiagajtnmelgobe — Stgmarmmetgobe — Helbelmetgobe). Ile Jmfetei im Stabil; unb im Stabilbau, 
(tsirtiegaftejagr. Buigfügeung. Brabufte ber Bitnentutgi. Bienenrecgt u. f. in. 

Der Bienenhaushalt. Bon ff r. Bf ii ff litt, Oberinfpeltor am ftgl. EBaifeit; 
bauä in Stuttgart. 3- Eluflage. EJlit 28 Elbbilbungen. ©ebunbett 1.— . 
3n fcffelnber tarftellung ftgilbert ber Berfaffer juerft baS tntereffante sieben ber Btenen, 
gibt fobann genaue Anleitung jur (Sinritgtung ber Blenemoognungen unb btetet ftgliefeitcfi in 
shirje fiare »etebning übe r eine r ationelle unb erfolgreldie^Bliege ber Bien e unb Btenengucgt. 

Prahtifcher Olegvoeifer für rationelle Bienen;ucht. ©in 2cl)r= unb Elad); 
fc^lagebuA in 200 fragen unb Elntioorten oon 3uliu§ Werter, BSanber= 
lebtet be§ roiirtt. Öanbe§ocreinä für Bienenjudjt. 3Jlit 61 Elbbilbungen. 
3« fieinroanb gebunben -M 1.80. 
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